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Vorwort

Die Firmen Knoche & Roll und Casa del Dessert habe sich in einer
Kooperation zusammengeschlossen. Ziel ist es den Kunden ein
umfangreiches Sortiment aus einer Hand anzubieten. Weitere

Synergieefekte ermogliche den Firmen Kosten zu sparen. Dadurch
erzielen wir eine deutlich bessere Umweltbilanz. Unser
Treibstoffverbrauch und somit auch der CO2-Ausstoss werden
erheblich gesenkt.

Bestellungen werden weiterhin durch lhren personlichen
Ansprechpartner entgegengenommen.

FUR ANGABEN UBER INHALTSSTOFFE /
ALLERGENE FORDERN SIE BITTE UNSERE
PRODUKTDATENBLATTER AN

Produktgruppe ab Seite bis Seite Produktgruppe ab Seite bis Seite
Kuchen + Torten "Pasticceria" 1 3 SiiBe Produkte zum Aufbacken, Backofer 27 30
Deutsche Kuchen und Torten 4 4 Krapfen auftauen, fertig 31 31
Italienische Spezialitdten 5 5 Cannolohiilsen, Keksform und 32 32
Muffin und Monoportionen Pasticceria 6 9 Cremefiillungen in der Tube
Monoportionen Pasticceria - Gluten.- Laktosefrei 8-1 Pizza, Pinsa, Focaccia, Calzone und 33 35
Monoportionen halbgefroren 10 10 Sorrentina. Aufwdarmen u. servieren
Monoportionen halbgefroren "Tartufo di Pi: 11 11 Panini, Brioche und Brot 36 36
Monoportionen halbgefroren "Im Glas" 12 13 Flammkuchen und Zubehor 37 37
Ripieni's h?Ibgefroren ‘echte I.:rut.:ht“- 14 15 Starterpakete fiir Pizza und Focaccia 38 38
Gourmet Line" + Panettone mit Eisfiillung
Seviervorschldge "echte Frucht - Gourmet 16 16 Pasta, Kurze Nudeln 39 40
Ripieni's halbgefroren "echte Frucht" 17 17 Pasta, Lange Nudeln 41 41
Pupazzetti - Kindereis 18 18 Pasta, Gnocchi 42 43
Sorbets laktosefrei 19 19 Lasagneplatten, Blatterteig, Filoteig 43 43
Milchspeiseeis "eigene Herstellung" 20 20 Gefiillte Qualitdtspasta 44 48
Fruchtspeiseeis "eigene Herstellung" 21 21 Gefiillte Teigwaren, Cannelloni u. Ricci 49 49
Speiseeis mit bis zu 24 Monate MHD 21 21 Exklusive Pasta 50 52
Eiszubehor, Waffeln, Toppingsaucen 22 22 Vorgekochte frische Teigwaren und Reis 53 53
Pilze u. Pilzmischung 23 23 Fertige Lasagne u. Cannelloni in Backforr 54 54
Rindercarpaccio - Triiffel - T-Bone-Steak 24 24 Tiefgekiihlte Fertiggerichte "Mikrowelle" 55 55-1
Herzhafte Produkte zum Frittieren 25 25 TiefkiihlsoBen in Pelletform 56 57
Fingerfood - Herzhafte u. SiiBe Produkte 26 26 Meeresfriichte 58 63
Besonderheiten
Wenn LAGERWARE | steht, ist der Artikel sofort lieferbar.
Wenn VORBESTELLUNG | steht, muR der Artikel IMMER MONTAGS vorbestellt werden.
Vorlaufzeit: 1 Woche
Wenn bei Fisch LAGER steht, ist der Artikel im Zentrallager abrufbar. IMMER MONTAG bestellen.
Wenn bei Fisch ANFRAGE steht, ist der Artikel im Zentrallager noch nicht vorratig. Kann aber im Zulauf sein.
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LIMUNARA

Original italienischer Zitronenlikor
aus unbehandelten sizilianischen
Zitronen. Von Hand gewaschen
und geschalt.

ARTIKEL-
NR.:

ZITRONE

. Flaschen
Flllmenge
pro Karton
0,70 Liter 6
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MANDARINA

Original italienischer
Mandarinenlikor aus
unbehandelten sizilianischen
Mandarinen. Von Hand
gewaschen und geschalt.

ARTIKEL-
NR.:

MANDARINE

Flaschen
pro Karton

0,70 Liter 6

Fullmenge

4 'Pimzieadﬂiensﬂr ;
volles @ und |
100% Geschmack |

‘CHRE ZUSKTZSTTIT.

VEGAN
a4

CREMA DI PISTACCHIO

Pistaziencreme fur Fillungen von
Backwaren, zum verfeinern von
Saucen, fur Dessertvariationen

ARTIKEL-

NR: SAC-PISTAZ

Fillmenge
pro Eimer

6,0 Kg

Mit laktosefreiem Sorbet
gefiillte Friiche - siehe Seite 13

Panettone farcito con gelato

Gebackene Panettone mit
kandierter Orangenpaste u. echte
Vanilleschoten.

Eis-Fiillung: Bourbon Vanilleeis
(23%), Schokoladeneis (23%)

siehe Seite 13
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Kuchen + Torten - Pasticceria (@ = 26cm)

TORTA FORESTA NERA

Italienische Schwarzwalder Kirsch,
bestehend aus zwei mit Kirsch-
Likor getrankte Biskuitboden,
gefllt mit feiner Kirsch- und
Kakaocreme, bedeckt mit
Kakaopulver und Zartbitter-
Schokoladen-Réllchen.

ARTIKEL- 81118
NR.:
Gewicht Stiick pro PortioTen Auft?u-
Karton | pro Stiick| zeit
1.100 g 1 14 2-3 Std
TORTA RAFFAELLA

Kuchen besteht aus drei Scheiben
Biskuitkuchen mit zarten
Kokoscreme, weiBer Kuvertiire
und mit Kokosraspel gefiillt.

ARTIKEL-
NR.: 8183B
Gewicht Stuck pro PortioTen Auft.au-
Karton | pro Stiick | zeit
1.200g 1 14 2-3 Std
RED VELVET TORTE
Weiche rote Lagen Biskuit-Boden
gefullt mit Frischkase, dekoriert
. mit Biskuitkrimel und
Schokogitter .
Vorgeschnitten in 16 Teile.
ARTIKEL-
R 3202265F0
Gewicht Stuick pro PortioTen Auftﬁu—
Karton | pro Stick| zeit
1.850¢g 1 16 3 Std

CHEESECAKE FRAGOLE

Krokant Keksboden, mit einer
Flllung aus Frischkase, bedeckt
mit ganzen Erdbeeren.
Vorgeschnitten in 16 Teile.

NEU 2021
ARTIKEL 3502277F0
NR.:
Gewicht Stiick pro PortioTen Auft.au-
Karton | pro Stiick [  zeit
2.500 g 1 16 3 Std

SEITE 1

TORTA ROKE'

Kuchen besteht aus drei Scheiben
Kakaobiskuit, gefullt mit zarten
Schokoladen- und
Haselnusscreme, mit Schokolade
und Haselnussen abgedeckt.

ARTIKEL-

8182B
NR.:

Gewicht Stiick pro Portiorjen Auft?u-
Karton | pro Stiick | zeit
1.200 g 1 14 2-3 Std

MAXI SCHOKOTORTE

Schoko-Biskuit-Boden
abwechselnd gefllt mit
Schokoladen- und Orangen-
Creme, komplett Uberzogen mit
Schoko-Guss, dekoriert mit Borken
Schokolade. Vorgeschnitten in

16 Teile

ARTIKEL-
NR.: 3202251FO
Gewicht Stuick pro Portiorjen Auft.au-
Karton | pro Stiick [  zeit
2.350g 1 16 3 Std
NEW YORK CHEESECAKE

Krokantkeksboden gefullt mit
mit klassischen Frischkadse und
delikatem Zitronen-Aroma.
?24x5.5(h) cm.

ARTIKEL-

NR.: 3202078FO

. Stiick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . .
Karton | pro Stiick| zeit
2.000 g 1 16 3 Std

TRANCIO MILLEFOGLIE

Bestehend aus drei
Blatterteiglagen gefullt mit
Vanillepudding und mit
Puderzucker bestaubt.

ARTIKEL-

8118BE
NR.:

. Stiick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . X
Karton | pro Stiick | zeit
1.300 g 1 12 2-3 Std
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¢ Vorgeschnittener, gebackener

Gebackene Torten geschnitten - Torta Forno

TORTA DELLA NONNA
PRETAGLIATA

Kuchen mit Zitronencreme gefillt,
dekoriert mit Pinienkernen,
Mandeln und Puderzucker.

V.1) Marke Dolce D'Oro

V.2) Marke Forno D'Asolo

SEITE 2

TORTA LIMONE PRETAGLIATA

Vorgeschnitten, gebackener
Kuchen mit zarter Zitronencreme
gefillt, mit einer weichen
Teigschicht abgedeckt und mit
Puderzucker bestaubt.

TORTA FRUTTI DI BOSCO
PRETAGLIATA
Mirbteig-Boden mit
ChantillyCreme, 1 Lage Biskuit,
belegt mit einem Beeren-Mix
(Brombeeren, Himbeeren,
Heidelbeeren, Johannisbeeren)
mit Gelatineliberzug.
Vorgeschnitten in 12 Teile.

ARTIE 8351€/3202187 ARTIE" 83288/3202165
Gewicht Stiick pro PortioTen Auft.au- Gewicht Stlick pro Portiorjen Auft?u-
Karton | pro Stiick| zeit Karton | pro Stiick | zeit
1.200g 1 14 2-3 Std 1.200g 1 14 2-3 Std
TORTA AL CIOCCOLATO
. E PRE L
PRETAGLIATA TORTA CAROTE PRETAGLIATA
Vorgeschnitten, Saftiger Schoko- Vorgeschnittener Karottenkuchen,
Kuchen mit Schokosahne gefiillt. bestdaubt mit Puderzucker.
ARTIKEL- ARTIKEL-
R 8332B NR: 8338B
Gewicht Stuck pro PortioTen Auft.au- Gewicht Stuick pro Portiorjen Auft.au-
Karton | pro Stiick [  zeit Karton | pro Stiick [  zeit
1.200g 1 14 2-3Std 1.200g 1 14 | 2-3Std

TORTA CAPRESE PRETAGLIATA

Gehaltvoller Mandel-Kakao-
Kuchen mit Dekorzucker.
Vorgeschnitten in 12 Scheiben.
@27x3(h) cm.

ARTIKEL- ARTIKEL-
NR.: 3202181FO NR.: 3202106FO
Gewicht Stlick pro PortioTen Auftéu— Gewicht Stiick pro Portiorjen Auft.au—
Karton | pro Stiick| zeit Karton | pro Stiick| zeit
1.450¢g 1 12 2-3Std 1.200g 1 12 2-3 Std
TORTA RICOTTA PRETAGLIATA TORTA CACAO
Miirbteig-Boden gefillt mit @-27cm
P et Ricotta-Creme und Rosinen. Auftauzeit: 3 Stunden
Vorgeschnitten in 12 Teile. Haltbarkeit: 3 Tage bei +4°C
. @27x3,5 (h)
ARTIKEL 3502271F0 ARTIKEL 3502166F0
NR.: NR.:
Gewicht Stiick pro PortioTen Auft.au- Gewicht Stiick pro Portiorjen Auft?u-
Karton | pro Stiick [  zeit Karton | pro Stiick [  zeit
1.200 g 1 12 3 Std 1.400 g 1 12 2-3 Std
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& Becasaiisl Gebackene Torten und Kuchen ungeschnitten - Torta Forno
IE__‘Z“ dessert F. ﬁNO
—=TA0I0
MOUSSE CACAO TORTA MOUSSE CACAO
Ruhrkuchen mit einem Schoko-Mouse-Torte
alkoholgetranktem Biskuitboden.
Bedeckt mit einer Schokoladen-
Chantilly-Creme und mit % o
Schokoladepulver dekoriert. \_//
ARTIE" 81058 ARTIKEL- 3512254F0
Gewicht Stuck pro Portiorjen Auft.au— Gewicht Stuck pro Portiorjen Auft.au—
Karton |pro Stiick| zeit Karton |pro Stick| zeit
1.100 g 1 14 2-3 Std 1.100 g 1 14 2-3 Std
FORESTA NERA SACHERTORTE, Wienertorte
Italienische Schwarzwalder Kirsch Drei Scheiben Schokoladebiskuit
@ - 24 cm, 14 Portionen mit einer doppelten Schicht
Auftauzeit: 2 Stunden Aprikosenpuree, bedeckt mit
Haltbarkeit: 3 Tage bei +4° dunkler Kakaocreme.
@24cm
ARTIKEL- 3512239 ARTIKEL- 3519274F0
NR.: NR.:
Gewicht Stuck pro Portiorjen Auft.au— Gewicht Stuck pro Portioqen Auft.au—
Karton |pro Stiick| zeit Karton |pro Stick| zeit
1.200 g 1 14 2-3 Std 1.400g 1 14 2-3 Std
TORTA PERE E CIOCCOLATO TORTE MELE

Mirbteig-Boden gefillt mit
Schokocream, belegt mit Williams-
Birnen- Spalten, in Plumcake,
dekoriert mit Schokogitter und
schwarz-weiRe Schokoflocken.
@27 cm

ARTIKEL- 3512199F0
NR.:
Gewicht Stuck pro Portiorjen Auft.au-
Karton | pro Stiick|  zeit
1.400 g 1 14 2-3 Std
CROSTATA ALBBICOCCA

Mirbteigboden gefillt mit
Aprikosen Konfitiire, belegt mir
Mirbteiggitter und Hagelzucker.
@27 (h)

ARTIKEL- 3512273F0

. Stuick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . )
Karton | pro Stick| zeit
900 g 1 12 2-3 Std

Mirbteig-Boden gefillt mit
Aprikosen-Konfitire, Patisserie-
Créme, Biskuit und Apfel,
iberzogen mit Gelatine. 327 cm.

ARTIKEL-

3212221FO
NR.:

. Stuick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . .
Karton | pro Stiick| zeit

1.400 g 1 14 2-3 Std

CROSTATA DI FRUTTA ROTONDA

Mirbteigboden mit einer
Patisserie-Creme-Fullung. Bedeckt
mit Friichte der Saison.

SAISONARTIKEL
NEU 2022
ARTIKEL- 8319
NR.:

. Stuick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . .
Karton | pro Stiick| zeit
1.200 g 1 14 2-3 Std
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MANGO - SAHNE - TORTE ZITRONEN - SAHNE - TORTE

Handgefertigt, vorgeschnitten,
@28cm

Handgefertigt, vorgeschnitten,
@28cm

ARTIKEL- V934 ARTIKEL- V943
NR.: NR.:
Gewicht Stuck pro Pomorjen Auftfzu— Gewicht Stuck pro Portlorjen Auft'au—
Karton |pro Stick| zeit Karton |pro Stick| zeit
2.300g 1 14 2-3 Std 2.100 g 1 14 2-3 Std

APFELTORTE MIT
MURBTEIGGITTER
vorgeschnitten, #28cm

PREMIUM - RAHM - KASEKUCHEN

vorgeschnitten, #28cm

ARTIKEL- E4781 ARTIKEL- £7367
NR.: NR.:
Gewicht Stiick pro PortioTen Auft::-)u- Gewicht Stiick pro Portiorjen Auft.a\u-
Karton |pro Stick| zeit Karton |pro Stick| zeit
2.150g 1 12 2-3 Std 2.500g 1 12 2-3 Std




Italienische Spezialitidten - Pasticceria

PROFITEROL CACAO VASCHETTA

24 Bigné aus Brandteig gefullt mit
Chantilly-Créme und mit
hellbrauner Schokoladencreme
tiberzogen. In einer Plastikschale
geliefert.

ARTIE 8101V/3232160

. Stiick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . .
Karton |pro Stiick| zeit

1.200 g 1 12 2-3 Std

PROFITEROL PISTACCHIO
VASCHETTA

24 Bigné aus Brandteig gefullt mit
Kakao-Créme und mit
Pistaziencreme Uberzogen.

Dekoriert mit gehackten Pistazien.

VORBESTELLUNG """ 8091v8
Gewicht Stuck pro Portiorjen Auft.au—
Karton |pro Stiick| zeit
1.200 g 1 12 2-3Std

PROFITEROL CACAO FONDENTE
VASCHETTA

24 Bigné aus Brandteig gefullt mit
Vanillecreme und mit einer
Zartbitterschokoladencreme
tberzogen.

VORBESTELLUNG """ 8030v8
Gewicht Stuck pro Portiorjen Auft.au-
Karton | pro Stiick|  zeit
1.250 g 1 12 2-3 Std
TRANCIO FRAGOLA CHEF

Bestehend aus einem Biskuitteig,
eine Schicht in Erdbeer-Likor
getrankten Loéffelbiskuits und mit

Dekoriert mit Erdbeeren in
Erdbeersauce.

ARTIKEL-

8110B
NR.:

. Stuick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . )
Karton | pro Stick| zeit
1.200 g 1 12 2-3 Std

SEITE 5

PROFITEROL BIANCO VASCHETTA

24 Bigné aus Brandteig gefullt mit
Kakao-Créme und mit weilRer
Sahnecreme Uberzogen. Dekoriert
mit Schokoladeraspeln. In einer
Plastikschale geliefert.

ARTIE 81020/3232173

. Stiick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . K
Karton |pro Stick| zeit

1.200 g 1 12 2-3 Std

PROFITEROL NOCCIOLA
VASCHETTA

24 Bigné aus Brandteig gefullt mit
Vanillecreme und mit einer
Haselnuss-Kakaocreme
Uberzogen.

ARTIKEL-

8081VB
NR.:

. Stiick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht - .
Karton |pro Stick| zeit

1.250g 1 12 2-3 Std

TRANCIO TIRAMISU' CHEF

Auf Biskuitboden liegende
Mascarpone-Zabaglione-Creme
und in Kaffee-Likor getrankte
Loffelbiskuits. Mit Kakaopulver
und Schokoladen-Topping

1.) Marke Dolce D'Oro

2.) Marke Forno D'Asolo

ARTIES 81088/3222132

. Stuick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . .
Karton | pro Stiick| zeit

1.200 g 1 12 2-3 Std

TRANCIO PISTACCHINO CHEF

Biskuitkuchen und Loffelbiskuits
mit Mascarpone-Creme, dekoriert
mit gehackten Pistazien und
Kakaosauce.

NEU 2022

ARTIKEL-

8070B
NR.:

. Stuick pro |Portionen| Auftau-
Gewicht . .
Karton | pro Stiick| zeit
1.200 g 1 12 2-3 Std




Ao

Monoportionen "aufgetaut serviert" - Monoporzioni Pasticceria

V.1

V.2

PANNA COTTA

Italienisches Sahnedessert, natur,
zum selbst verfeinern.

Zwei Varianten.

1.) Marke Dolce D'Oro

2.) Marke Forno D'Asolo

ARTIE 81810/3232195

DELIZIA AL CAFE

Weicher Biskuitkuchen, gefiillt mit
einer Kaffee-Cantilly-Creme.
Dekoriert mit weiler Glasur und
Schokopulver.

ARTIKEL- 3552036F0

Gewicht pro| Stiick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stiick [  zeit
130g 18 1 2 Std
100g 10 1 2 Std

[
WA e
a _j;rf S .r“
‘k-&*ii_ fe_'}d

Gewicht pro| Stiick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stick| zeit
100 g 6 1 2 Std

BABA' VASSOIO

Typischer, Neapolitanischer
Nachtisch. Hefekuchen in Pilzform
mit Rum getrankt. Bedeckt mit
Patisseriecreme und
Schwarzkirsche

ARTIKEL-
NR.:

8408

VORBESTELLUNG|

Gewicht pro| Stiick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stiick | zeit

150 g 10 1 2-3 Std

SEITE 6

Muffin
ARTIKEL-
1. BLACK & WHITE NR.: 89340
ARTIKEL-
2. BLAUBEERE NR.: 89338
ARTIKEL-
3. SCHOKO - NOUGAT NR.: 89339
Gewicht Gew'i.cht/ StUc"k pro | Portione Auft.au-
Stiick Trager n pro zeit
1.380¢g 115¢g 1 12 2-3 Std

DELIZIA AL LIMONE

Ruhrkuchen in Zitrone
eingeweicht, mit Zitronencreme
gefullt.

ARTIKEL- 3752035F0
NR.:
Gewicht pro| Stick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stiick [  zeit
100 g 6 1 2 Std
BABA' MIGNON

Kleiner Hefekuchen in Pilzform mit
Rum getrankt. Bedeckt mit

Schokotropfen.
VORBESTELLUNG| """ " 8226
Gewicht pro| Stiick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stiick| zeit
100g 6 1 2-3Std
BABA AL RHUM "OHNE
FULLUNG"
Kleiner Hefekuchen in Pilzform mit
] Rum getrankt.
ARTIKEL 3552037F0
NR.:
Gewicht pro| Stiick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stiick |  zeit
140g 12 1 2 Std
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Monoportionen "aufgetaut serviert" - Monoporzioni Pasticceria

Ao

TIRAMISU' MASCARPONE

In Kaffee getrankte Loffelbiskuits
geschichtet mit
Mascarponecreme.

Besiebt mit Kakaopulver.

120g/ Stk. - 110g/Stk

2 & V.2
_F’/ -
ARTIE 8289 /3251091
Gewicht pro| Stiick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stiick| zeit
120¢g 10 1 2 Std

TIRAMISU FRUTTI DI BOSCO

Mit Kaffee getrankte Loffelbiskuit
u. Mascarponecreme. Dekoriert
mit Erdbeergelee u. Waldbeeren.

VORBESTELLUNG| “*" 8292
Gewicht pro| Stiick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stiick [  zeit
120g 10 1 2 Std
CASSATINA SICILIANA
>~

Biskuittorte mit Schafsricotta,
Marzipan und kandierten Friichten

ARTIKEL-
NR.: 3032027FO
Gewicht pro| Stiick pro | Stuck pro [ Auftau-
Stuck Karton Portion zeit
110¢g 12 1 2 Std
CIAMBELLA NOCCIOLA

Eine Fillung aus Haselnuss Kakao
Creme und eine Prise
Kristallzucker.

Auftauzeit: ca. 3 Stunden.
Haltbarkeit: 1 Tag bei +4°C

ARTIKEL-
NR.: 3032262FO0
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit
70g 32 1 2 Std

SEITE 7

s

MONO TIRAMISU "ohne Alkohol"

In Kaffee getrankte Loffelbiskuits
geschichtet mit
Mascarponecreme.

Besiebt mit Kakaopulver.

ARTIKEL- 3552087F0
NR.:
Gewicht pro| Stick pro |Portionen| Auftau-
Stiick Karton | pro Stiick | zeit
110g 10 1 2 Std
CANNOLO SICILIANO
~n T Knusperrolle gefillt mit einer
\\ stiBen Schafsricotta Creme,
- Haltbarkeit: 4 Tage bei +4°C
/
ARTIEL 8246/3032116FQ
Gewicht pro| Stick pro | Stiick pro | Auftau-
Stuck Karton Portion zeit
120g 10 1 3 Std
CANNOLO SICILIANO MIGNON
mini
Knusperrolle gefiillt mit einer
siiBen Schafsricotta Creme,
Haltbarkeit: 4 Tage bei +4°C
ARTIKEL 3032024F0
NR.:
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit
40g 30 1 2 Std
CIAMBELLA CREMA

Leicht frittiert, mit zarter Creme
gefllt und mit Kristallzucker
bestreut.

Auftauzeit: ca. 3 Stunden.
Haltbarkeit: 1 Tag bei +4°C

ARTIKEL 3032263F0
NR.:
Gewicht pro| Stiick pro |Portionen| Auftau-
Stick Karton | pro Stiick | zeit
70g 32 1 2 Std
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SOUFFLE' CIOCCOLATO
GLUTENFREI
Schokoladenkuchen mit einem
Herz aus flussiger
Schokoladencreme.
Zubereitung in der Mikrowelle
oder Ofen moglich. GLUTENFREI

SEITE 8

R

SOUFFLE' CIOCCOLATO

B

Schokoladenkuchen mit einem
Herz aus flissiger
Schokoladencreme.
Zubereitung in der Mikrowelle
oder Ofen moglich.

Gew1cﬂht pro| Sttick pro Stuck'pro Mikrow.
Stiick Karton Portion
100 g 12 1 ca. 50s

ARTIES 8179 ARTIKEL- 3551083F0
Gewi(iht pro| Stuck pro Stiick.pro Mikrow.
Stiick Karton Portion
100 g 12 1 ca. 40s

SOUFFLE' PISTACCHIO

Kleiner Pistazienkuchen mit einem
Herz aus flissiger Pistaziencreme.
Zubereitung in der Mikrowelle
oder Ofen moglich.

6 NS

SOUFFLE' CIOCCOLATO BIANCO
GLUTENFREI

Kleiner Schokoladenkuchen mit
einem Herz aus flussiger weiBer
Schokoladencreme.
Zubereitung in der Mikrowelle
oder Ofen moglich. GLUTENFREI

Eine knusprige MUrbeteigtorte mit
einer zarten Fillung aus Ricotta,
gekochtem Weizen und
kandierten Orangenwdrfeln.
Haltbarkeit: 2 Tage bei +4°C

ARTIES 8180 S VORBESTELLUNG """ 8272
Gewicﬁht pro| Stiick pro St(lck.pro Mikrow. Gewi(?.ht pro| Stuck pro Stilck.pro Mikrow.
Stiick Karton Portion Stlick Karton Portion
100 g 12 1 ca. 50s 100 g 12 1 ca. 50s
PASTICCINI MIGNON ASSORTITI
PASTICCINI MIX
DELUXE STicc
Italienische Italienische
Konditoreispezialitdten in ; ‘ Konditoreispezialitaten in
verschiedenen Varianten Jy 1 T\\j%\ ff“ i . verschiedenen Varianten
ARTIKEL- 8401M ARTIKEL- 3252275F0
NR.: NR.:
Gewicht pro| Stuck pro | Stiick pro | Auftau- Gewicht pro| Stick pro | Stiick pro | Auftau-
Stick Karton Portion zeit Stiick Karton Portion zeit
33g 30 1 2 Std 26g 25 1 2 Std
PASTIERA NAPOLETANA wm PASTICCINI MIX PREMIUM

Italienische
Konditoreispezialitdten in
| verschiedenen Varianten

Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit
100 g 24 1 2 Std

ARTIKEL- 3032095F0 ARTIKEL- 3552122F0
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit
25g 56 1 2 Std
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MONO SELVA NERA MONO CIOCCOTTELLA

Kleiner Biskuitkuchen, mit einer
Flllung aus Kakao, dunkle
Schokolade, Kirschen u. Sahne.

Kleiner Biskuitkuchen, mit einer
Flllung aus Haselnusscreme u.
Schokolade. Dekoriert mit
Schokoladenlocken.

VORBESTELLUNG """ 8402 VORBESTELLUNG """ 8405
Gewicht pro| Stuck pro | Stiick pro | Auftau- Gewicht pro| Stuck pro | Stiick pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit Stiick Karton Portion zeit
90¢g 6 1 2 Std 90¢g 6 1 2 Std

MONO CROSTATINA ALLA
FRAGOLE

Mirbteigteller, gefillt mit
Chantillycreme und
Walderdbeeren.

Kostliche Tiramisu-Creme auf
weichem Biskuit in Kaffee

LAKTOSE.- UND / ODER GLUTENFREI
QUERKONTAMINATION MIT GETREIDE ODER
ERZEUGNISSEN, DIE GLUTEN ENTHALTEN, IST

AUSZUSCHLIESSEN. Es wird davon ausgegangen,
dass die Produkte frei von Laktose sind, da der
Laktosegehalt unter 0,01% liegt. Die Produkte

VORBESTELLUNG| ARTI'::;LT 8404 gelten als glutenfrei, da die Glutenmenge weniger
Gewicht pro| Stiick pro [ Stiick pro Mik als 20 ppm betragt.
Stiick Karton | Portion fKrow. AUF SYMBOLE ACHTEN
100 g 6 1 ca. 50s
MONO CIOCCOLATO
MONO TIRAMI
GLUTENFREI ONo su

Tiramisu Creme auf weichen
Biskuitkuchen in

getrankt. Das Produkt gilt als Kaffee getrankt.
glutenfrei, da die Glutenmenge
weniger als 20 ppm betragt.
5%, VORBESTELLUNG """ 8423 %)% W |voreesTELLUNG ARTIEL 8504
Gewicht pro| Stuck pro | Stiick pro | Auftau- Gewicht pro| Stick pro | Stiick pro | Auftau-
Stick Karton Portion zeit Stlck Karton Portion zeit
90¢g 9 1 2 Std 90¢g 9 1 2 Std
MONO PISTACCHIO MONO NOCCIOLA NERO
Leckeres Pistazienmousse, Haselnussmousse, dekoriert mit
dekoriert mit Pistazienkdrnern. Kakaogelee und gehackten
Haselnussen.
- = B
@ %@ I |vorsesteLLung AT 8505 @ %@ IV |vorsesTELLUNG “TTNEC 8506
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau- Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau-
Stick Karton Portion zeit Stiick Karton Portion zeit
80¢g 9 1 2 Std 80g 9 1 2 Std
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CREMA CATALANA COcCcCio

Creme mit leichtem
Vanillegeschmack, mit Zimt
gewdrzt und mit karamellisiertem
Zucker bedeckt.

ARTIKEL- 8189C
NR.:
Gewicht pro| Stiick pro [Portionen| Auftau-
Stuck Karton |pro Stick| zeit
100 g 8 1 2-3 Std
ARTICOLO BICCHIERE
PROFITEROLES

4 Mini-Windbeutel mit Sahne
gefillt und mit Kakaocreme
tiberzogen. 6x 100g, Im PVC-Glas.
Auftauzeit: ca 3 Stunden,
Haltbarkeit: 3 Tage bei +4°C

ARTIKEL-

3252255F0
NR.:

Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit
90¢g 6 1 2-3 Std

ARTICOLO BICCHIERE ZUPPA
INGLESE

WeiRe Biskuitbasis mit Alchemes,
gefolgt von einer
Schokoladenschicht mit Chantilly-
Creme Uberzogen. Im PVC-Glas.
Auftauzeit: ca 3 Stunden,
Haltbarkeit: 3 Tage bei +4°C

ARTIKEL-

NR.: 3252257FO0

Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit
110¢g 6 1 2-3 Std
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ARTICOLO BICCHIERE
CHEESECAKE

Weile Biskuitbasis mit einer
Kasekuchenmousse, mit
Erdbeersauce bedeckt. 6x 100g,
Im PVC-Glas.

Auftauzeit: ca 3 Stunden,
Haltbarkeit: 3 Tage bei +4°C

ARTICES 3252254F0

Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit
110¢g 6 1 2-3 Std

ARTICOLO BICCHIERE TIRAMISU

In Kaffee und einer Schicht
Mascarponecreme getrankter
Kakaokuchen, Sahne und Marsala.
Mit Kakaopulver dekoriert. 6x
100g, Im PVC-Glas.
Auftauzeit: ca 3 Stunden,
Haltbarkeit: 3 Tage bei +4°C

ARTIKEL-

3252256F0
NR.:

Gewicht pro| Stlck pro | Stuck pro | Auftau-
Stiick Karton Portion zeit
100 g 6 1 2-3 Std
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Monoportionen halbgefroren - Cremeria Monoporzioni

SEMIFREDDO AL TORRONCINO

Halbgefrorene Nougat-Eiscreme
bedeckt mit einer Schicht kleiner
karamellisierter
Haselnussstlckchen.

ARTIKEL- 8200
NR.:
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro
Stick Karton Portion
80¢g 12 1
TARTUFO NERO

Gianduja-Eis mit einem Herz aus
geschmolzener Schokolade und
mit gehackten Haselniissen
dekoriert.

ARTIKEL-
R 90078Q
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro
Stiick Karton Portion
80g 12 1
TARTUFO AMARETTO

Vanilleeis mit einem Herz aus
Schoko-Eis, mit zerkleinertem
Amaretto -Keksen dekoriert.

ARTIKEL-
NR.: 90077Q
Gewicht pro| Stiick pro | Stick pro
Stuck Karton Portion
80g 12 1
TARTUFO PISTACCHIO

Klassisches Halbgefrorenes aus
Schokoladen- und Pistaziencreme,
bedeckt mit zerkleinerten
Pistazienkernen.

ARTIKEL-

R 90076Q

Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro
Stiick Karton Portion
95¢g 12 1
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SEMIFREDDO AL CAFFE'

Halbgefrorene Kaffeecreme
bedeckt mit einer Schicht kleiner
Kakaobiskuitstlickchen.

ARTIKEL- 8201
NR.:
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro
Stiick Karton Portion
80¢g 12 1
TARTUFO BIANCO
Weilles Schokoladeeis, mit einem
Kern aus Kaffee-Eis und mit Baiser
dekoriert.
AL .
WAL
SR ARTIKEL-
R 90079Q
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro
Stuck Karton Portion
80¢g 12 1
TARTUFO LIMONCELLO

Zitroneneis mit einem Herz aus
Limoncello-Sauce mit Baiser und
Salsa Limoncello dekoriert.

ARTIKEL-

NR.: 90081Q

Gewicht pro| Stick pro | Stiick pro
Stuck Karton Portion
80g 12 1
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TARTUFO SCURO TARTUFO BIANCO

Gianduja-Eis mit einem Herz aus
geschmolzener Schokolade und
mit gehackten Haselnussen
dekoriert.

ARTIKEL- 3532028F0

Gewicht pro| Stuck pro | Stick pro
Stiick Karton Portion
80g 12 1

Monoportionen halbgefroren - Tartufo di Pizzo "Das Original”

TARTUFO BIANCO DI PIZZO

Eiscreme aus weiler Schokolade,
auf einer Schicht Kaffee-Eis.
Gefullt mit einem flssigen kern
Schokoladensauce.

VORBESTELLUNG| """ (5" 8484
Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro
Stiick Karton Portion
130g 15 1

TARTUFO PISTACCHIO DI PI1ZZO

Pistazien-Eis mit einem Kern aus
flissiger Schokolade.

ARTIKEL-

8482
NR.:

Gewicht pro| Stuck pro | Stick pro
Stiick Karton Portion
130g 15 1

B

WeiRes Schokoladeeis, mit einem
Kern aus Kaffee-Eis und mit Baiser
dekoriert.

ARTIKEL-  3532027F0

Gewicht pro| Sttck pro | Stick pro
Stiick Karton Portion
80g 12 1

TARTUFO NERO DI PIZZO

Exquisites Rahm-Gianduja-Eis, mit
einer Kakao.- und Haselnusscreme
gefllt. Bedeckt mit
Kakaobiskuitsttickchen.

ARTIKEL-

8480
NR.:

Gewicht pro| Stiick pro | Stiick pro
Stuck Karton Portion
130g 15 1

.

TARTUFO NOCCIOLA DI PIZZO

Cremiges Haselnusseis, gefillt mit
einem fliissigen Kern aus
Schokoladensauce.

‘

ARTIKEL-

8483
NR.:

Gewicht pro| Stick pro | Stick pro
Stiick Karton Portion
130g 15 1
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CASSATA CIOCCOLATO

Traditionelle sizilianische
Eiscremespeise mit einer Lage
Schokoladeneiscreme und
kandierten Frichten. Einzeln
verpackt und eingeschweillt. Keine
Austrocknung.

ARTIKEL-

90080E
NR.:

Gewicht pro| Stiick pro | Stick pro
Stick Karton Portion
100 g 12 1

{ ; A
G\.\ﬂ"‘ﬁ"e

SEMIFREDO CATALANA IN
coccio

Zimt Vanilleeis mit einem
traditionellen katalanischen
Topping.

In einer wiederverwendbaren
Keramikschale.

ARTIKEL-

NR.: GK0601

. Stuck pro | Stuick pro
Fullmenge .
Karton Portion
150 ml 8 1

COPPA YOGURT FRUTTI DI BOSCO

Wiederverwendbares Glas gefullt
mit gestrudelter Joghurt-Eiscreme
und Himbeersauce. Mit
Brombeeren, Himbeeren und
Preiselbeeren bedeckt.

ARTIKEL-
— NR.: GK6208
. Stiick pro | Stiick pro
Fullmenge Karton Portion
180 ml 8 1
COPPA MANGO

Wiederverwendbares Glas gefillt
mit Mangosorbet auf
Erdbeermarmelade.

Dekoriert mit einer Sahnehaube
und Pistazien.

ARTIKEL-

GK1528
NR.:

&
e\-"ﬁ’ml
Stuick Stuick
Flllmenge fickpro ue .pro
Karton Portion
180 ml 8 1
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CASSATA PISTACCHIO

Traditionelle sizilianische
Eiscremespeise mit einer Lage
Pistanzieneiscreme und
kandierten Friichten. Einzeln
verpackt und eingeschweil3t. Keine
Austrocknung.

ARTIKEL- 90081E
NR.:
Gewicht pro| Stick pro | Stiick pro
Stuck Karton Portion
100g 12 1
". ) FLUTE AL LIMONCELLO
S
- Wiederverwendbares Sektglas
gefillt mit erfrischendem
| Zitroneneis und gestrudelter
Limonenlikorsauce.
-9
Q J
. ARTIKEL-
NR: 8215
. Stuck pro | Stuick pro
Fillmenge Karton Portion
100 g 6 1
COPPA TURON

F-.

> 3

C WiE

v
“‘,93\ b

Wiederverwendbares Glas gefullt
mit gestrudelter Nougateiscreme
und Karamellsauce.

Mit knusprigen Mandeln bedeckt.

o ARTIKEL- GK1428
NR.:
Filllmenge Stiick pro Stuck‘pro
Karton Portion
180 ml 8 1
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COPPA CIOCCOLATO

Wiederverwendbares Glas gefullt
mit cremigem Schokoladen-Eis
und gestrudelter Schokosauce.

ARTIKEL- 8206
NR.:
Fillmenge Stuck pro Stuck'pro
Karton Portion
95¢g 6 1
COPPA AMARENA

Wiederverwendbares Glas gefllt
mit Kirsch-Eis und gestrudelter
Kirschsauce.

ARTIKEL- 8204
NR.:
. Stuck pro | Stiick pro
Fillmenge Karton Portion
95¢g 6 1
COPPA COOKIES

Wiederverwendbares Glas gefullt
mit Eiscreme mit Keksgeschmack
und Vanillebiskuitkrimel.
Getrudelter mit einer

Schokosauce.
NEU 2022
ARTIKEL- 8212
NR.:
. Stuck pro | Stiick pro
Fillmenge Karton Portion
95¢g 6 1
COPPA PANNE E FRAGOLA

Wiederverwendbares Glas gefullt
mit Sahneeiscreme und
gestrudelter Erdbeersauce.

NEU 2022

ARTIKEL-
NR.:

8214X

Fiillmenge Stiick pro Stuck.pro
Karton Portion
95¢g 6 1

SEITE 13

COPPA CAFFE'

Wiederverwendbares Glas, gefllt
mit aromatischem Kaffee-Eis und
gestrudelter Kaffeesauce.

ARTIKEL- 8205
NR.:
Filllmenge Stuck pro Stijck.pro
Karton Portion
95g 6 1
COPPA CHEESECAKE

Wiederverwendbares Glas gefullt
mit cremigem Sahneeis mit
leichtem Kasekuchengeschmack.

NEU 2022
ARTIKEL- 8211
NR.:
Filllmenge Stuck pro Stu’ck.pro
Karton Portion
95g 6 1
COPPA TIRAMISU

Wiederverwendbares Glas gefullt
mit Tiramisu-Eis, getrankt in
Kaffeelikor.

ARTIKEL-
NR.:

8210

Filllmenge Stuck pro Stuck.pro
Karton Portion
100 g 6 1

COPPA ZUPPA INGLESE

Wiederverwendbares
Glas gefullt mit Zuppa
Inglese Eiscreme und
Biskuitkriimel.
Getrudelter mit einer
Alkermessauce.

NEU 2022

ARTIKEL-

NR 8213

Fiillmenge Stiick pro Stuck.pro
Karton Portion
95¢g 6 1
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HANDARBEIT Ripieni's halbgefroren - FRUTTA RIPIENA DI GELATO - Fatto a mano ‘w

Fruchtfleisch / Fruchtsaft . .
kommen in die Eismaschaine Eisproduktion

N

Eis wird in
Frucht gefullt

Ohne Konservierungsstoffe, ohne
Geschmacksverstarker, ohne kiinstliche
Aromen

) £
e
& Dy
A%’ ‘i’?a

— HANDARBEIT

Frucht wird geteilt
\ »

[
-

|\

NEUHEIT 2022

Einsatzgebiet:

- Flr Dessertvariationen auch speziell fur Allergiger
- Als Desserterganzung

- Fur Longdrinks und Cocktails

- Als Grul$ aus der Kiiche "Amuse-Gueule"

- Eisbecher fir Allergiger mit Sorbet Eis

- Als Dekoration fir Eisbecher

- Als Beilage zu Kaffee / Espresso und Kuchen
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Mandarino Ripieno

Mandarinensorbet in einer
naturlichen Frucht. Mittig geteilt.
Mandarinfruchtfleisch (72%),
Zucker, Glucose-Fructose-Sirup,
Zitronensaft. Vitamin C 30,2mg,
Calcium 23,02 mg.

HANDARBEIT Ripieni's halbgefroren "echte Frucht - laktosefrei" & GO

3
e ARTIKEL-
@ VEEAN GHNE ZUSETZSTORFE 011979
NR.:
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick |Karton ca.| Stiick
500 g 100 g 5 2

sE*“‘
G"H!m‘mﬂ"l
\'EGAN

SEITE 14

URMET LINE {w

LIMONE RIPIENO SEMIGUSCIO

Zitronensorbet in einer nattirlichen
Frucht. Mittig geteilt.

Wasser, Zitronensaft (22%),
Zucker, Glucose-Fructose-Sirup.
Vitamin C 9,5mg, Calcium 2.66mg

ARTIKEL- 011962
NR.:
Gewicht pro[ Gewicht Stuck pro |Portion /
Karton VE | pro Stuck [Karton ca.| Stiick
500 g 100 g 5 2

Pesca Ripieno

Glucose-Fructose-Sirup,
Zitronensaft, Zitrusfaser

Pfirsichfruchtfleisch (50%), Zucker,

sex_“eﬁ o 100%
e -
VEGAN OMNE 2USETZSTOFFE ARTI Eil‘ ) 0 1 2 0 1 3
Gewicht pro| Gewicht |Stlck pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick [Karton ca.| Stiick
500 g 100 g 5 1

Fico D'india Ripieno
Feigenkaktussorbet in einer
natiirlichen Frucht. Mittig geteilt.
Feigenkaktusfruchtfleisch (70%),
Zucker, Glucose-Fructose-Sirup,
Zitronensaft. Vitamin C 1,2mg,
Calcium 33,47mg.

ARTIKEL-
12051
NR.: 01205
Gewicht pro[ Gewicht |Sttick pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick [Karton ca.| Stick
500 g 100 g 5 2

Passionsfrucht Ripieno

; PassionsfruchtFleisch (50%),
Wasser, Rohrzucker,
Glukosesirup - Fruktose,

Zitronensaft, Zitrusfaser

= m
= m “y,!!,,e ARTIKEL-
Y~ NR.: 013058
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick [Karton ca.| Stiick
500 g 56¢g 9 1

$

! '\._.

Ciliegia Ripieno

Kirschfruchtfleisch (65%), Zucker,

Glucose-Fructose-Sirup,
Zitronensaft, Zitrusfaser

OHNE ZUSATZSTOFFE ARTIKEL- 013034
= NR.:
Gewicht pro| Gewicht |Stlck pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick [Karton ca.| Stiick
500 g 11g 45 1

Mandarino Cinese Ripieno
"Kumquat"

Kumquatsorbet in einer
natlrlichen Frucht. Mittig geteilt.
Kumquatfruchtfleisch (57%),
Glukosesirup - Fruktose,
Zitronensaft, Zitrusfaser. Vitamin C
25,02mg, Calcium 35,3mg

sﬁ*“‘ M
VEGER ‘DHNE TUSATZSTOFFE ARTI Eil: 013119
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick [Karton ca.| Stiick
500 g 20g 25 1

GHKE ZUSKIESTOIFE

Fragola Ripieno

Erdbeersorbet in einer natirlichen
Frucht. Mittig geteilt.
Erdbeerfruchtfleisch (50%),
Wasser, Zucker, Glucose-Fructose-
Sirup, Ztronensaft.

Vitamin C 21,6mg, Calcium 14mg.

ARTIKEL-
NR.:

012181

Gewicht pro| Sttick pro | Stiick pro |Portion /
Karton VE |Kartonca.| Karton Stuick
500 g 20g 25 1
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Dattero Ripieno

Dattelsorbet in einer natirlichen
Frucht. Mittig geteilt.

Datteln (29%), Milch, Zucker,
Glucose-Fructose-Sirup, Zitrone.

Calcium 70.21 mg
OHNE ZUSATZSTOFFE ARTIKEL? 013096
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro |Portion /
Karton VE | pro Stuck [Karton ca.| Stiick
500 g 20g 25 1

OHNE TUSATESTOFFE

SEITE 15
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Ripieni's halbgefroren "echte Frucht" & GOURMET LINE °°L‘:':“

Fico Ripieno

Feigensorbet in einer natiirlichen
Frucht. Mittig geteilt.
Feigenfruchtfleisch (52%), Milch,
Zucker, Glucose-Fructose-Sirup,
Wasser, Zitronensaft. VitamC
3,5mg, Calcium 37,20mg

ARTIKEL-
NR.:

012198

Castagna Ripieno

Kastanienfruchtfleisch (37%),
hochwertige frische Milch, Zucker,
Sirup, Glucose-Fructose, Dextrose

Gewicht pro| Gewicht |Stick pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick |Karton ca.| Stiick
500 g 45¢g 11 1

ot VORBESTELLUNG| """ 012778
Gewicht pro| Gewicht |Sttick pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick [Karton ca.| Stiick
500 g 20g 25 1

Arachide Ripieno

Erdnusseis (Erdnuss 14%), Zucker,
Panna Cotta, Glukosesirup -
Fruktose

e VORBESTELLUNG| """ 013133
Gewicht pro| Gewicht / | Stiick pro [Portion /
Karton VE | Portion |Karton ca.| Stiick
500¢g l4g 35 1

Noce Ripieno

Mittig geteilt. Frische Milch,
Walnusskern (17%), Zucker,
Glucose-Fructose-Sirup, frische
Creme, Magermilchpulver, Ei

OHNE TUSATZSTOFFE ARTIKEL- 012792
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro |Portion /
Karton VE | pro Stiick |Karton ca.| Stiick
500 g 20g 25 1

Panettone farcito con gelato

Gebackene Panettone mit
kandierter Orangenpaste u. echte
Vanilleschoten.

Eis-Fullung: Bourbon Vanilleeis
(23%), Schokoladeneis (23%):

ARTIKEL-
NR.:

010095

Gewicht pro| Gewicht / | Stiick pro | Portion /
Karton VE | Portion Karton Stiick
1.300g 118¢g 1 11
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.
oaferael Kombinieren Sie |hr Dessert nach den Wiinschen der Gaste

LIMONE RIPIENO SEMIGUSCIO - Kombinieren Sie mehere
Servieren Sie es als leichtes und Fruchtsorten zu einem
erfrischendes Dessert. Allergiker geeignetem Dessert

Kombinieren Sie mehere Fruchtsorten nach den
Wiinschen lhrer Géaste

Erfrischende Getrdanke mit Sorbet-Eis

Smoothie mit Pfirsich-

Sekt mit Erdbeersorbet Longtrink mit Erdbeersorbet ~ Aperol mit Orangensorbet Orangensorbet
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COCCO RIPIENO

Kokusnuss Eis mit Kokosraspeln, in
einer echten Kokosnuss-Schale.

-(E.“"“E\ 1?,\\“‘&\
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Ripieni's halbgefroren "echte Frucht" - Standart Line Cremeria

LIMONE RIPIENO

Zitroneneis in einer naturlichen
Frucht.

%ﬁ ARTIKEL- o 00ne @ ARTIKEL- = g00a
NR.: NR.:
N Stiick pro | Portion / . Stiick pro | Portion /
Fullmenge Karton Stick Fullmenge Karton Stiick
150 ml 8 1 130 ml 6 1
ANANAS RIPIENO ORANGE RIPIENO

.

Ananas-Eis mit Ananasstlicken, in
einer echten Frucht.

Orangensorbet in einer echten
Orangenschale.

-

qENEEe

ARTIES 050515 %ﬁ ARTIES k6284
Fillmenge Stuick pro | Portion / Fillmenge Stuick pro | Portion /
8 Karton Stuck 8 Karton Stuck
140 g 12 1 130 ml 6 1
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Pupazzetti - Kindereis

BARRY

Spielzeugfigur mit einer
Vanilleeiscreme gefillt. Es ist auch
ein GLUTENFREIES Produkt, das
fir Kinder mit Unvertraglichkeiten
geeignet ist.

o h ARTIKEL- GK7880
NR.:
Filllmenge Stiick pro Sti]ck'pro
Karton Portion
70 ml 12 1
DINO EGG

Vanilleeiscreme mit
Karamellsauce.

Mit einer Kinderlberraschung in
einem Schokoei im Deckel. Es ist
auch ein GLUTENFREIES Produkt,
das fur Kinder mit

é N
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VACKY

Spielzeugfigur mit einer
Vanilleeiscreme geflllt. Es ist auch
ein GLUTENFREIES Produkt, das
fir Kinder mit Unvertraglichkeiten
geeignet ist.

) -
o ARTIKEL: GK6304
NR.:
Fiillmenge Stlick pro Stuck‘pro
Karton Portion
70 ml 12 1
LEONY

Unvertraglichkeiten geeignet ist.

ARTIKEL-

NR.: GK3196

Fullmenge /| Stiick pro | Stiick pro
Gewicht Karton Portion
115¢g 12 1

\
( RN
5

KUAKY "Glutenfrei"

Spielzeugfigur mit einer
Schokoeiscreme gefillt. Es ist
auch ein GLUTENFREIES Produkt,
das fur Kinder mit
Unvertraglichkeiten geeignet ist.

NEU 2022

Spielzeugfigur mit Vanilleeis
gefillt. Esistauch ein
GLUTENFREIES Produkt, das fur
Kinder mit Unvertraglichkeiten
geeignet ist.

ARTIKEL-
NR.:

GK9657

. Stiick pro | Stiick pro
Fullmenge Karton Portion
70 ml 12 1

-~
i ) -
%ﬁ o ARTIEL Gkoess
. Stuick pro | Stuick pro
Fullmenge Karton Portion
70 ml 12 1
FRIKY

e
e
o

\”\v-f

g, JAN

Spielzeugfigur mit einer
Erdbeereiscreme gefullt. Esist
auch ein GLUTENFREIES Produkt,
das fur Kinder mit
Unvertraglichkeiten geeignet ist.

NEU 2022

ARTIKEL-
NR.:

GK1639

. Stiick pro | Stiick pro
Fullmenge Karton Portion
70 ml 12 1
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SORBETTO LIMONE

ronensorbet

ARTIKEL-

NR.: GK8039

GeW|"cht / Behilter Kuge.! pro
Behalter Behalter
2.000g 1 33

EE

@
70

(e

SORBETTO LAMPONI (Himbeere)

Himbeersorbet

ARTIKEL-
NR.:

GK8045

Gew!th / Behilter Kuge'! pro
Behalter Behalter
2.000 g 1 33

Sorbets laktosefrei

ost"—"'“ee
S
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SORBETTO FRAGOLA (Erdbeer)

Erdbeersorbet

& ARTIKEL- GK8044
NR.:
Gewi.cht/ Behilter Kugeul pro
Behalter Behilter
2.000g 1 33
SORBETTO MANGO
Mangosorbet
= 9
‘w ARTIES GKsosa

Gew!th/ Behilter Kugenl pro
Behalter Behalter
2.000g 1 33
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RoiL
(,\)_)casz del Milchspeiseseis "eigene Herstellung" - orig. italienische Rohstoffe
‘ﬁ:fi‘ dessert
ARJLKFL' Sorte Edelstahl (1336) + Art.Nr. Einweg (1338) + Art.-Nr. Einweg (1318) + Art.-Nr.

141 Vanille 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
164 Schwarze Vanille 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
113 Fiordilatte (Edelvanille) 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
127 Schokolade 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
157 Zartbitter Schokolade 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
158 Weise Schokolade 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
152 Dolce Latte Karamell 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
166 |Salziges Karamell NEU 2022 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5Ltr.
165 Snikers - Schokolade mit Erdnuss 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
150 Pistazie 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
142 Stracciatella 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
151 Tiramisu 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
149 Amarena 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
134 Malaga 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
11 Engelblau (Schlumpf) 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
160 |Kaugummi NEU 2022 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
110 Kaffee 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
114 Haselnuss 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
117 Kokosnuss 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
167 Rafaelo NEU 2022 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
146 |Quark-Holunder (Sommerzeit) 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
118 Banane 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
120 Yoghurt 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
121 Zuppa Inglese 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
122 Waldmeister 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
123 Cookies 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
168 Black Cookies NEU NEU 2022 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
169  |Kinder Bueno NEU NEU 2022 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
156 Energy (Red Bul) 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
125 Amaretto 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
126 Walnuss 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
129 Boundy 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
130 Zimt 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
153  |After Eight "mit Schoko-Stiicke" 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
161 Pfefferminz 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
154 |Gianduja (Nutela) 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.

ACHTUNG: EIGENE HERSTELLUNG - IMMER DONNERSTAGS BIS 11:00 UHR FUR LIEFERUNG IN FOLGEWOCHE
BESTELLEN. Fiir Edelstahlbehdlter berechnen wir kein Pfand. Wir fiihren fiir Sie ein Leergutkonto.
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RoiL
(A)_)cas: del Fruchtspeiseseis "eigene Herstellung" - orig. italienische Rohstoffe
‘-g_fi‘ dessert
ARJLKFL_ Sorte Edelstahl (1336) + Art.nr. Einweg (1338) + Art.-Nr. Einweg (1318) + Art.-Nr.
147 Zitrone 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
163 Limoncello NEU 2022 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
128 Erdbeer 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
111 Drachenfrucht 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
112 Griiner Apfel 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
115 Himbeer 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
116 Heidelbeer 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
119 Ananas 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
124 Melone 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
159 Wassermelone - nur von April bis September 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
131 Aprikose 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
132 Mango 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
137  |Maracuja 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
139 Orange - Cola 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
135 Kirsch - Cola 5,0 Ltr. 5,0 Ltr. 2,5 Ltr.
ACHTUNG: EIGENE HERSTELLUNG - IMMER
DONNERSTAGS BIS 11:00 UHR"FUR LIEFERUN"G IN Q s
FOLGEWOCHE BESTELLEN. Fiir Edelstahlbehalter y .
berechnen wir kein Pfand. Wir fiihren fiir Sie ein \\ = ~
Leergutkonto. -
Orginal italienische Eissorten - bis zu 24 Monate MHD
ARTIKEL- NR.: Sorte 5,0 Ltr. Einweg ARTIKEL- NR.: Sorte 5,0 Ltr. Einweg

73470103 Joghurt - Orange M73170206 |Melone

73470125 Cookies M73170208 |Griiner Apfel

M73070104 Schoko - Minze M73170209 [Himbeer

M73070109 Karamell M73170210 (Maracuja

M73070111 Kaffee M73170213 |Mango

M73070120 Blauer Engel M73170215 |Himbeer - Zitrone

M73070121 Gianduja (aus Turin) M73070116 |Zabaione

M73070123 WeiBe Schokolade

M73070124 Fondante Schoko

M73070130 Mascarpone

M73070131 Schoko - Nuss

M73170204 Pfirsich

M73170205 Ananas
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casuilil Eiswaffeln - Dekowaffel - Toppingsaucen - Zubehor
‘-%_?1’ dessert
ARTIKEL- NR.: Eiswaffeln GroRe - Verpackung Preis pro Karton
E63003 SiiB ohne Rand - 1 bis 2 Kugeln | 53 x 135 mm, 500 Stiick pro Kartom
E63008 HalbsiiBe - 1 Kugel 47 x 110 mm, 800 Stiick pro Kartom
E63010 Riesenhornchen, siif} - 3 Kugeln | 57 x 185 mm, 150 Stiick pro Kartom
E63023 Waffel Su. K - 1 bis 2 Kugeln | 43 x 137 mm, 540 Stiick pro Kartom
E63031 Cono Mille Otto, halbsiiB - 2 Kugeln | 49 x 140 mm, 432 Stiick pro Kartom
E63082 Tolle Tiite, SUR ohne Rand 80 x 170 mm, 189 Stiick pro Kartom
E63002 Garda, SuR ohne Rand 48 x 170 mm, 275 Stiick pro Kartom

ARTIKEL- NR.: Dekowaffeln Grofe - Verpackung Preis pro Karton
E63029 Knirps, siif} Durchmesser 60 mm, 1000 Stiick pro Karton
E63036 Herzwaffel 600 Stiick pro Karton
E63170 Hohlhippen "Lungo" Linge 120 mm, 160 Stiick pro Karton
- = F
irret
R 1

ARTIKEL- NR.: Eisbecher - Eisloffel GroBe - Verpackung Preis pro VE
80680750 Eisbecher klein 250 Stiick pro VE
80680751 Eisbecher mittel 180 Stiick pro VE
80680753 Eisbecher grof3 200 Stiick pro VE
80680752 Eisloffel bunt Lidnge 60 mm, 1000 Stiick pro Karton
— a3
ARTIKEL- NR.: Toppingsaucen GroRe - Verpackung Preis pro Flache
E610201 Amarena - Kirsch 1 Liter Flache
E610206 Schokolade 1 Liter Flache
E610207 Karamel 1 Liter Flache
E610208 Erdbeer 1 Liter Flache
E610209 Waldfrucht 1 Liter Flache
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Carpaccio | Pilze | Fingerfood

Tiefkiihlprodukte fiir die Gastronomie

www.knoche-roll.de

www.casadeldessert.de



Pilze u. Pilzmischung

Steinpilze Piccolo

Edle Herrensteinpilze , Bis 4 cm
Kopf @, Tiefgefroren, in 1kg Beutel
verpackt. Gefroren in die heile
Pfanne geben.

SEITE 23 ~

Wild Pilz: & Wildfriichie GrabH

Steinpilze Klasse 1

Edle Herrensteinpilze , Klasse 1,
Bis 6 cm Kopf @, Tiefgefroren, in
1kg Beutel verpackt. Gefroren in
die heile Pfanne geben.

LAGERWARE | ARTIEL 1500157 LAGERWARE | “*TIE 1210157
Gewicht pro| Gewicht | Beutel / | Auftau- Gewicht pro[ Gewicht | Beutel/ | Auftau-
Karton pro Beutel | Karton zeit Karton pro Beutel | Karton zeit
5.000g | 1.000¢g 5 0 Std 5.000g | 1.000g 5 0 Std

Steinpilze - Bayrische Art

Edle Herrensteinpilze, in Wirfel
geschnitten, Ca. 25x 25 mm,
Tiefgefroren, in 1kg Beutel
verpackt. Gefroren in die heiRe
Pfanne geben.

LAGERWARE

Gewicht pro| Gewicht | Beutel/ | Auftau-
Karton pro Beutel | Karton zeit
5.000g | 1.000¢g 5 0 Std

Steinpilze in Scheiben

Edle Herrensteinpilze ,in Scheiben
geschnitten, ca. 5 mm Dicke,
Tiefgefroren, in 1kg Beutel
verpackt. Gefroren in die heiRe
Pfanne geben.

ARTIES 122015T LAGERWARE | ATICE 124015
Gewicht pro| Gewicht | Beutel / | Auftau-
Karton pro Beutel | Karton zeit
5.000g | 1.000¢g 5 0 Std

Waldpilzmischung

Waldpilzmischung aus
Austernseitlinge, Egerlinge, Mu-Err-
Pilze (Chinesische Morcheln),
Maronenrohrlinge, Steinpilze und
Pfifferlinge. Gefroren in die heiRe
Pfanne geben.

VORBESTELLUNG| """~ 130615T VORBESTELLUNG| """~ 112015T
Gewicht pro| Gewicht | Beutel / | Auftau- Gewicht pro| Gewicht | Beutel / | Auftau-
Karton pro Beutel| Karton zeit Karton pro Beutel | Karton zeit
5.000g | 1.000¢g 5 0 Std 5.000g | 1.000¢g 5 0 Std

v

Schnittstarke ca.5mm

Pfifferlinge Mittel

ganze Pilze bis ca. 40mm
KopfgréRe. Blanchiert.

Champignons in Scheiben

1.Wahl. In Scheiben geschnitten

‘ !
VORBESTELLUNG
Gewicht pro| Gewicht | Beutel / | Auftau-
Karton pro Beutel | Karton zeit
5.000g | 1.000¢g 5 0 Std

Champignons paniert

Kopfdruchmesser ca. 25-45mm

ARTSE 156018 VORBESTELLUNG| """ 159015T
Gewicht pro[ Gewicht | Beutel/ | Auftau-
Karton pro Beutel | Karton zeit
5.000g | 1.000g 5 0 Std
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Rindercarpaccio

CARPACCIO VOM SALERS-RIND

Herkunft: Frankreich. Das Zwischen-
papier im gefrorenen Zustand
abziehen. Fiir 25-30 Min. im
Kuhlschrank oder ca. 5 Min. vor
dem Servieren bei Raumtemp.
auftauen. Innerhalb von 12

Stunden verzehren.

ARTIKEL- 2080JR
NR.:
Gewicht pro| Stiick pro [Gewicht /| Auftau-
Karton Karton Portion zeit
1.400 g 20 70g 5 min

Vorderbein
{Hesza)

| |
Schulter =4
BC
(Blatt) :g%.‘ Lappen, )
r~=__, (Dtinnung)
/
_ j Brust)

Hinterbein
(Hesse)

- Triiffel - Steak
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JeaRputhiau'

CARPACCIO VOM ANGUS-RIND

Herkunft: Frankreich. Das
Zwischen-papier im gefrorenen
Zustand abziehen. Fiir 25-30 Min.
im Kuhlschrank oder ca. 5 Min.
vor dem Servieren bei Raumtemp.
auftauen. Innerhalb von 12
Stunden verzehren.

ARTIKEL-
NR.:

2093JR

Gewicht pro| Stiick pro |Gewicht /| Auftau-
Karton Karton Portion zeit
1.400 g 20 70g 5 min

Triiffel - Steak

Schwarze Triiffel, Tuber Indicum

Tuber Indicum gehort zu der
Gattung der echten Triiffeln. Diese
schwarze Wintertriiffel wachsen in
den Himalayagebieten Nordindiens
und Nepals. Die Peridie
(Aussenhaut) ist dunkelbraun bis

éSCHMACK DURCH

DIE AUSWAHL VON
BESTEM

MUSKELFLEISCH

T-Bone Steak

Feine Marmorierung,
mit Knochen

ARTIKEL-
NR.:

T-Bone

schwarz. IQF, @1-2 cm.
VORBESTELLUNG “*"'®"  173015T
Gewicht pro| Gewicht | Beutel/ | Auftau-
Karton pro Beutel| Karton zeit
5.000g | 1.000 g 5 2-3 Std

Gewicht pro| Stiick pro |Gewicht /
Karton Karton Portion
3.000 g 6 500 g
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ARANCINI EXTRA

Reisbéllchen zu 130g mit
Tomaten, Mozzarella, Hackfleisch
und Erbsen. Zubereitung: bei
200°C fur 20 Min. Backen oder bei
800W fiir 7 Min. in der Mikrowelle
aufwarmen, oder in der Fritteuse.

ARTIKEL 3135020F0
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
4940¢g 130g 38
OLIVE ASCOLANE COTTE

Gebackene Oliven mit Mortadella,
Hackfleisch, Kase gefillt und mit
knuspriger Panade tiberbacken.
Backzeit: 10 Min. bei 180°C oder
in der Fritteuse.

ARTIKEL-
NR.:

3132074FO

Gewicht pro| Gewicht |Stick pro
Karton pro Stiick | Karton
3.000g 18¢g 165

PANZEROTTINI MOZARELLA
TOMATE

ARTIKEL-
NR.: 3102281FO
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
1.980g 37g 53
FRITTATINA

Omelette groR mit Pasta gefullt
mit Schinken, Erbsen, Tomate und
Mozzarella. Backofen: Im
vorgeheizten Backofen bei 200-
210 °C 7-8 Minuten backen.
Mikrowelle: bei mittlerer Starke
ca. 3-4 Minuten erwdrmen.

ARTIKEL-
NR.:

3132005FO

Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
4940¢g 130¢g 38

ARANCINI MIGNON

Reisbéllchen zu 25g mit Tomaten,
Mozzarella, Hackfleisch und
Erbsen. Zubereitung: bei 200°C flr
20 Min. Backen oder bei 800W fiir
7 Min. in der Mikrowelle
aufwarmen, oder in der Fritteuse.

NEU 2022

ARTIKEL 3132021F0

Gewicht pro| Gewicht |Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.000 g 25¢g 200

sadae

SNACK FRITTO MISTO

Mozzarellakroketten, Arancini
Mignon mit Hackfleisch und
Mozzarella, Spaghetti Béllchen,
Kase Perle und Giberbackener
Mozzarella. Bei 200°C fiir 20 Min.
backen oder bei 800W fir 7 Min.
in Mikrowelle oder Fritteuse.

ARTIKEL-
NR.:

3132179FO

Gewicht pro| Gewicht |Stick pro
Karton pro Stiick [ Karton
5.000 g 25g 200

:

2%

PANZEROTTINI MOZARELLA
SCHINKEN

3102282FO0

Gewicht pro| Gewicht |Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
1.980 g 31g 65

MOZZARELLA IN CARROZZA
MOZZARELLA E PROSCIUTTO

12% gerosteter gekochter
Schinken (99% Schweinefleisch,
Salz, Pfeffer, Zwiebel. In
Mikrowelle mittlere Leistung 4-5
Min. garen. In der Fritteuse, Ol bei
180-190 ° C 2-3 Minuten frittieren.

ARTIKEL-
NR.:

3132365F0

Gewicht pro| Gewicht |Sttick pro
Karton pro Stiick [ Karton
3.600 g 90¢g 40
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Fingerfood - Herzhafte und SiiBe Produkte - zum Aufbacken

APERITIVO PARTYMIX SALATINI
10 GUSTI

10 Sorten+C5:Q24 a 500g,
Schinken, Thunfisch, Zwiebeln,
Pilze, Wirstchen, Sardellen,
Spinat, Oliven, Paprika und Kase.
Backzeit: 20 Min. bei 200°C

SEITE 26

PRINCIPINI MIX

Mini Cornetti Mix , 3fach.
Aprikosenfillung mit Hagelzucker
Haselnuss-Mandel- Creme und
Vanillecreme mit Zuckerstreusel.
Backzeit: 16 Min. bei 175°C

ARTIKEL 31 12096F0 ARTIKEL 3612310F0
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro Gewicht pro| Gewicht |Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton Karton pro Stiick | Karton
5.000 g 17¢g 294 4410¢g 35g 126
FOCACCINA POMODORO AL
FOCACCINA OLIVE GIGANTI FORNO
ARTIKEL 3702442F0 ARTIKEL 31 02443F0
NR.: NR.:
Gewicht pro| Gewicht |Stick pro Gewicht pro| Gewicht |Stick pro
Karton pro Stiick | Karton Karton pro Stiick [ Karton
2.500g 50g 50 2.500 g 50g 50

Fingerfood - Meeresfriichte / Pilze - zum Frittieren

BUTTERFLY GARNELEN PANIERT
BLACK TIGER "BT" 26/30
Schmetterlingsriesengarnelen in
leckerer Knusper-Panade,

TORPEDO-SHRIMPS PANIERT
BLACK TIGER "BT" 26/30
Panierte Garnelen, geschilt, in
leckerer Knusper-Panade

LAGER

ARTIKEL-

NR.: F99

NEU 2021 L
LAGER ARTIKEL- £9g.1
NR.:
Gewicht pro| Verpackt Gewicht pro| Verpackt
Karton in Karton in

12 Kg 12x 1kg 12 Kg 12x 1kg

i GARNELEN IM KATOFFELNEST

o Garnelen mit Kartoffelstreifen

y Wi umwickelt

)
tager | ARTES F100 N VORBESTELLUNG| """ 159015T
Gewicht pro| Verpackt Gewicht pro| Gewicht | Beutel /
Karton in Karton pro Beutel| Karton
3Kg 10x 300g 5.000g | 1.000g 5

Champignons paniert

Kopfdruchmesser ca. 25-45mm
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SiiRe Produkte | Pizza & Pinsa | Focaccia | Panini und Brot

Tiefkiihlprodukte fiir die Gastronomie
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CONCHIGLIA CIOCREAM FROLLA GRANDE
Blatterteiggeback mit feinstem mit Ricotta

Nougat aus Kakao, Mandeln und

Haselnissen. Backzeit: 20-22 Min.

bei 180°-190°C

Knusprigste Blatterteigschichten
umbhiillen eine erlesene Fiillung
aus Ricotta und kandierten
Orangenwdurfeln. Backzeit: 30-35
Min. bei 180°-190°C

ARTIKEL-

Orangen. Backzeit: 30-35 Min. bei
200°

ARTIKEL 3612971F0 ARTIKEL- 3412974F0
NR.: NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stlick pro Gewicht pro| Gewicht | Stlick pro
Karton pro Stiick | Karton Karton pro Stiick | Karton
9.600 g 160 g 60 6.000 g 120¢g 50

ARAGOSTA MIGNON "mini"

Als 25g Format eignet es sich
perfekt zum Frihstick, kann aber
auch als kleines Dessert nach dem
Essen serviert werden. Backzeit:
20-25 Min. bei 180°-190°C

ARTIKEL-
NR.: 3012975FO0
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
10 kg 25g 400

Backzeit: 20-25 Min. bei 180°-
190°C

ARTIKEL- 3012098F0 ARTIKEL- 3012156F0
NR.: NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stick pro Gewicht pro| Gewicht [ Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton Karton pro Stiick | Karton
5.400 g 90¢g 60 9.750 g 75g 130
SFOGLIATELLA NAPOETANA SFOGLIATELLA NAPOLETANA
GRANDE MIGNON "mini"

Kleines Hornchen aus
hauchdinnen, knusprigen
Blatterteigschichten, geflllt mit
Ricotta und kandierten
Orangenwdrfeln. Backzeit: 25-30
Min. bei 200°C

ARTIKEL-
NR.: 3012972FO NR.: 3012973FO
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton Karton pro Stiick | Karton
5.500 g 110 g 50 6.000 g 40¢g 150
SFOGLIATELLA S.ROSA CODA ARAGOSTA GRANDE
gefiillt mit Ricotta und kandierten Blatterteig.

Backzeit: 30-35 Min. bei 180°-
190°C
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CORNETTO EXTRA CIOCO CORNETTO CIOKORIGO

Ein Maxi Cornetto aus Naturhefe,
gefllt mit Mandel Haselnuss
Creme und mit dunklen
Schokoladentropfen garniert.
Backzeit: 20-24 Min. bei 175°C

ARTIKEL- 3012264F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.225g 95¢g 55
CORNNETTO BORBONE CREMA

Neuheit aus spezieller
Naturhefe, gefillt mit einer
Patisseriecreme, mit feinem
Zucker bedeckt. Backzeit: 22-24
Min. bei 175°C

ARTIKEL-
NR.: 3012572FO
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.250 g 105¢g 50

CORNNETTO BORBONE GLAZIERT

Aus spezieller Naturhefe, glasiert
mit feinem Zucker. Weiche
Konsistenz. Backzeit: 22-24 Min.
bei 175°C

ARTIKEL-
NR.: 3012518FO
Gewicht pro| Gewicht | Stlick pro
Karton pro Stiick | Karton
4.250¢g 85g 50
CORNETTO PISTAZIE

Ein Cornetto aus Naturhefe, gefillt
mit Pistaziencreme und mit
Pistazienraspeln garniert.

Backzeit: 22-24 Min. bei 175°C

ARTIKEL-
NR.: 3012377FO
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
3.800g 95g 40

Im Teig eingerollte Schokolade.
Backzeit: 22-24 Min. bei 175°C

NEU 2022
ARTIKEL- 3012448F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro

Karton pro Stiick | Karton

5.225g 95¢g 55
CORNNETTO BORBONE
ALBICOCCA

Neuheit aus spezieller Naturhefe,
gefllt mit Aprikosenmarmelade
und glasiert mit feinem Zucker.
Backzeit: 22-24 Min. bei 175°C

ARTIKEL-
NR.: 3012571FO
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.250 g 105¢g 50
CORNNETTO BORBONE

"OHNE ZUCKER - GLAZIERUR"
Aus spezieller Naturhefe, ohne
Glasur. Backzeit: 22-24 Min. bei
175°C

4
-

/

NEU 2022
ARTIKEL-
NR.: 3012522FO0
Gewicht pro| Gewicht | Stlick pro
Karton pro Stiick | Karton
4.250g | 85,0gr 50

CORNNETTO CREMA / AMARENA
Backzeit: 23-24 Min. bei 175°C

NEU 2022
ARTIKEL 3012504F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.225¢g 95¢g 55
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SuBe Produkte - Backfertig - zum Aufbacken

BUTTERCROISSANT UNGEFULLT

27% Butte+E5:R26r.

Backzeit: 15-18 Min. bei 170°C

ARTIKEL- 3012777F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
3.200 g 80g 40

CORNNETTO INTRECCI NOCCIOLA

Geflochtener Blatterteig gefillt

mit Haselnusscreme.

Backzeit: ca. 25 Min. bei 190°C

SEITE 29

500

CORNETTO ZABAIONE CAFFE
Backzeit: 15-18 Min. bei 170°C

NEU 2022
ARTIKEL- 3012857F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht [ Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
4750 g 95¢g 50

ARTIKEL-

PAIN 3 SCHOKO

ARTIKEL- 3612790F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.700 g 95¢g 60
PASTICCIOTTO CREMA AMARENA
)) Backzeit: 15-20 Min. bei 180°C

PASTICCIOTTO RICOTTA E GOCCE

NI ClOCC

NR.: 111091
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.400 g N0g 60
DOLCE MELE
NEU 2022
ARTIKEL-
NR.: 3012144FO
Gewicht pro| Gewicht | Stlick pro
Karton pro Stiick | Karton
4.800g 80¢g 60

OLATO

jackzeit: 15-20 Min. bei 180°C

ARTIKEL-
NR.: 3232205FO
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
3.300g 110¢g 30

ARTIKEL-
NR.: 3232038FO
Gewicht pro| Gewicht | Stlick pro
Karton pro Stiick | Karton
3.300g 110¢g 30
PASTICCIOTTO CREMA
N Backzeit: 15-20 Min. bei 180°C
oo ]
ARTIKEL-
NR: 3232037FO
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
3.300g 110¢g 30
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MINI PASTICCIOTTO
Backzeit: 12-16 Min. bei 180°C

SiiRe Produkte "VEGAN" Backfertig, zum Aufbacken

CORNETTO MEHRKORN
HOLUNDER-HIMBEER VEGAN
Teig aus Cerealien und
Traubenzucker, mit einer zarten
Fullung aus Holunder und
Himbeeren und eine Glasur aus
Rohrzucker.

Backzeit: 20 Min. bei 180°C

Apfelstrudel

mit frisch geschalten
Apfeln und edlen

- Gewlrzen im Orig.

Strudelteig.
ARTIKEL- 3232199F0 ARTIKEL- V830
NR.: NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton Karton pro Stiick | Karton
2.000g 50g 40 4320¢g 120g 36

CORNETTO MIT PFLANZLICHER
KOHLE VEGAN

Mit veganer Schokoladenfillung.
Backzeit: 20-22 Min. bei 170°C

NEU 2022 NEU 2022
ARTIKEL- 3012476F0 ARTIKEL 3012479F0
NR.: NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stick pro Gewicht pro| Gewicht | Stick pro
Karton pro Stuck [ Karton Karton pro Stiick | Karton
3.200g 80g 40 3.400g 85g 40
STRUDELINO APFEL VEGAN STRUDELINO CREMA VEGAN
& 3 . Mit Rosinen. Backzeit: 20-22 Min. Backzeit: 20-22 Min. bei 200°C
v f ’{m" o I o
Y f f? . bei 200°C
T F ¥
ERY 4
NEU 2022 NEU 2022
ARTIKEL- 3012451F0 ARTIKEL 3012582F0
NR.: NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stick pro Gewicht pro| Gewicht | Stick pro
Karton pro Stuck [ Karton Karton pro Stiick | Karton
2.800g 70g 40 2.800g 70g 40
Konvektionsofen aus Edelstahl mit Heissluftfunktion
Gehduse: aus Edelstahl
Garraum: emailliert
Temperaturbereich: 50-280°C
Stromversorgung: 230V 1N 50Hz / 3.0 kW
4 flache Aluminiumbleche 435 x 320 mm
Abmessungen: (B x T x H) 602 x 584 x 537 mm
ARTIKEL- AL FA43X
NR.:
Stick pro
Karton

1




SuBe Produkte - Krapfen - auftauen, servierfertig

KRAPFEN UNGEFULLT

Auftauzeit: 3 Stunden

ARTIKEL- 3032077F0
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick [ Karton
2.400g 50¢g 48
MINI KRAPFEN CREMA
Auftauzeit: 3 Stunden
RN
o

ARTIKEL- 3032074F0
Gewicht pro| Gewicht |Stick pro
Karton pro Stuick | Karton
6.760 g 65¢g 104

MINI KRAPFEN ALBICCOCA

Auftauzeit: 3 Stunden

ARTIKEL-
NR.: 3032075FO
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro
Karton pro Stiick [ Karton
6.760 g 65¢g 104
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KRAPFEN CREMA

Auftauzeit: 3 Stunden

o)

ARTIKEL- 3032070F0
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick [ Karton
2.880¢g 60g 48

MINI KRAPFEN SCHOKO

Auftauzeit: 3 Stunden

ARTIKEL 3032073F0
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro
Karton pro Stuick | Karton
6.760 g 65¢g 104

MINI HERZEN NUSS NOUGART

Auftauzeit: 3 Stunden

ARTIKEL 3032120F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stick pro
Karton pro Stiick [ Karton
2.380g 25¢g 95
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SAC A POCHE CREMA SAC A POCHE SCHOKO

Fur Fillungen von Backwaren.
2.B.: Croissant, Baba, Cannolo ....

Fir Fillungen von Backwaren.
2.B.: Croissant, Baba, Cannolo ....

. =
&
ARTIKEL 3162041F0 ARTIES 3062047F0
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro Gewicht pro| Gewicht | Stick pro
Karton pro Stiick [ Karton Karton pro Stiick [ Karton
6.000g | 1.000¢g 6 6.000g | 1.000¢g 6
SAC A POCHE ALBICCOCA SAC A POCHE RICOTTA
Fir Fullungen von Backwaren. Fir Fullungen von Backwaren.
z.B.: Croissant, Baba, Cannolo .... z.B.: Croissant, Baba, Cannolo ....
NEU 2022
ARTIKEL 3062049F0 ARTIKEL- 3062064F0
Gewicht pro| Gewicht |Stuck pro Gewicht pro| Gewicht |[Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton Karton pro Stiick | Karton
6.000g | 1.000¢g 6 6.000g | 1.000¢g 6

TARTELLE MIGNON BUTTER

Auftauzeit: 3 Stunden

CANNOLO-HULSEN GROR

Auftauzeit: 3 Stunden

NEU 2021 NEU 2022
ARTIKEL- 3062058F0 ARTIKEL 3032562F0
Gewicht pro| Gewicht |Stick pro Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton Karton pro Stiick | Karton
3.000 g 12 g 262 2400 g 24 ¢ 100

CANNOLO-HULSEN KLEIN

Auftauzeit: 3 Stunden

NEU 2022
ARTIKEL- 30932564F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro
Karton pro Stiick [ Karton
2.700g 9g 300




100%

handgeknetet

Unser Respekt fir Zutaten setzt sich wahrend
des gesamten Produktionsprozess fort, wobei
jede Pizzabasis in der Tradition der italienischen
Gebiete von Hand geknetet wird.

Quality comes from the
hands of the artisan.

PIZZA - BODEN ,,GLUTENFREI“

Artikel-Nr:
Gewicht / Sttick
Stuck / Karton

PG-PTSG
225gr.
22

ZUBEREITUNG 1: - Glutenfreier
Pizzaboden mit Aluminiumschale

Wenn der glutenfreie Pizzaboden in
einem statisch oder elektrisch
beliifteten Ofen zubereitet wird, darf
er nicht langer als ca. 6 Minuten bei
280 Grad im Ofen verbleiben. Da
jeder Ofen andere Eigenschaften hat,
sollte anfangs immer kontrolliert
werden. Direkt mit den Zutaten in den
Ofen. Es ist auch wichtig zu wissen,
dass es glutenfrei ist und nicht die
goldene Farbe annimmt. Der
Pizzaboden kann im aufgetauten oder
gefrorenem Zustand verarbeitet
werden. Direkt mit den Zutaten in den
Ofen

ZUBEREITUNG 2: -

Elektrischer statischer Ofen 250/280 C
fir 6/7 Minuten

ZUBEREITUNG 3

Elektrobackofen 250/280 C
fir 6/7 Minuten.

ZUBEREITUNG 4:

Holzofen - 300/350 *C fur 3 Minuten
Kochanleitung ohne Sauce (Focaccia

Elektrobackofen - 250/280 C fur
3 Minuten (knusprig)

Elektrobackofen - 250/280 C fur drei
Minuten

Holzofen 300/350 C 3 Min./ 400 C.


https://www.google.de/url?sa=i&url=https://www.pizza.it/aziende/semilavorati-pizzeria/pizza-genuina-basi-pizza-artigianali&psig=AOvVaw1_XIHKba9S_6orKLud2_CO&ust=1588057842102000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCIDBls-GiOkCFQAAAAAdAAAAABAU
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PINSA 15X 30CM

Artikel-Nr.: 1234C-PIN
Gewicht / Stlick 230gr.
Stuck / Karton 35

SERVIERVORSCHLAGE

PINS3 ROMANa

-ORIGINALE -

S

PINSA

TEIG

Unsere Pinsa wird aus dem Mehl der
Muhle "DiMarco" hergestellt, welche
der Markeninhaber von "Originale Pinsa
Romana" ist.

Der unvergleichliche Geschmack wird
aus einer Mischung aus ; Soja, Reis- und
Weizenmehl, mit Sauerteig gewonnen.
Dann darf er 72 Stunden gehen, bevor
die Ballchen in Handarbeit zu ihrer
einzigartigen "Pinsa"-Form
ausgearbeitet werden.

ZUBEREITUNG:
Im Pizza-Ofen bei 280-350 C.

Kann im gefrorenen und im aufgetauten
Zustand verarbeitet werden.

Die Pinsa kann vor dem Backen belegt
werden oder danach.
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Herzhafte Produkte - Pizza u. Co. Aufwarmen und servieren

GLUTENFREIER PIZZATEIG

Ausgerollt in einer
Aluminiumschale und einzeln
eingeschweilt. 1)}
30cm, gefroren belegen und ab in
den Pizzaofen.

NEU 2021
ARTIKEL- PG-PTSG
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
4950¢g 225¢g 22 1

PINSA ROMANA 15x 30cm

Bestandteile unserer Pinsa
Romana sind Bio-Weizen, Soja und
Reismehl sowie Wasser und
Sauerteig. Sauerteiggarung 48 -
72 Stunden.

Im Steinofen vorgebacken.

ohne ARTIKEL- 1234C-PIN
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
8.050 g 230g 35 1
PIZZA MARGHERITA

Mit Tomatensauce, Mozzarella
und Oregano

@ - 28cm, Backzeit: 5-8 Min. bei
220 250°C

ARTIKEL-

NR.: 3102486FO0

Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stick
4.800¢g 300g 16 1

PIZZETTE MARGHERITA

Mit Tomatensauce, Mozzarella
und Oregano

@ - 15cm, Backzeit: 3-5 Min. bei
220 250°C

ARTIKEL-

R 3102485FO0

Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
3.840¢g 120¢g 32 1

PIZZATEIGBODEN AUSGEROLLT

Von der Firma PIZZA ANTICA
@ 30cm, gefroren belegen und ab
in den Pizzaofen.

ARTIKEL- 96p1z2001
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
5.000 g 200 g 25 1
PIZZA SALAMI

Von der Firma PIZZA ANTICA
@ 30cm

ARTIKEL-
NR.: 06P1ZZ025
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
3.600 g 450 g 8 1
PIZZA MARGHERITA

Von der Firma PIZZA ANTICA
@ 30cm

ARTIKEL-
NR.: 06P1Z2002
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stuck
3.200 g 400 g 8 1
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Herzhafte Produkte - Pizza u. Co. Aufwarmen und servieren

PIZZETTE MARGHERITA MINI

Mit Tomatensauce, Mozzarella
und Oregano
@ - 8cm, Backzeit: 8 Min. bei 200°C

ARTIKEL- 3102144F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
1.350g 45g 30 1
FOCACCIA CAPRESE
s < y @ - 22cm, aus Pizzateig mit
SR 2 Mozzarella, Tomatenwiirfeln und

s

grinen Oliven. Zubereitung:
Auftauen lassen und bei Bedarf in
den Kontaktgrill legen. Bei 200-

= o
—— i 220°C, Zubereitungszeit: 4 min.
ARTIKEL-
NR.: 3102415FO
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
2.160 g 360 g 6 2
FOCACCIA MEDITERRANEA

@ - 22cm, aus Pizzateig mit
Thunfisch, Mozzarella, Zwiebeln
und Olivendl. Zubereitung:
Auftauen lassen und bei Bedarf in
den Kontaktgrill legen. Temperatur
Kontaktgrill: 200-220°C,
Zubereitungszeit: 4 min.

ARTIKEL-
NR.: 3102084FO
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
2.160g 360 g 6 2
FOCACCIA FUME

Provola affumicata, Speck & Pilze
Zubereitung: auftauen lassen und
bei Bedarf in den Kontakerill legen.
Temperatur Kontaktgrill: 200°C,
Zubereitungszeit: 4 min.

ARTIKEL-

3102079FO
NR.:

Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
3.080¢g 360 g 6 2

SEITE 34
Ty &J)O
600
CALZONE FITTO POMODORO E

MOZZARELLA

Gefroren 10 Minuten in einen
vorgeheizten Ofen bei 200 ° C
geben. Aufgetaut und gekuhlt 3-5
Minuten in einen vorgeheizten
Ofen bei 220 ° C geben.

ARTIKEL- 3102283F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
3.000g 120g 25 1
CALZONE FITTO MOZZARELLA E
PROSCIUTTO
oY m%& % Gefroren 10 Minuten in einen
% 2 -0 % vorgeheizten Ofen bei 200 ° C
: 1:’ w geben. Aufgetaut und gekiihlt 3-5
g v Minuten in einen vorgeheizten
—Tm ey Ofen bei 220 ° C geben.
NEU 2022
ARTIKEL-
NR: 3102059F0
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
3.000g | 115g 26 1
FOCACCIA ITALIANA
@ - 22cm, - aus Pizzateig, im

»

> '*, \
s )
>

Steinofen gebacken, mit Rauke,
Stracchino Kase, Mozzarella.
Zubereitung: Auftauen lassen und

e bei Bedarf in den Kontaktgrill
I legen. Bei 200-220°C,
Zubereitungszeit: 4 min.
ARTIKEL-
R 3102082FO0
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro |Portion /

Karton pro Stiick | Karton Stiick

2.160g 360 g 6 2
FOCACCIA RUSTICA

@ - 22cm - aus Pizzateig, mit Kase,
Schinken und Olivendl garniert.
Zubereitung: Auftauen lassen und
bei Bedarf in den Kontaktgrill
legen. Kontaktgrill: 200-220°C,
Zubereitungszeit: 4 min.

ARTIES 310241670
Gewicht pro| Gewicht | Sttick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
2.160 g 360 g 6 2




Herzhafte Produkte - Pizza u. Co. Aufwarmen und servieren

FOCACCIA SPECK UND BRIE

Aus Pizzateig mit Speck, Brie,
Schmelzkdse, Rauke und etwas
Olivendl. Zubereitung: Auftauen
lassen und bei Bedarf in den
Kontaktgrill legen. Temperatur
Kontaktgrill: 200-220°C,
Zubereitungszeit: 4 min.

ARTIKEL- 3102091F0

Gewicht pro| Gewicht [ Stiick pro [Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stuck
2.160g 360 g 6 2

FOCACCIA SALAMI / PAPRIKA

@ - 22cm. Focaccia belegt mit
Tomatensauce, scharfer Salami,

Paprika, Mozzarella und Edamer.

1 Stiick ergibt 2 Portionen. 30
Min. auftauen, Den Backofen
220°C vorheizen 8 Min. backen.

ARTIKEL-
NR.:

3102089FO

Gewicht pro| Gewicht [ Stiick pro [Portion /
Karton pro Stuck [ Karton Stiick
4320¢g 360 g 12 2
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FCUSRNO
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FOCACCIA VEGETALE

@ - 22cm - vegetarische Focaccia,
mit Zucchini, Auberginen, Paprika,
Kdse und nativem Olivenol
garniert. Zubereitung: Auftauen
lassen und bei Bedarf in den
Kontaktgrill legen. Kontaktgrill:
200°C, 4 min.

ARTIKEL 3102414F0
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro [Portion /
Karton pro Stuck | Karton Stuck
2.160g 360g 6 2
SORRENTINA MOZZARELLA /
) TOMATE
- m-w Pizzateig, gefullt mit Tomaten und
- . ——— Mozzarella.
ST D it 10-12 Min. bei 200-
—_— 4‘-/ o
e g 220°C
G g 4
4 . et _
ARTIKEL- 3702105F0
NR.:
Gewicht pro| Gewicht | Stiick pro [Portion /
Karton pro Stuick | Karton Stuck
2.400¢g 150 g 16 1

Zubereitung im Kontaktgrill
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Pannini und Brot

TRAMEZZINO

AuRerst weiches, weiRes Brot mit
neutralem, leicht stiBlichem.
MaRe 12x 12 cm.

Auftauzeit: ca. 3 Stunden.
Haltbarkeit: 3 Tage bei +4°C

ARTIKEL- 3412031F0
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
7.524¢ 57g 132
FOCACCIA ROMANA
L. 2 R - Weichweizenmehl Typ "0",
- et/ Si Ry

Wasser, natives Olivendl, Salz,
Hefe

ARTIKEL-
NR.: 3422141FO0
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
4.400g 220g 20
PAN VENTAGLIO

Gefroren 8-10 Minuten in einen
vorgeheizten Ofen bei 220 ° C
geben. Aufgetaut und gekihlt 3-5
Minuten in einen vorgeheizten
Ofen bei 220 ° C geben.

NEU 2022
ARTIKEL- 3112005F0
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro |Portion /
Karton pro Stiick | Karton Stiick
3.300g 110¢g 30 1

Herzhafte Produkte - Backfertig - zum Aufbacken

APERITIVO PARTYMIX SALATINI
10 GUSTI

10 Sorten a 500g, Schinken,
Thunfisch, Zwiebeln, Pilze,
Wairstchen, Sardellen, Spinat,
Oliven, Paprika und Kase.
Backzeit: 20 Min. bei 200°C

ARTIKEL-
NR.:

3112096FO

Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.000 g 17g 294
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il

FOCACCIA MIT ROSMARIN

Der zarte Duft nach Rosmarin
verleiht dieser weichen und
zugleich knusprigen Focaccia ein
authentisch mediterranes Flair.
18x14 cm.

Backzeit: 10 Min. bei 200°C

3402089FO0

ARTIKEL-

Gewicht pro| Gewicht |Stick pro
Karton pro Stiick | Karton
5.400g 30g 30

FILONE RUSTICO

(Weich WEIZENmehl, Wasser,
Hefe, GERSTENmalzmehl, Acerola-
Saft), Hefe.

Bei Raumtemperatur fiir 20 Min.
auftauen lassen. Im Ofen auf
200°C fur 17 Minuten.

ARTIKEL-

NR.: 3422094FO

Gewicht pro| Gewicht |Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
2.950¢g 295¢g 10

FILONCINO RUSTICO

(Weich WEIZENmehl, Wasser,
Hefe, GERSTENmalzmehl, Acerola-
Saft), Hefe.

Bei Raumtemperatur fir 20 Min.
auftauen lassen. Im Ofen auf
200°C fur 17 Minuten.

ARTIKEL 34221440
Gewicht pro| Gewicht |Sttick pro
Karton pro Stiick [ Karton
3.360g 120¢g 28
BRIOCHE

In der sizilianischen Kiiche wird
die brioscia meist serviert als
Beilage zu Granita oder
aufgeschnitten und gefullt mit
Speiseeis.

NEU 2022

ARTIKEL-

NR.: 3032520F0

Gewicht pro| Gewicht |Sttick pro
Karton pro Stiick | Karton
3.150g 90¢g 35
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Ihr Partner fir Tiefkithlspezialititen

Flammkuchen | Zubehor

Tiefkiihlprodukte fiir die Gastronomie

www.knoche-roll.de

www.casadeldessert.de
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Flammkuchen - Klassik

Boden Natur
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Basic
mit Flammkuchen-Creme

Form "_::: e # Form
B =
i T
ARTIKEL- 102 a1 IE = ARTIKEL- 426
. NR.: _ NR.:
Gewicht pro| Stiick pro | Gewicht Gewicht pro| Stuck pro | Gewicht
Karton Karton | pro Stiick OVAL Karton Karton | pro Stiick OVAL
15.000g | 100 | 150g | 28%38cm 3000g | 15 | 200g 28x38cm
iy o T Klassisch Mediterran
g —‘;_",«: ;“:?;,‘ mit Speck und Zwiebeln mit Paprika, Feta und Peperoni
- k. - s ", 1
LA™ i ,a .‘-:.Q
L -_n - tw Form Form
:-L:‘ - Y Fe
el Y - -
b T ARTIKEL- 420 ARTIKEL- 423
_ NR.: NR.:
Gewicht pro| Stlck pro | Gewicht Gewicht pro| Stlck pro | Gewicht
Karton Karton | pro Stiick OVAL Karton Karton | pro Stiick OVAL
2800g | 10 | 280g 28x 38 cm 3.000g | 10 | 300g 28x 38 cm
Exclusiv Vegetarisch
mit Lachs und Lauch mit Kdse und Lauch
Form Form
ARTIKEL- 427 ARTIKEL- 428
NR.: NR.:
Gewicht pro| Stiick pro | Gewicht Gewicht pro| Stuck pro | Gewicht
Karton Karton | pro Stiick OVAL Karton Karton | pro Stiick OVAL
2800g | 10 | 280g 28x38 cm 2.800g | 10 | 280g 28x38cm
Siiss 15 TR Klassisch Petit
mit Apfelwiirfel und Zimt e e A mit Speck und Zwiebeln
- k. 4 & "‘ ¥
ey i 1
Form W 3~ e Form
:h:’ - ¥a
ARTIKEL- o &s‘k 4 ARTIKEL-
422 460
NR.: e i NR.
Gewicht pro| Stiick pro | Gewicht Gewicht pro| Stiick pro | Gewicht
Karton Karton | pro Stiick OVAL Karton Karton | pro Stiick OVAL
2900g | 10 | 290g 28x38cm 1600g | 20 | 80g 28x 38 cm
| Siiss Petit .

mit Apfelwiirfel und Zimt

Flammkuchenbrett "eckig"
ca.31x39,5cm
Griff: ca. 12 cm

Form
ARTIKEL- 461 ARTIKEL- 730
NR.: NR.:
Gewicht pro| Stiick pro | Gewicht Gewicht pro| Stiick pro | Gewicht
Karton Karton | pro Stiick OVAL Karton Karton | pro Stiick OVAL
1.600g 20 80g 28 x 38 cm 1 28 x 38 cm
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Pizza und Flammkuchen Focaccia
1 Pizza - Ofen 1 Kontaktgrill
1 Pizzaschaufel 1 Pizzaschneider
1 Pizzaschneider 36 Focacce lhrer Wahl
. (6 Kartons = 36 Stiick)
3 Karton's lhrer Wahl
Pizza Margherita ARTIEE‘? 06P1Z2002 Focaccia Italiana ARTIEERLT 3102082FO0
Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro |Portion / Gewicht pro| Gewicht |Stiick pro |Portion /
Karton | proStiick | Karton | Stiick Karton | proStiick | Karton | Stiick
3.200g | 400g 8 1 2.160g | 360g 6 2
Pizza Prosciutto ARTIEE‘? 06PI1Z2025 Focaccia Mediterrana ARTIEERLT 3102084FO
3.200g | 400g 8 1 2.160g | 360g 6 2
Pizza Salamino ARTIE‘;"? 06PIZZ026 Focaccia Speck und Brie ARTI::‘?'T 3102091FO0
3.200g | 400g 8 1 2.160g | 360g 6 2
Speck und Zwiebeln ARTIEE'? 420 Focaccia Caprese ARTIE?‘T 3102415F0
2.800 g 10 280 g 1 2.160g | 360g 6 2
Apfelwiirfel und Zimt ARTIEE'? 422 Focaccia Rustica ARTIE?‘T 3102416FO
2.900 g 10 290 g 1 2.160g | 360g 6 2
Paprika, Feta und Peperoni ARTIEE'? 423 Focaccia Vegetarisch ARTIE?‘T 3102414FO
3.000 g 10 300g 1 2.160g | 360g 6 2
Kése und Lauch ARTIE‘;"? 428
2.800 g 10 280g | 1 AURENMAR:
. ] Breite: 290 mm
Leistung: 1800 Watt Tiefe: 395 mm
Hohe: 215 mm
DETAILS:

Plattenmal’ oben:
B215xT215 mm
Plattenmal’ unten:
B 225xT230 mm
Temperatur:

von 50°C bis 300°C
Grillplatten oben &
unten gerillt.
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DAS VERBORGENE HERZ

DER QUALITAT

Keine

Rohstoffe Konservierungsmittel

Wir verarbeiten intern frische oder bei ihrer
Entstehung tiefgeklhlte Rohstoffe, jedoch
verzichten wir auf Halbfertigprodukte.
Dank des Gefriervorganges mussen wir
keine Konservierungsmittel hinzufigen,
um unsere frische Pasta in die Kuchen aller
Welt zu bringen.

Wir begeben uns zum Auswahlen
der Rohstoffe personlich in die
Produktionsgebiete. Wir verarbeiten
sie dann in unserer Fabrik.

Ganze Stiicke Verarbeitung

Wir kaufen am liebsten ganze Rohstoffe
ein. Das geschieht auch in den meisten
Fallen.

Clean Label

Wir haben keine Geheimnisse zu

verstecken, denn wir verwenden nur
natUrliche und einfache Zutaten. Ein
sauberes und leicht lesbares Etikett.

Wir verarbeiten sie von Hand,

damit wir eine Fullung mit der Konsistenz
erhalten, die wir uns vorstellen und in

der die einzelnen Zutaten noch deutlich
unterscheidbar sind.

Sehr zum Vorteil des Geruchs und
Geschmacks.

’ DIE VORAUSSETZUNGEN FUR EINEN GUTEN TEIG

der Grief3

Wir verwenden vorwiegend
Hartweizengrief.

Im Gegensatz zu Weichweizenmehl
macht dieser den Teig elastischer
und garantiert eine ausgezeichnete
Kochfestigkeit. Diesen Aspekt
halten wir fUr vorrangig bei der
Verwendung des Produkts in der
Gastronomie.

Unser Hartweizengrie3 stammt von
den besten Muhlen Italiens.

die Eier

Wir verwenden nur frische
pasteurisierte Eier aus
Bodenhaltung, mindestens flnf
StUck pro Kilogramm Mehl, die
dem Teig eine intensive goldene
Farbe verleihen.

der Teig

Wir stellen den Teig in einer
warmen, feuchten Umgebung
her, wie es die Regel vorschreibt.

die Pastameister

Vor allen Dingen aber verlauft die
Produktion unter der erfahrenen
Aufsicht unserer Pastameister,
welche die Produktion regulieren

und auch aufgrund der herrschenden
Klimaverhaltnisse modifizieren.
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GARGANELLI ROMAGNOLI STRIGOLI

FRISCHE, TIEFGEKUHLTE EIER-PASTA FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT

FRISCHE, TIEFGEKUHLTE SPINAT-
TOMATEN-EIER-PASTA

MIT HARTWEIZENGRIESS UND ) » WEIZENMEHL
WEIZENMEHL -
LAGERWARE ARTEE D01 LAGERWARE AR D02
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick | proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
3.000g | 50,00%| 1,58 10 3.000g | 4500%| 08¢g 10
STRIGOLI VERDI 2 .‘f‘ ORECCHIETTE
) 4 -
FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT L; { ? 6\ ) FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT
WEIZENMEHL UND SPINAT % HARTWEIZENGRIESS
VORBESTELLUNG] & Karton | 1"\ 2" D03 LAGERWARE AR D04
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick | proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
3.000g | 45,00%| 08¢g 10 3.000g | 50,00%| 1,4¢g 10
BERSAGLIERI STROZZAPRETI

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA

VORBESTELLUNG| 9 Karton | %' 2 D05 LAGERWARE ARTIE D06
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
3.000g | 50,00%| 1,3g 10 3.000g | 50,00%| 1,7g 10

GRAMIGNA GIALLA

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA

SEDANINI GIALLI

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA

VORBESTELLUNG] & Karton | 1"\ 2 D07 VORBESTELLUNG] & Karton | 115" D10
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick| proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
3.000g | 5500%| 1,0g 10 3.000g | 50,00%| 1,3g 10
/s‘ MACCHERONI AL TORCHIO — e ——— STRIGOLONI
@1‘" FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA — FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT
— i > HARTWEIZENGRIESS
e *
LAGERWARE ARTIES D12 LAGERWARE ARTIES D13
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stick| proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
1.500g (40,00%| 15¢g 10 1.500g [ 50,00%| 3,6¢g 10
PASSATELLI I RIMINESI
€
Eier, PARMIGIANO REGGIANO DOP KASE e FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT
WEIZENMEHL
VORBESTELLUNG| 8 Karton | 7' = D15 LAGERWARE ARTICEE D16
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
1.500g | 2500%| 50¢g 10 3.000g | 3500%| 19¢g 10
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PIZZOCCHERI PACCHERI
TIEFGEKUHLTE U FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT
LEBENSMITTELSPEZIALITAT MIT % HARTWEIZENGRIESS
BUCHWEIZEN w
VORBESTELLUNG| & Karton | %' 2 D18 LAGERWARE ARTIEES D19
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stick| proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
1.500g (50,00%| 1l,4g 10 1.500g | 50,00% | 14,0g 9

CAVATIELLI CALAMARATA

FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT

HARTWEIZENGRIESS — HARTWEIZENGRIESS

LAGERWARE ARTIES D21 LAGERWARE ARTIEES D22
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stick | proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
3.000g | 50,00%| 19¢g 10 1.500g [ 50,00%| 3,3¢g 9
FUSILLONI ALL'UOVO = GRAMIGNA PAGLIA E FIENO
A \\ -
) | ‘v\\ ‘\\J L B FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA FRISCHE, TIEFGEKUHLTE SPINAT EIER-
A4 AL =9 PASTA
g
LAGERWARE ARTIES D23 VORBESTELLUNG| 8 Karton | *%7' £ D09
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
2.000g | 50,00%| 3,3¢g 9 3.000g | 55,00%| 1,0g 10
e SCIALATIELLI
.

<

A

W FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT
!
HARTWEIZENGRIESS
—————
LAGERWARE ARTIRES D17

Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion

Karton gewinn | pro Stick| proKg

1.500g (50,00%| 1,6¢g 10
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TAGLIATELLE

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA
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SPAGHETTI ALLA CHITARRA

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA

Laboratorio

FRISCHE, TIEFGEKUHLTE EIER-PASTA
MIT SCHWARZER SEPIA TINTE

LAGERWARE AR E04 LAGERWARE AR E06
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
1.500g [ 70,00% | 25,0g 10 4 1.500g | 60,00% | 50,0g 10 2
TAGLIOLINE AL NERO DI SEPPIA PAPPARDELLE

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA

LAGERWARE AR E07 LAGERWARE AR E10
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
1.500g [ 90,00% | 25,0g 10 4 1.500g | 60,00% | 250¢g 10 4
BIGOLI PICI
FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT
HARTWEIZENGRIESS UND WEIZENMEHL HARTWEIZENGRIESS
LAGERWARE ARTIES E11 LAGERWARE ARTIE E14
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
1.500g [ 50,00% | 30,0g 10 3 1.500g | 50,00% | 30,0g 10 3
TAGLIATELLE RUSTICHE e SPAGHETTI DI PASTA FRESCA
ALL'UOVO N TRAFILATI AL BRONZO
FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA
LAGERWARE ARTICEE E15 LAGERWARE ARTICE E16
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick | proKg | Portion
2.000g | 6500% | 35,0¢g 10 3 2.000g | 6500% | 35,0¢g 10 3
PAPPARDELLE RUSTICHE
TAGLIERINI RUSTICI ALL'UOV!
G USTICI uovo ALL'UOVO

U173
e

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA

LAGERWARE ARTIES E18 LAGERWARE ARTIES E19
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
2.000g | 6500% | 35,0¢g 10 3 2.000g | 6500% | 26,0g 10 4
TAGLIOLINE GIALLE TAGLIOLINE VERDI

FRISCHE EIER-TIEFKUHLPASTA

FRISCHE, TIEFGEKUHLTE SPINAT EIER-
PASTA

LAGERWARE ARTICEE E01 VORBESTELLUNG] & Karton | 115 £02
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
1.500g | 70,00% | 25,0g 10 4 1.500g | 70,00% | 25,0g 10 4
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@ Laboratorio Tortellini - Gnocchi di Patate - Kartoffel Gnocchi

[ Tortellin
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Laboratorio

GNOCCHI CASERECCI ALLA RAPA

ROSSA

GNOCCHI CASERECCI MIT ROTE BEETE

LAGERWARE ARTEE FO1 LAGERWARE AR F11
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick | proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
10 kg 16,00% | 5,5g 6 10 kg 15,00% | 3,3g 9
- GNOCCHI DI PATATA CON
\\d g GNOCCHETTI SARDI SPINACI
W r;‘u—-«“m FRISCHE, TIEFGEKUHLTE PASTA MIT KARTOFFEL GNOCCHI MIT SPINAT
= sy HARTWEIZENGRIESS
-
VORBESTELLUNG] & Karton | 1"\ 2" D14 VORBESTELLUNG] 5 Karton |11\ 5 FO3
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick | proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
3 kg 55,00% | 2,3g 10 10 kg 20,00% | 55¢g 6
. < GNOCCHETTI DI PATATA CON
: : N HETTI DI PATATA y
% enoce : h SPINACI
ﬁﬁi ' KLEINE KARTOFFEL GNOCCHI ﬁ; KLEINE KARTOFFEL GNOCCHI MIT
: ‘ SPINAT TIEFGEFROREN
LAGERWARE ARTIES Foa VORBESTELLUNG| 5 Karton | 7' £ FO5
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
10 kg 20,00% | 2,3g 7 10 kg 20,00% | 2,3g 7
GNOCCHETTI ALL'ORTICA ‘i GNOCCHI CASERECCI ALLA ZUCCA
KLEINE KARTOFFEL GNOCCHI MIT GNOCCHI CASARECCI MIT KURBIS
BRENNESSELN “ TIEGEFROREN
VORBESTELLUNG] 5 Karton | 1"\ 2" FO6 VORBESTELLUNG] 5 Karton |11\ E" FO7
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick| proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
10 kg 20,00% | 23g 8 10 kg 10,00% | 3,3g 6
GNOCCHI CASERECCI ALLE
y GRAN GNOCCHI DI PATATA
CASTAGNE g i
GNOCCHI CASARECCI MIT KASTANIEN j i KARTOFFEL GRAN GNOCCHI
TIEFGEFROREN E:
VORBESTELLUNG| 5 Karton | %' 5 FO8 LAGERWARE ARTIES FO9
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stick| proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
10 kg 10,00%| 3,3g 6 6 kg 15,00% | 83¢g 6
- GNOCCHI RIPIENI CON
" GNOCCHI RIPIENI Al FUNGHI "
— a POMODORO E
pe . S @ GNOCCHI GEFULLT MIT PILZEN ; a GNOCCHI GEFULLT MIT TOMATE UND
ﬁliﬁ} //} \7: TIEFGEFROREN et / MOZZARELLA TIEFGEFROREN
LAGERWARE ARTICEE F52 LAGERWARE ARTICEE F50
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
6 kg 6,00 % 90g 6 6 kg 6,00 % 90g 6
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GNOCCHI RIPIENI AL

&% GORGONZOLA
& A GNOCCHI GEFULLT MIT GORGONZOLA
- KASE
LAGERWARE ARTES F51
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
6 kg 6,00 % 90g 6

Laboratorio Tortellini - Tiefgekiihlte Lasagneplatten

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON
SPINACI

FRISCHE, VORGEGARTE, TIEFGEKUHLTE
SPINAT EIER-PASTA, ausgerollt

SFOGLIA DA LASAGNA PRECOTTA

VORGEGARTE LASAGNEPLATTEN,
ausgerollt 48x 25x 0,15

48x 25x 0,15
LAGERWARE ARTES Go1 LAGERWARE ARTIE G2
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
10kg |30,00%|1670g| 3 10kg |30,00%|167,0g| 3
. A .. . . La Na
Laboratorio Tortellini - Tiefgekiihlter Blitterteig SfoGLI
3 SFOGLIDEA LA SOTTILE SFOGLIDEA LA SOTTILE
=
\\ / TIEFGEKUHLTER BLATTERTEIG, TIEFGEKUHLTER BLATTERTEIG, gerollt
\\: ausgerollt
N
VORBESTELLUNG| 3 Karton | %72 HO2B VORBESTELLUNG| 5 Karton | *¥T'E HO3
Gewicht pro MaRe Gewicht pro MaRe
Karton Karton
3.220g | 45x28x0,35cm 10 kg 120x 40x 0,3cm

Laboratorio Tortellini - Tiefgekiihlter Miirbeteig

FROLLIDEA

TIEFGEKUHLTER MURBETEIG, ausgerollt

Laboratorio Tortellini - Tiefgek. Filo-Teigblatter

LN

FILLOIDEA

TIEFGEFRORENE GEBRAUCHSFERTIGE

FILO-TEIGBLATTER, ausgerollt

VORBESTELLUNG] 3 Karton | 1"\ 2 HO6 VORBESTELLUNG] 3 Karton | 115 Ho7
Gewicht pro MaRe Gewicht pro MaRe
Karton Karton
10kg | 23,5%19x 2,0cm 5.000g | 48,0x80,0cm




chnr SEITE 44

Rou . . . " . Laboratorio
(,-\,)casa 4ol Laboratorio Tortellini - gefiillte Teigwaren Tortellint
£ dessert =
— AGNOLOTTI 0 TORTELLINI BOLOGNESI
',’, % . MORTADELLA, SCHWEINEFLEISCH ! ‘ MORTADELLA, SCHWEINEFLEISCH
LAGERWARE AR AO1 LAGERWARE AR A02
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 3500%| 6,48 9 17 3.000g | 40,00%| 3,2g 9 35
0 CAPPELLETTI AL PROSCIUTTO
TORTELLINI MIGNON
’ # o CRUDO
‘ MORTADELLA, SCHWEINEFLEISCH S ’ e - SCHWEINEFLEISCH, MORTADELLA,
& : < PARMIGIANO REGGIANO DOP KASE,
ROHER SCHINKEN
VORBESTELLUNG] & Karton | 1"\ 2" A03 VORBESTELLUNG] & Karton |11\ E AO4
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g |3500%| 19¢g 9 58 3.000g | 40,00%| 3,2¢g 9 35
% ”. ’ AGNOLOTTI PIEMONTESI @ CASONCELLI
b i 3 4 -
\'\ 2 3 : RINDFLEISCH, SCHWEINEFLEISCH, i 4 RINDFLEISCH, SCHWEINEFLEISCH,
he - TRUTHAHNFLEISCH PARMIGIANO REGGIANO DOP KASE
T 2
VORBESTELLUNG| 8 Karton | %' 2 A11 VORBESTELLUNG| & Karton | %' £ A12
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 25,00%| 7,0g 9 16 3.000g | 25,00% | 6,58 9 17

FIOCCHI SPECK E FONTINA

RICOTTA,

FONTINA DOP KASE, Milch,

SPECK , SCHWEINEFLEISCH

TORTELLI RUSTICI AL CAPRIOLO

GESCHMORTES REHFLEISCH,
GRANA PADANO DOP

VORBESTELLUNG] & Karton | 1"\ 2 A13 LAGERWARE ARTICE Al4
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick | proKg | Portion
3.000g [3500%| 11,0g 9 10 3.000g | 3500%| 14,0g 8 9
& g 18 TORTELLI AL CINGHIALE RAVIOLI DEL PLIN

GESCHMORTES WILDSCHWEINFLEISCH,

WILDSCHWEINFLEISCH

u®

RINDFLEISCH, SCHWEINEFLEISCH,
TRUTHAHNFLEISCH, PARMIGIANO

REGGIANO DOP KASE
LAGERWARE ARTIES A15 LAGERWARE ARTIES Al6
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 25,00% | 14,0g 8 9 3.000g | 25,00% | 2,3¢g 8 52
RAVIOLACCIO ALLE CARNI
RAVIOLACCI NDUJA E PECORINO
BRASATE
RINDFLEISCH, SCHWEINEFLEISCH, RICOTTA, NDUJA, SCHWEINEFLEISCH
TRUTHANFLEISCH
VORBESTELLUNG| 8 Karton | %"= A19 VORBESTELLUNG] & Karton | 115 A20
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 25,00% | 18,3 g 7 8 3.000g | 30,00% | 18,3¢g 8 7
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RAVIOLI RICOTTA E BIETA TORTELLI MEZZALUNA RICOTTA E

; ‘ SPINACI
'; RICOTTA, MANGOLD RICOTTA, SPINAT,
5 GRANA PADANO DOP KASE
e Sprrreh
VORBESTELLUNG| & Karton | %72 BO1 LAGERWARE ARTIEES BO4
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /

Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 2500%| 7,1g 8 17 3.000g | 30,00%| 7,1g 9 16

TORTELLI MEZZALUNA VERDI

RICOTTA E SPINACI CAPPELLETTI ROMAGNOLI

RICOTTA, SPINAT,
GRANA PADANO DOP KASE

CASATELLA KASE, PARMIGIANO
REGGIANO DOP KASE, GRANA PADANO

L

-

DOP KASE
LAGERWARE ARTIEES BOS VORBESTELLUNG| 4 Karton | %72 BO6
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 30,00%| 7,1g 9 16 3.000g | 40,00%| 3,2¢g 9 37

TORTELLACCI RICOTTA E SPINACI CUORI DI FORMAGGIO

«

RICOTTA, TALEGGIO DOP KASE,
EDAMER KASE GRANA, PADANO DOP

RICOTTA, SPINAT,
GRANA PADANO DOP KASE

KASE
LAGERWARE ARTIES B8 VORBESTELLUNG| & Karton | %' £ B13
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 25,00%| 17,58 7 8 3.000g | 20,00%| 17,0g 7 8
GRANTORTELLONE RICOTTA E CUORI ROSSI CON MOZZARELLA DI
SPINACI BUFALA CAMPANA, POMODORO E
RICOTTA, SPINAT, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA,
GRANA PADANO DOP KASE TOMATEN UND BASILIKUM
LAGERWARE ARTICEE B15 VORBESTELLUNG] & Karton |11\ 5 c31
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick | proKg | Portion
3.000g | 25,00% | 14,0g 7 10 3.000g | 20,00% | 17,0g 7 8
GRANTORTELLONE VERDE GRANCAPPELLETTO
RICOTTA E SPINACI ROMAGNOLO
RICOTTA, SPINAT, CASATELLA KASE, GRANA PADANO DOP
GRANA PADANO DOP KASE KASE, PARMIGIANO REGGIANO DOP
KASE
VORBESTELLUNG| 8 Karton | %' 2 B16 LAGERWARE ARTIES B17
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 25,00% | 14,0g 7 10 3.000g | 25,00% | 15,0g 7 9
"4
LUNETTE Al 4 FORMAGGI v RAVIOLI SARDI
v
RICOTTA, GORGONZOLA DOP KASE, v RICOTTA, SCHAFSRICOTTA, SPINAT
TALEGGIO DOP KASE, GRANA PADANO ;
DOP KASE, ROBIOLA KASE Prrss,
VORBESTELLUNG| 8 Karton | %"= B18 LAGERWARE ARTICEE B23
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 20,00% | 8,3¢g 7 17 3.000g | 25,00% | 17,58 7 8
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TORTELLI DI PATATA TORTELLACCI TOSCANI

KARTOFFELPUREE', RICOTTA,

GIGANTI RICOTTA ED ERBETTE

RICOTTA, MANGOLD,
GRANA PADANO DOP KASE

CASATELLA KASE, RICOTTA,
GRANA PADANO DOP KASE GRANA PADANO DOP
VORBESTELLUNG| & Karton | %72 co4 VORBESTELLUNG| & Karton | ¥T' 2 cos
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 25,00% | 17,58 7 9 3.000g | 25,00% | 17,58 7 9

GIGANTI CON FUNGHI PORCINI

RICOTTA, VERSCHIEDENE PILZE 25%

PANZEROTTI RICOTTA E SPINACI
RICOTTA, SPINAT,

LAGERWARE ARTIEES c09 LAGERWARE ARTIEES c10
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 40,00% | 26,0g 8 5 3.000g | 40,00% | 26,0g 8 5
GIGANTI RICOTTA E ASPARAGI TORTELLI ALLA RUCOLA
RICOTTA, SPARGEL 28%, RICOTTA, RUCOLA,
GRANA PADANO DOP KASE GRANA PADANO DOP KASE
‘u.‘.lulll‘
LAGERWARE ARTIES c11 VORBESTELLUNG| & Karton | %' £ c13
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 40,00% | 26,08 8 5 3.000g | 25,00% | 17,58 7 9

PANZEROTTI CON FUNGHI
PORCINI

RICOTTA, VERSCHIEDENE PILZE 32%,
GRANA PADANO DOP KASE GRANA PADANO DOP KASE
LAGERWARE ARTICEE c14 LAGERWARE ARTICE c15
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick | proKg | Portion
3.000g | 15,00% | 22,0g 9 5 3.000g | 15,00% | 22,0g 9 5
S
b TORTELLI AL RADICCHIO ROSSO . FIOCCHI FORMAGGIO E PERE
‘\\ RICOTTA, ROTER RADICCHIO,

kullll”l"'

GRANA PADANO DOP KASE

GETROCKNETE BIRNE, ROBIOLA KASE

FIOCCHETTI AL GORGONZOLA

GORGONZOLA DOP KASE,
GRANA PADANO DOP KASE
VORBESTELLUNG| 8 Karton | %"= 20
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
3.000g | 25,00% | 5,3¢g 9

36%, GRANA PADANO DOP KASE
VORBESTELLUNG| 8 Karton | %' 2 ci6 LAGERWARE ARTIES c19
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stick | proKg
3.000g | 2500% | 17,5g 7 8 3.000g | 3500%| 11,0g 9
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p TORTELLI ALLA ZUCCA & 9 CAPPELLACCI DI ZUCCA
‘\\ KURBIS 70%, PARMIGIANO REGGIANO P d KURBIS 65%, PARMIGIANO REGGIANO
. -

&,A...-nnu‘

DOP KASE, AMARETTO KEKS,

APRIKOSENMANDELN

DOP KASE, AMARETTO KEKS,

‘ n“.‘nl!“

APRIKOSENMANDELN
SAISONARTIKEL |VORBESTELLUNG ARTIEES c24 SAISONARTIKEL |VORBESTELLUNG ARTIEES 30
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 25,00% | 17,58 7 9 3.000g | 25,00% | 15,0g 7 9
LUNETTE AL TARTUFO i TORTELLI Al CROSTACEI
~
RICOTTA, TRUFFEL 8%, '; KRUSTENTIERE 66%, (GARNELEN,
PARMIGIANO REGGIANO DOP e

HUMMER, KREBS), RICOTTA

LAGERWARE ARTIEES c25 VORBESTELLUNG| & Karton | 1" 2 26
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 20,00%| 8,3¢g 8 15 3.000g | 25,00% | 17,5g 8 8
ZE“EAONGOLI CON SALMONE E RETTANGOLI ALLA CERNIA

RICOTTA, LACHS 14%, MASCARPONE

KASE,GERAUCHTER LACHS

GESCHMORTER ZACKENBARSCH 38%,
RICOTTA, DORSCH

RAVIOLACCI ALLE CASTAGNE

GEGARTE KASTANIEN 45,5%, RICOTTA,

LAGERWARE ARTIES 27 LAGERWARE ARTIE c28
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 20,00%| 11,0g 9 10 3.000g | 20,00%| 11,0g 9 10
GRANTORTELLONE CON FUNGHI
PORCINI RAVIOLACCI Al CARCIOFI
RICOTTA, VERSCHIEDENE PILZE 20%, RICOTTA, ARTISCHOCKE,
GRANA PADANO DOP KASE GRANA PADANO DOP KASE
VORBESTELLUNG] & Karton | 1"\ 2 29 LAGERWARE ARTICE 32
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick | proKg | Portion
3.000g | 25,00% | 15,0g 8 8 3.000g | 20,00% | 18,3 g 7 8

RAVIOLI ALLA BORRAGINE

,

BARSCH 53%, KARTOFFELPUREE',
ZITRUSSAFT, ORANGE

RICOTTA, GURKENKRAUT,
GIANO REGGIANO DOP KASE GRANA PADANO DOP KASE
SAISONARTIKEL ~|VORBESTELLUNG| 8 Karton [ *""'€" c33 VORBESTELLUNG| & Karton | 7' 2 c34
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 20,00% | 18,3¢g 7 8 3.000g | 20,00%| 7,58 8 17

RAVIOLACCI AL BRANZINO E TORTELLI CON MOZZARELLA DI BUFALA
PROFUMO DI AGRUMI

CAMPANA, POMODORO E BASILICO

BUFFELRICOTTA 24%, MOZZARELLA DI
BUFALA CAMPANA DOP, TOMATE 20%

LAGERWARE ARTE c35 VORBESTELLUNG| 8 Karton | %' = c37
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 20,00% | 18,3 g 8 7 3.000g | 25,00% | 17,58 7 9
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RAVIOLACCI AL FARRO CON

FORMAGGIO E NOCI
RICOTTA, GRANA PADANO DOP KASE
21%, CASATELLA KASE, NUSSE 17%

*
S
b
A
S
S
S

‘n.n--l"“"
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Laboratorio
(Zortelling

TORTELLI AGLI ASPARAGI

RICOTTA, SPARGEL 39%,
GRANA PADANO DOP KASE

RAVIOLACCI Al FUNGHI PORCINI

VOLLKORNHARTWEIZENGRIESS,
RICOTTA, VERSCHIEDENE PILZE 21%

VORBESTELLUNG| 8 Karton | %"= c3s VORBESTELLUNG| 8 Karton | %' £ ca1
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 20,00% | 18,3¢g 8 7 3.000g | 25,00% | 17,5g 8 8

GIGANTI NERI AL SALMONE

RICOTTA 60%, GERAUCHTER LACHS
15%, SCHWARZE SEPIA-TINTE

VORBESTELLUNG| 8 Karton | %' 5 ca2 LAGERWARE ARTIES ca3
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g | 20,00% | 18,6g 8 7 3.000g | 40,00% | 26,08 8 5

GIRASOLI ROSSI CON CECI E
VERDURE "VEGAN"
KICHERERBSEN, ZWIEBEL, SELLERIE

FIOCCHI MELA E CANNELLA

GETROCKNETER APFEL, ROBIOLA KASE,
RICOTTA, GRANA PADANO DOP KASE

VORBESTELLUNG ART";ERLT 5137 VORBESTELLUNG| & Karton | AR"! ';ERLj c48
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |proStuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 20,00% | 15,0¢g 8 9 3.000g |[30,00%| 11,2¢g 8 11
: TORTELLI AL SAPORE DI MARE . GIRASOLI MASCARPONE E NOCI
b \
3 ATLANTISCHE KLIESCHE 46%, RICOTTA, ’} RICOTTA, WALNUSSE, MASCARPONE
N : SHRIMPS 12,5%, MASCARPONE KASE, - KASE, GRANA PADANO DOP KASE
&«u-n anasid ARGENTINISCHE ROTGARNELEN
VORBESTELLUNG| 8 Karton |7 E° ca9 LAGERWARE ARTIES Cs0
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g |[30,00%| 17,58 8 8 3.000g | 20,00% | 25,0g 8 5

AMICHETTI Al FORMAGGI BIO

AMICHETTI AL PROSCIUTTO

X ¢ : ' ' coTTO

£ . t ;_’ "!\‘ RICOTTA, ROBIOLA KASE, 1‘ ;«b "1‘ RICOTTA, GEKOCHTER SCHINKEN,
' e PARMIGIANO REGGIANO DOP KASE : & SCHWEINEFLEISCH, MOZZARELLA KASE
NEU 2021
KINDER - PASTA KINDER - PASTA

VORBESTELLUNG] & Karton | 1"\ 2" B24 VORBESTELLUNG] & Karton | %115 A21

Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick /

Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion

3.000g [ 20,00% | 4,1¢g 12 20 3.000g | 20,00% | 4,1g 12 20
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dessert. .
S P
CANNELLONI ALLA CARNE s\%% CANNELLONI RICOTTA E SPINACI
N RINDFLEISCH u. SCHWEINEFLEISCH 27%, ' S, RICOTTA 66%, SPINAT 22%,
\y\‘ PARMIGIANO REGGIANO DOP KASE, %ﬁ# GRANA PADANO DOP KASE
- KAROTTE, ZWIEBEL - o
LAGERWARE ARTIES A10 LAGERWARE ARTIES B09
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000 g 60,0g 8 2 3.000 g 60,0g 8 2
CANNELLONI POLLO E FUNGHI RICCIOLE RICOTTA E SPINACI
HUHNERFLEISCH 35%, RICOTTA, RICOTTA 84%, SPINAT 7%,
CHAMPIGNON 18,5%, EDAMER KASE, GRANA PADANO DOP KASE
NEU 2022 zwIEBEL, GRANA PADANO DOP KASE
VORBESTELLUNG| & Karton | %72 s141 LAGERWARE ARTIES B10
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck | proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000,0 gr 60,0 gr 8 2 3.000g 60,0g 8 2

RICCIOLE SPECK E PROVOLA

RICOTTA, SPECK 10%, PROVOLONE KASE
7%

RICCIOLE RICOTTA E SPINACI
SALSATE

RICOTTA 84%, SPINAT 7%,

GRANA PADANO DOP KASE

S

o

LAGERWARE ARTES A17 VORBESTELLUNG| 8 Karton | %' £ B14
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000 g 60,0g 8 2 3.000 g 60,0g 8 2

Laboratorio Tortellini - Street Food

ZUM FRITIEREN

BARTOLACCI CON

SQUACQUERONE E PIADINA
Squacquerone Kase 73%, Piadina 21%,
Frischkase, Salat "Lattughino",

VORBESTELLUNG| 8 Karton | *T'KE" caasTR
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
3.000g 37,0g 7 4
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Divine Creazioi. Sie werden Ihre Fehler lieben

Wenn nichts perfekt ist, so hat Divine Creazioni die Unvollkommenheit zum Trumpf erkoren.
Sie entstand, um die UnregelmaRigkeit des handverarbeiteten Teigs wiederzugeben. Dabei ist keine gefiillte Nudel
gleich wie die andere, um die besondere Handwerklichkeit der Verarbeitung zu verdeutlichen.
Eine Untugend der Form mit einzigartigen und raffinierten Eigenschaften.

Divine Creazioni. Es gibt nichts Vergleichbares

Mit ihrer Einzigartigkeit sind Divine Creazioni ein Meisterwerk frischer Nudeln fir diejenigen Kéche, die auf der Suche nach Qualitat sind.
Besondere Handwerklichkeit bei der Herstellung der Nudeln, acht Eier aus Bodenhaltung je Kilogramm Hartweizen im Teig und
raffinierte Flllungen mit einzigartigem Geschmack.

Divine Creazioni. Grofartige Fiillungen

Die Fullungen sind die eigentlichen Hauptdarsteller der Linie Divine Creazioni.
Reichlicher gefilllt als andere, am Markt erhéltliche gefillte Nudeln, wurden unsere Fiillungen entwickelt, um die Kreativitat der Kdche zu
untermalen. Dabei werden traditionelle Rezepte mit originellen Gourmet-Kombinationen abgewechselt.
Die Zutaten werden aus den besten italienischen Lebensmitteln mit geschitzter Herkunftshezeichnung (DOP)
ausgesucht und lassen innovative und raffinierte Verbindungen entstehen.

Divine Creazioni. Eine einzigartige Verpackung

Divine Creazioni ist heute eine Hommage an die Tradition und gleichzeitig ein vollkommen neuartiges Produkt.
Fur den Gastronomiebereich entwickelt, sind die Nudeln in Packungen von maximal 2 kg erhaltlich, wobei die einzelnen Nudeln im
Inneren der Behalter separat sind, um so das Zerbrechen zu vermeiden. AuRerdem flgt Surgital jeder Verpackung 100 g des Produkts
kostenlos hinzu, sodass selbst lange Nudeln perfekt prasentiert werden kdnnen.

s SURGIPACK,
L DIE PRAKTISCHE
' VERPACKUNG

ooooooooooooooooooooooooooooo

mit dem exklusiven
Wiederverschlusssystem erleichtert
lhnen die Arbeit und halt den
Geschmack des Produkts langer
frisch.

MADE

—
ITALY

EMILIA-ROMAGNA

DAS EXKLUSIVE TABLETT
DIVINE CREAZIONI®

bereits durch europidisches Patent
garantiert und entwickelt, um

die einzelnen grofRformatigen
Nudelstiicke unversehrt zu lassen.
Die Plateau-Verpackung besteht

!

_\\.\N "le,_(

T

__&“. ¢ ; aus recyceltem Plastik. Aufderdem
; kann sie zusammen mit der
FORDERMITGLIED Versiegelungsfolie im Plastikmii

entsorgt werden. Ein zusitzlicher
Beweis fiir Umweltbewusstsein und
Naturschutz.

der Universita di Scienze
g astronomiche von Pollenzo



Divine Creazioni - Exclusive Pasta

BALANZONI AL PARMIGIANO

REGGIANO
PARMIGIANO REGGIANO DOP KASE

-

.
-
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CASTELMAGNI RIPIENI DI

CASTELMAGNO
RICOTTA, CASTELMAGNO DOP KASE

. ) 44%, RICOTTA, MUSKATNUSS. 31%
| 4 5
VORBESTELLUNG] 6 Karton [**"(8" K100/ Nr.2 VORBESTELLUNG] 6 Karton [**"(8" K101/ Nr.4
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
2.000g |33,00%| 13,5¢ 8 9 2.000g | 20,00% | 20,5¢ 8 6
B RAVIOLOTTI AL PECORINO DI N Q
: 1 f = INTRIGHI
- PIENZA E PINOLI ‘ V

RICOTTA AUS KUHMILCH, KASE AUS DER
STADT PIENZA (TOSKANA) 25,0%,
GEROSTETE PINIENKERNE 7,0%,

HARTWEIZENGRIESS, EIER 29%, SALZ

HARTWEIZENGRIESS, EIER 29%, SALZ

LAGERWARE ARTIKEL 104/ Nr.9 VORBESTELLUNG] 6 Karton [ K105 /Nr.7
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
2.000g | 18,00% | 20,5g 8 6 1.600g | 68,00% | 250¢ 10 4
GARBUGLI TORTELLINI ALLA MODA DI

BOLOGNA

PARMIGIANO REGGIANO DOP KASE
38%, MORTADELLA 38%,
SCHWEINEFLEISCH, MUSKATNUSS

VORBESTELLUNG| 6 Karton | "' 2" K106/ Nr.6 LAGERWARE ARTIES K107 /Nr
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
1.600g | 75,00%| 25g 12 3 2.000g | 3500%| 19¢g 10 51

RAVIOLONI CON CREMA DI
RICOTTA DI BUFALA E
RICOTTA AUS BUFFELMILCH 66,0%,
JUNGER BLATTSPINAT 23,0%,

g

PANCIOTTI CON MELANZANE E
SCAMORZA

AUBERGINEN 59,0%, RICOTTA,
SCAMORZA-KASE 12,0%, GRANAKASE
DOP, PECORINO ROMANO

LAGERWARE ARTICES K108/ Nr.10 LAGERWARE ARTICES K110/ Nrt
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick | proKg | Portion
2.000g [ 15,00% | 46,0g 11 2 2.000g | 1500% | 32,5¢ 8 4

f~

eeresy

RAVIOLONI CON FORMAGGIO
ASIAGO E RADICCHIO ROSSO DI
RICOTTA, ASIAGO DOP KASE 29%,
GESCHMORTER RADICCHIO ROSSO DI
TREVISO IGP 24%

RAVIOLOTTI CON POLENTA E
MONTASIO D.O.P.

POLENTA 74,0%, MONTASIO KASE DOP
25,0%

LAGERWARE ARTIES K111/ Nr1s LAGERWARE ARTIES K112 /Nr.14
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
2.000g | 15,00% | 46,0g 11 2 2.000g | 1500% | 20,5g 8 6
PANCIOTTI CON CAPPESANTE E %
I ] STRICHETTI ALL'UOVO
! GAMBERI DIE MARI DEL NORD - ‘d :{
. ¢ GESCHMORTE JAKOBSMUSCHELN f‘i h ’f HARTWEIZENGRIER, EIER 29%, SALZ
g T 24,0%, JAKOBSMUSCHELN 85,0%, n
a&, GARNELEN 23,5%, e o
LAGERWARE ARTICES K113 /N3 VORBESTELLUNG] 6 Karton [ K114/ Nr.5
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
2.000g | 1500% | 32,58 8 4 2.000g | 60,00%| 1,1g 12
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Divine Creazioni - Exclusive Pasta

BAULETTI CON RICOTTA DI
PECORAE

SCHAFSRICOTTA 86,0%,
PISTAZIEN AUS SIZILIEN 8,6%

Sy
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N ’
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’
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QUADRELLI CON AGNELLO E
TIMO

LAMMEFLEISCH 45%, RICOTTA, SPINAT,
ZWIEBEL, KAROTTEN

RINDFLEISCH RASSE "CHIANINA" 55%,
RICOTTA, PARMIGIANO REGGIANO DOP
KASE

LAGERWARE ARTICES K115/ Nras LAGERWARE ARTICES K116/ Nr.16
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
2.000g | 20,00%| 20,5g 8 6 2.000g | 20,00% | 12,0g 9 9
QUADRELLI CON CHIANINA E QUADRELLI DI CACAO CON
CARDONCELLI SCORZA

RICOTTA, ORANGENSAFT 20%,
GETR. ORANGENSCHALE 13%,

KAKAO 4%.
VORBESTELLUNG| 6 Karton | """\ K117 / Nr.17 VORBESTELLUNG| 6 Karton | """\ K118 / Nr.19
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
2.000g | 20,00% | 12,0g 9 9 2.000g | 18,00% | 12,0g 9 9
. SCRIGNI CON BURRATA DI
b BAULETTI RIPIENI ALL'ASTICE - \
-~ 3 J i~ 8 PUGLIA
& HUMMER 33,0%, KREBS, 5? i . BURRATA KASE 61%, RICOTTA,
KARTOFFELPURE < 3 EXTRA VERGINE OLIVENOL
_—
LAGERWARE ARTIE" K119 /Nr.20 LAGERWARE ARTIES K124 /Nr.22
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
2.000g | 20,00% | 20,5g 9 5 2.000g | 20,00% | 18,0g 7 8
3 PANCIOTTI CON PUNTE DI
‘ SCRIGNI Al FUNGHI PORCINI
o %;f . ASPARAGI E MASCARPONE
; ‘3{%: STEINPILZE 80%, KARTOFFELN, RICOTTA, GRUNE SPARGELSPITZEN 40%,
e \% ) BLAUBEEREN GRANA PADANO DOP KASE
®u® \_,./
LAGERWARE ARTICES K125/ Nr23 LAGERWARE ARTICES K126/ Nr24
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick | proKg | Portion
2.000g | 20,00% | 18,0g 7 8 2.000g | 1500% | 32,5g 8 4
N
g .)"\ ® RAVIOLOTTI AL BACCALA' SCRIGNI RIPIENI AGLI SCAMPI
3 - % GEPOKELTER KABELJAU 69% SCAMPI 27%, RICOTTA, DEHYDRIERTE
o 25 A ’ '’ '
£ GARNELEN, SCAMPI, KABELIAU
VORBESTELLUNG| 6 Karton |12 K127 / Nr.25 LAGERWARE ARTIES K128/ Nr.26
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
2.000g | 18,00% | 20,5g 9 5 2.000g | 20,00% | 21,0g 7 7
‘ AGNOLI CON TARTUFO E AR | MAMMOLI DI PATATA VIOLA
\ -
STRACCHINO \\ -

VITELOTTE

e
‘ RICOTTA, “STRACCHIO ALL'ANTICA PUREE AUS DER LILA KARTOFFEL 68%,
i DELLE VALLIOROBICHE” KASE 21%, STRACCHINO KASE, SPECK, PECORINO
e SCHWARZER TRUFFEL "SCORZONE” 5% ROMANO DOP KASE
LAGERWARE ARTICES K129/ Nr27 LAGERWARE ARTICEL K130/ Nr28
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
2.000g | 20,00%| 12,5g 9 9 2.000g | 20,00% | 15,0g 9 7




Divine Creazioni - Exclusive Pasta

| MAMMOLI DI PATATA VIOLA

VITELOTTE
PUREE AUS DER LILA KARTOFFEL 68%
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PANCIOTTI CON FINFERLI E
FONTINA
POLENTA, FONTINA DOP KASE 18,5%,

a PFIFFERLINGE 18,5%
LAGERWARE ARTICES K131/ Nr29 LAGERWARE ARTICES K132/ Nr30
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stlick /
Karton gewinn | pro Stick | proKg Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
3.000g | 5,00% 43¢g 7 2.000g | 1500% | 32,5¢ 8 4
BAULETTI CON FRIARIELLI E
- SCRIGNI CACIO E PEPE ¥
4 4 CACIOCAVALLO SILANO
PECORINO ROMANO DOP KASE 27%, . ﬁ@ GESCHMORTER FRIARELLI 36% (wilder
i RICOTTA, BURATA P ¥ Prokkoli), RICOTTA, CACIOCAVALLO
’ - SILANO KASE DOP 25%
VORBESTELLUNG] 6 Karton [ """ K133 / Nr.31 LAGERWARE ARTICEE K134 /Nr32
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn |pro Stuck| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stick| proKg | Portion
2.000g | 20,00% | 18,0g 8 7 2.000g | 20,00% | 21,0g 8 6
A 3 BAULETTI CON PESCE SPADA E
SCRIGNI CARBONARA
’ ’f LIME
PECORINO ROMANO DOP KASE, SCHWERTFISCH 55%, RICOTTA,
SCHWEINEBACKE 9,5%, ZITRONENSAURE, LIMETTENSAFT,
SCHWEINEFLEISCH NEU 2021  |JMETTENSCHALE
VORBESTELLUNG| 6 Karton | 7' 5 K135 LAGERWARE ARTIES K136
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn |pro Stiick| proKg | Portion
2.000g | 18,00% | 17,8 gr 8 7 2.000g | 1800% | 17,8g 8 7
) TRIANGOLETTI AL PARMIGIANO
] \ REGGIANO
g——— .
' ¥ PARMIGGIANO REGGIANO DOP KASE
— ‘ 20%, RICOTTA, MASCARPONE KASE
VORBESTELLUNG] 6 Karton | 1"\ 2 K137
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
2.000g | 18,00% | 17,8g 8 7
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6_(1&@”/\9 Pastasi - Tiefgekiihlte zu 80% vorgekochte frische Teigwaren

T

Die tiefgefrorene Nudeln zusammen mit
der tiefgefrorenen SolRe in einen

Teller geben (fiir 1 Portion 200 gr. Nudeln +
200 gr. SoRe) und fiir 3-4 Minuten auf-
tauen, dann Nudeln und SofRe vermischen.
Einige Produkte kénnten verschiedenen
Kochzeiten haben. Diese Zubereitungshin-
weise sind fur einige Produkte nicht
geeignet: siehe Tabelle Kochzeiten

Die tiefgefrorene Nudeln in eine Form

geben und fiir 120 Sekunden auftauen.

Mit der fertigen SofSe in der Pfanne

mischen. Diese Zubereitungshinweise sind
fur einige Produkte nicht geeignet: siehe

Tabelle ]

Die tiefgefrorene Nudeln fiir 1 Minute in
kochendes Wasser geben, abgieRRen und
mit der fertigen SofRe begieen. Einige
Produkte kénnten verschiedenen
Kochzeiten haben: siehe Tabelle

T R RN
WA
e A R
R RNYN
WRARRNYN
THREHBNYY
HRNENRNY] .

Die tiefgefrorene Nudeln zusammen mit
der tiefgefrorenen SofRe in die Pfanne ge-
ben (fiir 1 Portion 200 gr. Nudeln + 200 gr.
SoRe + 50 cc Wasser +10 gr. Ol) und das
Ganze 4 Minuten auf mittlerer Flamme
erhitzen; dabei ab und zu umriithren, damit
_das Produkt gleichmaRig auftaut.

Einige Produkte konnten verschiedenen
Kochzeiten haben: siehe Tabelle Kochzeiten
auf folgender Seite. Bei langen Nudeln
(z.B. Spaghetti) sollte die Pfanne mit dem
Deckel zugedeckt werden. =
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Pastasi - Tiefgekiihlte zu 80% vorgekochte frische Teigwaren

IN 1-2 MINUTEN ALDENTE

.
. - PENNE RIGATE PRECOTTI uy ‘\( FUSILLI PRECOTTI
{
o b HARTWEIZENGRIESS PASTA 51% o 3 " HARTWEIZENGRIESS PASTA 51%
\ : - A;h!
- 4
VORBESTELLUNG AR P501 VORBESTELLUNG AR P502
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick| proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
4.000g | 10,00%| 2,2g 5 4.000g | 10,00%| 2,0g 5
i =
. FARFALLE PRECOTTE RIGATONI PRECOTTI
HARTWEIZENGRIESS PASTA 51% J?ﬁ ‘g HARTWEIZENGRIESS PASTA 51%
-\ g »
» Y / 8
VORBESTELLUNG AR P503 LAGERWARE AR P504
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick| proKg Karton gewinn | pro Stick | proKg
4.000g | 10,00%| 22g 5 4.000g | 10,00%| 3,8g 5
T N
\ SPAGHETTI ALLA CHITARRA TAGLIATELLE ALL'UOVO
N PRECOTTI PRECOTTI
- j\‘ FRISCHE EIER-PASTA 76% FRISCHE EIER-PASTA 76%
V (Hartweizengriess, Eier 18,5%
LAGERWARE ARTIES P506 VORBESTELLUNG| & Karton | %' £ P507
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick /
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion
4.000g | 3500% | 40,0g 5 5 3.000g | 3500%| 26,0g 5 8
g5
e - TORTELLONI RICOTTA E SPINACI
STROZZAPRETI PRECOTTI l
o PRECOTTI
FRISCHE EIER-PASTA 80% " ~ RICOTTA 67%, SPINAT 10%,
(Hartweizengriess, Eier 18,5% \ = - GRANA PADANO DOP KASE
VORBESTELLUNG ART";iLf P508 VORBESTELLUNG| 8 karton | AR"! ';ERLj P509
Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion Gewicht pro|  Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn |pro Stick | proKg Karton gewinn |pro Stick | proKg
4.000g | 10,00%| 3,0g 5 4.000g | 10,00% | 7,7g 5
TORTELLINI ALLA CARNE
PRECOTTI
EIER-PASTA,MORTADELLA, N
SCHWEINEFLEISCH @m., ;
VORBESTELLUNG| 8 Karton | %' 2 P511 R '
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion {
Karton gewinn | pro Stick| proKg N =
4.000g | 10,00%| 40¢g 5
/ CARNAROL)
/’ 9 & SPAGHETTI DI SEMOLA PRECOTTI bt g1 RISO CARNAROLI PRECOTTI
/ HARTWEIZENGRIER - (H g Vorgegarter Reis. Risotto in 5 Minuten
Lot = —— = fertig.
VORBESTELLUNG ARTICEE P512 LAGERWARE ARTICEE P600
Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion | Stiick / Gewicht pro Gar- Gewicht | Portion
Karton gewinn | pro Stiick| proKg | Portion Karton gewinn | pro Stiick | pro Kg
4.000g | 12,00%| 30,0g 5 7 4.000g | 10,00 % 10
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Fiordiprimi - Lasagne u. Canneloni in Backform

Im ungedffneten Zustand in den Backofen geben

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

TIEFGEKUHLTES FERTIGGERICHT MIT
VORGEKOCHTEN EIERNUDELN MIT
BECHAMEL- UND FLEISCHSOSSE

SEITE 54

LASAGNE Al FUNGHI

TIEFGEKUHLTES FERTIGGERICHT MIT
VORGEKOCHTEN EIERNUDELN MIT
PILZSOSSE

CON

MIT GEFULLTEN VORGEKOCHTEN
EIERNUDELN MIT BECHAMELSOSSE UND
TOMATEN

VORBESTELLUNG] 5 Karton | %12 V100 VORBESTELLUNG] 5 Karton | %12 V103
Gewicht pro Gewicht | Portion Gewicht pro Gewicht | Portion
Karton pro Stiick | pro Kg Karton pro Stiick | pro Kg
5.000 g 2.500¢g 5 5.000 g 2.500¢g 5
CANNELLONI RICOTTA E SPINACI LASAGNE ALLE VERDURE

GEMISCHTES GEMUSE 32%, ZUCCHINI,
KAROTTE, AUBERGINE, SPARGEL,
KARTOFFEL

LASAGNE CASERECCE CON CARNE
DI BOVINO E SUINO

MIT VORGEKOCHTEN EIERNUDELN MIT
BECHAMEL-, RIND-
SCHWEINEFLEISCHSOSSE

VORBESTELLUNG] 5 Karton | %12 V106 VORBESTELLUNG] 5 Karton | %112 V107
Gewicht pro Gewicht | Portion Gewicht pro Gewicht | Portion
Karton pro Stiick | pro Kg Karton pro Stiick | pro Kg
4.000 g 2.000g 4 5.000 g 2.500¢g 5

MELANZANE ALLA PARMIGIANA

GEGRILLTE AUBERGINEN 33%,
PASSIERTE TOMATEN, MOZZARELLA
KASE 7,5%, GEMUSE

BESCIAMELLA E RAGU' DI CARNE
BECHAMELSOSSE 44%, FLEISCHSOSSE
36% PASSIERTE TOMATEN, RINDFLEISCH
21%, GEMUSE

LAGERWARE AT V108 LAGERWARE AT V111
Gewicht pro Gewicht | Portion Gewicht pro Gewicht | Portion
Karton pro Stiick | pro Kg Karton pro Stuick | pro Kg
5.000 g 2.500¢g 5 4.000 g 2.000g 4
LASAGNE DELICATE CON CANNELLONI ALLA CARNE CON

BESCIAMELLA

BECHAMELSOSSE 51%, EIER-PASTA 37%,
RINDFLEISCH 33%, GEMISCHTES
GEMUSE

CANNELLONI RICOTTA E SPINACI
CON

RICOTTA UND SPINATFULLUNG
BEDECKT MIT BECHAMEL - UND
TOMATENSORE

VORBESTELLUNG 5 Karton [**"'(EF V109 VORBESTELLUNG] 5 Karton | %112 V110
Gewicht pro Gewicht | Portion Gewicht pro Gewicht | Portion
Karton pro Stiick | pro Kg Karton pro Stiick | pro Kg
7.715¢g 40g 10 8.641¢g 40¢g 10

LASAGNE AL RAGU' DI CARNE BIO

TIEFGEKUHLTES FERTIGGERICHT MIT
VORGEKOCHTEN EIERNUDELN MIT
BECHAMEL- UND FLEISCHSOSSE

LASAGNE AL PESTO, FAGIOLINI E
PATATE, BIO

LASAGNE MIT PESTO, GRUNEN BOHNEN
UND KARTOFFELN, BIOPRODUKT

VORBESTELLUNG] 5 Karton [**" (2 113810 VORBESTELLUNG] 5 Karton [ """ (2" V114810
Gewicht pro Gewicht | Portion Gewicht pro Gewicht | Portion
Karton pro Stiick | pro Kg Karton pro Stiick | pro Kg
4.000 g 2.000 g 5 5.000 g 2.000 g 5

LASAGNE AGLI ASPARAGI BIO

MIT SPARGEL, BIOPRODUKT

VORBESTELLUNG] 5 Karton | *RT'"E v115810 VORBESTELLUNG] 5 Karton | **T'E"  v116BI0
Gewicht pro Gewicht | Portion Gewicht pro Gewicht | Portion
Karton pro Stick | pro Kg Karton pro Stiick | pro Kg
5.000 g 2.000g 5 5.000 g 2.000g 5
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Gerichte von Fiordiprimi zu einem wahren Genuss werden, beachten Sie
folgende einfache Anweisungen:

Die auf der Verpackung
angegebe ne Garzeit
und die Mikrowellen-
Leistung einhalten.

Die Einzelportion
Fiordiprimi aus dem
Gefrierschrank nehmen
und, ohne daran etwas
zu verandern, in die
Mikrowelle stellen.

Zu vermeiden Bevor Sie die Packung in die Mikrowelle geben:

Deckel nicht
entfernen

Keine Locher in die
Packung stechen

© Wenn Sie zwei Teller auf einmal in der Mikrowelle erwédrmen,
verdoppelt sich die Garzeit.

® Wenn das Produkt bereits aufgetaut ist, verringert sich die
Garzeit um die Halfte.
Wenn Sie zum Mittagessen viele Gaste erwarten, dann lassen Sie einen
kleinen Vorrat an Gerichten auftauen: auf diese Weise konnen Sie die
Kunden rascher bedienen. Einmal aufgetaute Fiordiprimi-Gerichte, die
nicht verzehrt wurden, kénnen einen Tag bei +4° C im Kihlschrank
gelagert werden.

@ Priifen Sie immer, ob das Produkt richtig durchgegart ist,
indem Sie den Tellerboden befiihlen: er muss heif sein!

Es ist sehr wichtig, dass Sie das Gericht schon
prasentieren, damit Sie auch misstrauische Gaste
liberzeugen konnen!

Es genligt, den Teller mit einfachen Zutaten zu garnieren: Mit
etwas frischer gehackter Petersilie, mit Rosmarinzweiglein, frischem
Basilikum, Zitronenschnitzen, Grana Padano-Splittern oder ein paar
Tropfen Balsamessig, je nach dem Rezept, das Sie gerade servieren.
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Im ungedffneten Zustand in die Mikrowelle geben

LASAGNE ALLA BOLOGNESE

BECHAMELSOSSE 44%
MUSKATNUSS,

FLEISCHSOSSE 31% TOMATEN,
GEMUSE, ZWIEBEL,
DOPPELTKONZENTRIERTES
TOMATENMARK, EXTRA VERGINE
OLIVENOL

LASAGNE ALLE VERDURE

~ GEMISCHTES GEMUSE
37%(ZUCCHINI, KAROTTE, Sellerie,
AUBERGINE, SPARGEL, ZWIEBEL,
ERBSEN), VORGEGARTE EIER-
PASTA 24%, EDAMER KASE, PILZE

3% , GRANA PADANO DOP KASE

"%

Abblldung' ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7219 Abblldung' ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7236
Portion NR.: Portion NR.:
Gewicht pro Gewicht /|Portion / Gewicht pro Gewicht /| Portion /
Karton Portion | Karton Karton Portion | Karton
1.320¢g 330¢g 4 1.320g 330¢g 4
LASAGNE CASERECCE STRIGOLI AL PESTO GENOVESE
MIT VORGEKOCHTEN PASTA 55%, BASILIKUM IN OL

EIERNUDELN MIT BECHAMEL,
RIND-SCHWEINEFL.SOSSE

20%, PECORINO ROMANO DOP
KASE (Schafsmilch), EXTRA
VERGINE OLIVENOL,
SONNENBLUMENOL,
PINIENKERNE, NUSSE, GRANA
PADANO DOP KASE

Abblldung' ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7238 Abblldung. ist eine VORBESTELLUNG! 8 karton ARTIKEL- 7300
Portion NR.: Portion NR.:
Gewicht pro Gewicht /|Portion / Gewicht pro Gewicht /| Portion /
Karton Portion | Karton Karton Portion | Karton
1.320¢g 330g 4 1.200 g 300g 4

TORTELLINI BOLOGNESI PANNA E
PROSCIUTTO

EIER-PASTA 80% MORTADELLA,
PARMIGIANO REGGIANO DOP

GARGANELLI AL SALMONE

Gerauchter LACHS 18%,
SAHNE, ZWIEBEL, GETROCKNETE

KASE, TOMATEN
SCHWEINEFLEISCH, SAHNE 17%,
GEKOCHTER SCHINKEN 6%

Abblldung‘ ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7301 Abblldung- ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7370

Portion NR.: Portion NR.:
Gewicht pro Gewicht /|Portion / Gewicht pro Gewicht /| Portion /
Karton Portion | Karton Karton Portion | Karton
1.200 g 300g 4 1.400 g 350g 4

TORTELLINI AL RAGU'
BOLOGNESE

MORTADELLA, SCHWEINEFLEISCH,
PARMIGIANO REGGIANO DOP
KASE

SPAGHETTI CLASSICI AL
POMODORO
TOMATENFRUCHTFLEISCH 41%,
GEMISCHTES GEMUSE,
DOPPELTKONZENTRIERTES
TOMATENMARK 2%, EXTRA
VERGINE OLIVENOL,
SONNENBLUMENOL, BASILIKUM

Abblldung‘ ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7369 Abblldung. ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7346
Portion NR.: Portion NR.:
Gewicht pro Gewicht /|Portion / Gewicht pro Gewicht /| Portion /
Karton Portion | Karton Karton Portion | Karton
1.400 g 350g 4 1.400 g 350g 4




Fiordiprimi - Tiefgekiihlte Fertiggerichte "Einzelportionen™

Im ungedffneten Zustand in die Mikrowelle geben

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

GERAUCHTER BAUCHSPECK 11%,
SCHWEINEFLEISCH, SAHNE,

EIGELB 3%, GRANA PADANO DOP
KASE, EXTRA VERGINE OLIVENOL,

SEITE 55-1

o

SPAGHETTI CACIO E PEPE

PECORINO ROMANO DOP KASE
16%, SCHAFSMILCH

Abblldung' ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7352 Abblldung' ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7354
Portion NR.: Portion NR.:
Gewicht pro Gewicht /|Portion / Gewicht pro Gewicht /| Portion /
Karton Portion | Karton Karton Portion | Karton

1.200 g 300¢g 4 1.400g 350¢g 4

TAGLIATELLE AL RAGU'
TAGLIERINI Al FUNGHI PORCINI

BOLOGNESE

VERSCHIEDENE PILZE, SAHNE,
GRANA PADANO DOP KASE,
ZWIEBEL, PETERSILIE,

TOMATENFRUCHTFLEISCH,
RINDFLEISCH 7%, SELLERIE,
KAROTTE, ZWIEBEL,

KNOBLAUCH SCHWEINEFLEISCH 4%, WEIN,
EXTRA VERGINE OLIVENOL, S
GERIEBENER GRANA PADANO
NEU 2022 DOP KASE
Abblldung' ist eine VORBESTELLUNG ARTIKEL- 7363 Abblldung. ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7364
Portion NR.: Portion NR.:
Gewicht pro Gewicht /|Portion / Gewicht pro Gewicht /| Portion /
Karton Portion | Karton Karton Portion | Karton
1.400¢g 350¢g 4 1.400¢g 350¢g 4

RAVIOLI POMODORO E BASILICO

MANGOLD, Eier 10%, GRANA
PADANO DOP KASE,

TOMATENFRUCHTFLEISCH 45%,

SELLERIE, KAROTTEN, ZWIEBEL,
BASILIKUM 0,5%, PFEFFER,
GERIEBENER GRANA PADANO
DOP KASE

PENNE ALL' ARRABBIATA

TOMATENFRUCHTFLEISCH 45%,
DOPPELTKONZENTRIERTES
TOMATENMARK 2,5%, EXTRA
VERGINE OLIVENOL,
SONNENBLUMENOL,
KNOBLAUCH, PETERSILIE, CHILI-
PFEFFER 0,1%.

Abblldung‘ ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7365 Abblldung- ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7366
Portion NR.: Portion NR.:
Gewicht pro Gewicht /|Portion / Gewicht pro Gewicht /| Portion /
Karton Portion | Karton Karton Portion | Karton
1.400 g 350g 4 1.400 g 350g 4
PENNE AL POMODORO

PASSIERTE TOMATEN 31%,

Tomatenfruchtfleisch 12%, EXTRA
VERGINE OLIVENOL,
SONNENBLUMENOL, ZWIEBEL

Abblldung. ist eine LAGERWARE ARTIKEL- 7367
Portion NR.:
Gewicht pro Gewicht /|Portion /
Karton Portion | Karton
1.400 g 350g 4
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Die Krauter stammen aus Firmen und
Gartnereien der Umgebung. Sie werden von
Hand gewaschen, um sie nicht zu
beschadigen, getrocknet und von Hand Blatt
fur Blatt abgezupft.

Sugosi - TiefkiihlsoBen in Pelletform 500g pro Beutel

Alle Kdse stammen aus Firmenkonsortien
oder aus Produktionskonsortien und sind
daher durch die Zertifizierungssymbole DOP
und IGP geschlitzt. Viele Frischkdse und
Milchprodukte stammen aus lokalen oder
regionalen Betrieben und werden tdglich

frisch bei Surgital abgeliefert.

h 'W

|

Fiir die FleischsoBRen verwenden wir frisches
Rindfleisch; dieses wird im Rohzustand
gehackt, portionenweise mit fein
gehacktem Gemiise angebraten, mit
Rotwein abgeldscht und mit dem besten
Tomatenfruchtfleisch vermengt. Das Ganze
ldsst man Uber drei Stunden schmoren

Der Fisch wird sehr schonend
zubereitet, oft nur im Dampf gegart,
damit das Fleisch kompakt und der
Geschmack erhalten bleibt.

ODER GANZ NORMAL IM TOPF ERWARMEN

@:' @ @ 1 bruschetta : Belegen Sie das Brot mit frischen

Pilzen, bedecken Sie sie mit Amatriciana-SoRe

: von Sugosi und garnieren Sie das Ganze mit
In der Pfanne Im Wasserbad In der Mikrowelle geriebenem Pecorino Romano.

2 bruschetta : Bestreichen Sie das Brot mit
Ricotta, bedecken Sie das Ganze dann mit rotem
Pesto von Sugosi und zum Abschluss ein paar

5 min. 10 min. bei 750 watt dariber gestreute Pinienkernen.

25 min.

Finger food

Geben Sie Sugosi auf die dafur vorgesehenen
Loffel und garnieren Sie das Ganze. Fertig ist der
Finger Food. Garnieren Sie zum Beispiel das
Pesto Genovese mit einer Krabbe, die
Carbonara-SoRe mit einem knusprigen
Bauchspeckwdirfel, das rote Pesto mit einem
Tintenfischring, die Kasecreme mit zwei kleinen
Staudensellerie, die FischsoBe mit einer
ausgelosten Krebsschere, die Arrabbiata-SoRe
mit einer milden, langs aufgeschnittenen
Chilischote, die FleischsoRe nach Bologneser Art
mit ein paar Erbsen oder schwarzen
Olivenringen, die Tomaten- und BasilikumsoRe
mit zwei gegrillten Auberginenwiurfeln:

Die Kreativitat in der Kiiche kennt keine Grenzen!
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KASESORE (Pecorino Romano DOP Kise)

ALSA *
CARBONARA =

SALSA AMATRICIANA SALSA ARRABBIATA
TOMATEN UND GERAUCHERTER SCHARFE TOMATENSORE
SCHWEINEBACKE
VORBESTELLUNG ARTIES T2s00 LAGERWARE ARTIES 2501
Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion / Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion /
Karton Beutel Stiick Kg Karton Beutel Stiick Kg
3.000¢g 500 g 7g 12 3.000g 500 g 7g 12
SALSA CACIO E PEPE SALS S SALSA CARBONARA

SORE MIT GERAUCHERTEM SPECK,
SCHWEINEFLEISCH, SAHNE UND GRANA
PADANO DOP KASE

VORBESTELLUNG| 8 Karton [ """ 12502 LAGERWARE ARTIE™ 72503
Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion / Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion /
Karton Beutel Stiick Kg Karton Beutel Stiick Kg
3.000g 500 g 78 12 3.000¢g 500 g 78 12
sooge f soogc I
Luocs @
CREMA DI CREMA DI FORMAGGI e TS : PESTO ALLA GENOVESE
FORMACT! SN GENGVESE /1)
KASESORE L e, BASILIKUM PESTO
LAGERWARE ARTIE 12504 VORBESTELLUNG| 8 Karton [**"CE1 12505
Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion / Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion /
Karton Beutel Stiick Kg Karton Beutel Stiick Kg
3.000g 500 g 78 12 3.000g 500 g 78 12
f50005] sooge < saoge
RAGUALLA ¥ RAGU' ALLA BOLOGNESE e SALSA AGLI ASPARAGI
F!(JLO?NEsE ASPARAGI
FLEISCHSORE BN SPARGELSORE
LAGERWARE ARTIEL T2s06 VORBESTELLUNG| & karton [**T5€" 72507
Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion / Gewicht pro| Gewicht / | Gewicht /|Portion /
Karton Beutel Stiick Kg Karton Beutel Stlick Kg
3.000g 500 g 78 12 3.000¢g 500 g 78 12
SALSA Al SALSA Al FUNGHI PORCINI SALSA SALSA POMODORO E BASILICO
FUNGHI g%ﬁ:ga(ég() 3
STEINPILZSORE e TOMATEN UND BASILIKUM SORE
VORBESTELLUNG| & karton (%" 72508 LAGERWARE ARTIES T2s09
Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion / Gewicht pro| Gewicht / | Gewicht /|Portion /
Karton Beutel Stiick Kg Karton Beutel Stiick Kg
3.000g 500 g 7g 12 3.000g 500 g 70g 12
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Luoosy :’:’"_‘ y
SALSA ~ SALSA PESCATORA CREMA DI TOPINAMBUR
PESCATORA W/ 3
FISCHSORE KARTOFFELSORE
NEU 2022
VORBESTELLUNG| & karton [ %" 72510 VORBESTELLUNG| & karton [**"1€" 73000
Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion / Gewicht pro| Gewicht / | Gewicht /|Portion /
Karton Beutel Stiick Kg Karton Beutel Stiick Kg
3.000¢g 500 g 70g 12 3.000¢g 500 g 70g 12
Sugast sugsi
SALSA AGLI SCAMPI SALSA ALLO ZAFFERANO
SCAMPI SORE
NEU 2022
VORBESTELLUNG| 8 Karton [ "8 T3001 VORBESTELLUNG| 8 Karton [**" (5" 73002
Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion / Gewicht pro| Gewicht / | Gewicht /|Portion /
Karton Beutel Stiick Kg Karton Beutel Stiick Kg
3.000g 500 g 70g 12 3.000 g 500 g 70¢g 12

SUQOSH
-

RAGU' DI CARNI BIANCHE

WEISE FLEISCHSORE, Huhn, Kaninchen,
Perlhuhn, Ente

NEU 2022
VORBESTELLUNG| 8 Karton [ "8 73003
Gewicht / | Gewicht / | Gewicht /|Portion /
Karton Beutel Stiick Kg
3.000g 500 g 708 12




Meeresfriichte | Garnelen | Fisch

Tiefkiihlprodukte fiir die Gastronomie

www.knoche-roll.de
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ARTIKEL- NR.: GAMBAS MIT KOPF UND SCHALE | n’:'zt;knet':::‘;r pfoe"z’;izn Be';"tz;ldn‘::ge
BT - BLACK TIGER  |Gambas BT 2/4 mit Kopf und Schale - Seawater 20% Glasur LAGER 10,0 kg | 1 Karton
WT - WHITE TIGER [Gambas BT 4/6 mit Kopf und Schale - Seawater 25% Glasur LAGER 10,0 kg 1 Karton
F16-1 Gambas BT 6/8 mit Kopf und Schale - Seawater 20% Glasur ANFRAGE 10,0 kg | 1 Karton
F16-1 Gambas BT 6/8 mit Kopf und Schale - Wildfang 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
F17-1 Gambas BT 8/12 mit Kopf und Schale - Seawater 20% Glasur; LAGER 12,0kg | 1kg
F17-2 Gambas BT 8/12 mit Kopf und Schale - Seawater 25% GIa%uS," 7. { ANFRAGE | 12,0kg | 1kg
F18 Gambas BT 8/12 mit Kopf und Schale - Seawater 20% Glasué LAGER 10,0 kg | 1 Karton
F18-1 Gambas BT 13/15 mit Kopf und Schale - Seawater 25% Gla ANFRAGE | 12,0kg | 1kg
F19 Gambas BT 16/20 mit Kopf und Schale -20% Glasur,Excelen LAGER 10,0kg | 1kg
F19-1 Gambas BT 16/20 mit Kopf und Schale - 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1kg
F20 Gambas BT 21/30 mit Kopf und Schale - Seawater 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
F20-1 Gambas BT 21/30 mit Kopf und Schale - Seawater 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
F21 Gambas BT 31/40 mit Kopf und Schale - Seawater 20% Glasur LAGER 10,0kg | 1kg
F21-1 Gambas WT 31/40 mit Kopf und Schale - Seawater 20% Glasur ANFRAGE | 12,0kg | 1kg
F22 Gambas BT 41/50 mit Kopf und Schale - Seawater 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
ARTIKEL- NR.: RIESENGARNELEN OHNE KOPF MIT SCHALE i n‘\\'zt:;et':at::‘;z r pfoefﬂ‘sn se';/ltgﬁszge
BT - BLACK TIGER  |Riesengarnelen BT U5 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1 Karton
WT - WHITE TIGER [Riesengarnelen WT U5 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
F23 Riesengarnelen BT 6/8 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
Riesengarnelen BT 6/8 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
F24 Riesengarnelen BT 8/12 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
F24-1 Riesengarnelen WT 8/12 ohne Kopf mit Schale, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1kg
F25 Riesengarnelen BT 13/15 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
Riesengarnelen BT 13/15 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
Riesengarnelen WT 13/15 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasur N LAGER 12,0 kg 1 Karton
Riesengarnelen WT 13/15 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glas! —M» LAGER 12,0kg | 1Karton
Riesengarnelen BT 16/20 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasu‘: . ] ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
Riesengarnelen BT 16/20 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasuf ‘ iy % | ANFRAGE | 12,0 kg | 1Karton
F26 Riesengarnelen WT 16/20 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasu ’i % | ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
Riesengarnelen WT 16/20 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
Riesengarnelen BT 21/25 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
Riesengarnelen WT 21/25 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasur ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
F28 Riesengarnelen BT 26/30 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
Riesengarnelen WT 26/30 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
Riesengarnelen WT 26/30 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
Riesengarnelen BT 31/40 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
Riesengarnelen WT 31/40 ohne Kopf mit Schale IQF, 20% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
F29 Riesengarnelen WT 31/40 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
Riesengarnelen BT 41/50 ohne Kopf mit Schale IQF, 25% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton




]‘(&M)cnf, SEITE 59
s .. =FISCHQUELLE=
Dieasa i Meeresfriichte Ensip
‘%"_ﬁl?;-‘;g'l PREISE MUSSEN ANGEFRAGT WERDEN
ARTIKEL- NR.: GARNELEN, ROH, GESCHALT, ENTDARMT i n’:fzt;';et':at::‘; r pfoe:’;:i‘sn Be'iz;ldnf:‘r;ge
BT - BLACK TIGER  |Garnelen BT 6/8, roh, geschilt, ohne Darm 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
WT - WHITE TIGER |Garnelen BT 6/8, roh, geschilt, ohne Darm 25% Glasur ANFRAGE 12,0kg | 1Karton
Garnelen WT 6/8, roh, geschilt, ohne Darm 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
Garnelen BT 8/12, roh, geschélt, ohne Darm 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
Garnelen BT 8/12, roh, geschalt, ohne Darm 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
Garnelen WT 8/12, roh, geschilt, ohne Darm 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
F32 Garnelen BT 13/15, roh, geschalt, ohne Darm 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
Garnelen BT 13/15, roh, geschilt, ohne Darm 25% Glasur ﬁ \ LAGER 12,0kg | 1Karton
Garnelen WT 13/15, roh, geschélt, ohne Darm 20% Glasur »:_' b . LAGER 12,0 kg 1 Karton
F32-1 Garnelen WT 13/15, roh, geschélt, ohne Darm 25% Glasur ;,;’ s : LAGER 12,0kg | 1kg
Garnelen BT 16/20, roh, geschalt, ohne Darm 20% Glasur @1 W LAGER 12,0kg | 1kg
F33 Garnelen BT 16/20, roh, geschilt, ohne Darm 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1kg
F33-1 Garnelen WT 16/20, roh, geschélt, ohne Darm, 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1kg
F34-1 Garnelen BT 21/25, roh, geschilt, ohne Darm 20% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1kg
Garnelen BT 21/25, roh, geschilt, ohne Darm 25% Glasur LAGER 12,0kg | 1kg
Garnelen WT 21/25, roh, geschélt, ohne Darm, 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1kg
F34-1 Garnelen WT 21/25, roh, geschalt, ohne Darm, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1kg
Garnelen BT 26/30, roh, geschilt, ohne Darm, 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
F35 Garnelen BT 26/30, roh, geschalt, ohne Darm, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
Garnelen WT 26/30, roh, geschélt, ohne Darm, 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
Garnelen WT 26/30, roh, geschalt, ohne Darm, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
F36 Garnelen BT 31/40, roh, geschilt, ohne Darm, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1kg
F36-1 Garnelen WT 31/40, roh, geschélt, ohne Darm, 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1kg
F37 Garnelen BT 41/50, roh, geschilt, ohne Darm, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
F37-1 Garnelen WT 41/50, roh, geschélt, ohne Darm, 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
Garnelen BT 70/90, roh, geschilt, ohne Darm, 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
F33-3 Argentinische Rotgarnelen 16/20, roh, geschilt, oh. Darm, 20% G!: Ly LAGER 12,0kg | 1kg
Argentinische Gambas 16/20 mit Kopf und Schale, 20% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
Argentinische Gambas 10/20 mit Kopf und Schale, 20% Glasur ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
Argentinische Gambas 20/30 mit Kopf und Schale ANFRAGE 12,0kg | 1 Karton
Argentinische Riesengarnelen 8/12 mit Kopf und Schale,20% Gl: LAGER 12,0kg | 1Karton
Argentinische Riesengarnelen 13/15 mit Kopf und Schale,20% Glasu:’ LAGER 12,0kg | 1 Karton
Argentinische Riesengarnelen 16/20 mit Kopf und Schale,20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
ARTIKEL- NR: COCKTAIL - SHRIMPS - Garnelen gekocht, geschilt i n:‘fzt;knet'::::‘;r pf:‘lz’;i‘gn Be's"'tz;ldn‘:‘r;ge
Cocktail - Shrimps 51/60, geschalt, gekocht, 20% Glasur ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
F42-3 Cocktail - Shrimps 61/70, geschilt, gekocht, 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1kg
F42-1 Cocktail - Shrimps 70/90, geschlt, gekocht, 20% Glasur | ¥ & 4 | ANFRAGE | 12,0kg | 1kg
F42 Cocktail - Shrimps 80/120, geschilt, gekocht, 20% Glasur _ ’f\ 5% g LAGER 12,0kg | 1kg
F43 Cocktail - Shrimps 100/200, geschalt, gekocht, 20% Glasur {) ‘) ¥ LAGER 12,0kg | 1kg
F44 Cocktail - Shrimps 200/300, geschalt, gekocht, 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
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ARTIKEL- NR.: PARTY GAMBAS - Garnelen gekocht, entdarmt, mit Schwanzsegment | Artikelstatus Gewicht | Mindest-
im Zentrallager | pro Karton | Bestellmenge
Party Gambas 13/15, geschilt, gekocht, ohneDarm, mit Schwanz,25% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
Party Gambas 16/20, geschilt, gekocht, ohneDarm, mit Schwanz,25% :?g LAGER 12,0 kg 1 Karton
F38 Party Gambas 21/25, geschalt, gekocht, ohneDarm, mit Schwanz,25% | LAGER 12,0kg | 1Karton
F39 Party Gambas 26/30, geschalt, gekocht, ohne Darm, mit Schwanz,25‘%,_a:"‘5 ? LAGER 12,0 kg 1 Karton
F40 Party Gambas 31/40, geschalt, gekocht, ohne Darm, mit Schwanz,25% ;h#) LAGER 12,0kg | 1Karton
F41 Party Gambas 41/50, geschilt, gekocht, ohne Darm, mit Schwanz,25% Glasur . I LAGER 12,0 kg 1 Karton
ARTIKEL- NR.: SPEZIALITATEN Artikelstatus | Gewicht | = Mindest-
im Zentrallager | pro Karton | Bestellmenge
F79 Kaisergranaten 8/12, 20% Glasur LAGER 6,0 kg 1 Karton
F80-1 Kaisergranaten 13/16, 20% Glasur LAGER 6,0 kg lkg
F80 Kaisergranaten 16/20, 20% Glasur g LAGER 6,0 kg 1 Karton
F80-2 Argentinische Rotgarnelen 10/15 mit Kopf und Schale 00% Glas: ¢ LAGER 12,0kg | 1Karton
Gronland Garnelen mit Kopf u. Schale, 2x 2,5kg, 20% Glasur (7 & LAGER 5,0 kg 1 Karton
F135 Langustenschwanze 12-140z, 336-392g/Stk / A4 ANFRAGE 5,0 kg 1 Karton
Langustenschwénze 16-200z, 454-567g/Stk ANFRAGE 5,0 kg 1 Karton
King Krabbe 700-900 g/St., gekocht, , 3 Beine, 1 Schere u.S¢ s ANFRAGE 9,0 kg 1 Karton
King Krabbe 900-1100 g/St., gekocht, , 3 Beine, 1 Schere %: ANFRAGE | 22,0kg | 1Karton
F83 Flusskrebse "a la Nage" im Weiweinsud LAGER 12,0kg | 1 Karton
F77 Schnecken / Escagots in Knoblauchbutter, Nr.6, 48 Stk/B. LAGER 5,0 kg 1 Karton
Schnecken / Escagots in Knoblauchbutter, Nr.8, 10 Schalen/Krt. LAGER 5,0 kg 1 Karton
Froschschenkel 6-8 \ ANFRAGE | 12,0kg | 1Karton
Froschschenkel 8-12 L LAGER 9,6 kg 1 Karton
Froschschenkel 13-15 \\ - ANFRAGE | 9,6kg | 1Karton
Froschschenkel 16-20 ~——— ANFRAGE 9,6 kg 1 Karton
Froschschenkel 21-25 \ ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
Froschschenkel 26-30 ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
ARTIKEL- NR.: FRUTTI DI MARE - Meeresfriichtemischung - ohne Surimi Artikelstatus Gewicht | Mindest-
im Zentrallager | pro Karton | Bestellmenge
F3 Frutti di Mare Royala, gekocht, blanchiert LAGER 12,0 kg 1kg
F3-1 Frutti di Mare Excellent, gekocht, blanchiert LAGER 12,0kg | 1kg
F3-2 Frutti di Mare JUMBO LAGER 12,0kg | 1kg
F3-4 Frutti di Mare Royala,mit Pulpo, gekocht, blanchiert ANFRAGE | 12,0kg | 1kg
ARTIKEL- NR: FISCH-FILET - natur IQF Artikelstatus | Gewicht | Mindest
el _|im Zentrallager | pro Karton | Bestellmenge
F47 Wildlachs 140-160g, roh, ohne Haut, IQF, portioniert E LAGER 5,0 kg 1 Karton
F48-1 Wildlachs 160-180g, roh, ohne Haut, IQF,portioniert ' LAGER 5,0 kg 1 Karton
Wildlachs 170-220g, roh, ohne Haut, IQF,portioniert 3 LAGER 12,0 kg 1 Karton
F48-1 Zuchtlachs 150-180g, roh, ohne Haut, portioniert, vakumiert = LAGER 12,0 kg 1 Karton
Zuchtlachs 140-160g, roh, ohne Haut, portioniert, vakumiert LAGER 5,0 kg 1 Karton
Zuchtlachs 170-220g, roh, ohne Haut, portioniert, vakumiert LAGER 12,0 kg 1 Karton
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e FISCH-FILET - natur 1QF in?rztslkne::at:::ser p:soelvzilc'r(:n Be,;:zs::;ge
F48-S Wildlachsseiten 900-1400g, roh, mit Haut, Farbe 13+, IQF ANFRAGE 5,0 kg 1 Karton
F58 Alaska Selachsfilet ohne Haut 140-180g, 12x 1kg, 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
F49-1 Butterfisch portioniert 170-230g ohne Haut ANFRAGE | 10,0kg | 1 Karton
F121-1 Doradenfilett mit Haut 80-120g LAGER 10,0 kg | 1 Karton
Zanderfilet 70-120, mit Haut, geschuppt, IQF, 20% Glasur LAGER 5,0 kg 1 Karton
Zanderfilet 120-170, mit Haut, geschuppt, IQF, 20% Gz LAGER 5,0 kg 1 Karton
F50 Zanderfilet 170-230, mit Haut, geschuppt, IQF, 20% Gz 2 'Y LAGER 5,0 kg 1 Karton
F51 Zanderfilet 230-300, mit Haut, geschuppt, IQF, 20% Gla* ; LAGER 5,0 kg 1 Karton
F51-1 Zanderfilet 500-800, mit Haut, geschuppt, IQF, 20% GIa?ur < LAGER 5,0 kg 1 Karton
F52-1 Seeteufelschwdnze 100-200, roh, ohne Haut, ohne Phosp., IQF LAGER 12,0kg | 1Karton
F54 Schollenfilet 140-160, roh, ohne Haut ANFRAGE 5,0 kg 1 Karton
F54-1 Schollenfilet 140-160, roh, ohne Haut LAGER 5,0 kg 1 Karton
F55 Schollenfilet 160-180, roh, ohne Haut, 20% Glasur LAGER 5,0 kg 1 Karton
F56 Schollenfilet 180-200, roh, ohne Haut 20% Glasur LAGER 5,0 kg 1 Karton
Schollenfilet paniert 140-160, 35% Panade LAGER 10,0 kg 1 Karton
Schollenfilet paniert 160-180, 35% Panade LAGER 5,0 kg 1 Karton
Schollenfilet paniert 180-200, 35% Panade, LAGER 5,0 kg 1 Karton
F65 Atlantikzungenfilet 80-120, roh, ohne Haut, Gratenfrei LAGER 12,0kg | 1 Karton
F140 Wolfsbarschfilet mit Haut 80-120g, IQF LAGER 10,0 kg 1 Karton
F128-3 Thunfischfilet 140-190g, Ohne Haut, ohne Graten, IQF LAGER 12,0kg | 1 Karton
Kabeljaufilet Portionen, 20% Glasur LAGER 5,0 kg 1 Karton
Kabeljaufilet 0. Haut 140-160 g/St., 20% Glasur LAGER 10,0 kg 1 Karton
F66 Rote Merbarbenfilet m. Haut 80-120g TR ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
F66-1 Merbarbenfilet m. Haut 80-120g, 20% Glasur 3* ; 77 /,e"/ LAGER 12,0kg | 1 Karton
F60 Rotbarschfilet 0. Haut 140-160 g/St., 20% Glasur ¥ LAGER 10,0 kg | 1 Karton
Rotbarschfilet 0. Haut 140-160 g/St., 20% Glasur LAGER 5,0 kg 1 Karton
F62 Pangasiusfilet 120-170, roh ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
F63 Pangasiusfilet 170-220, roh ANFRAGE 12,0kg | 1 Karton
Tilapiafilet o. Haut 140-200g, IQF, 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
ARTIKEL R FISCHSTEAK IQF |n?rztleli']etlrsat::l;5er p?oe:girc:n Be's\‘/lt!;ﬁ::ge
F128-1 Thunfischsteak natur ca. 200 g, IQF, 20% Glasur ANFRAGE 12,0kg | 1Karton
F130 Seehechtsteak 150-200g, IQF, 20% Glasur ANFRAGE 12,0kg | 1 Karton
F133 Schwertfischsteak natur, IQF ANFRAGE 12,0kg | 1Karton
F133-1 Marlinsteak 140-200G, natur, IQF ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
F134 Lachssteak 190-210 g, IQF LAGER 12,0kg | 1Karton
Heilbuttsteaks 175-225 g/St., IQF, 10% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
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e GANZE FISCHE a7 in?rzt:a_knilfat:::ser p?oe;::r;n Be'::zﬁ::;ge
F121 Dorade Royal Goldbrasse ganz, ausgenommen, geschuppt ANFRAGE 5,0 kg 1 Karton
F114 Seezunge ganz, 400-500g, oh.Kopf m.Haut, ausgenom. ANFRAGE | 10,0kg | 1 Karton
F115 Meerbarbe ganz 100-200 g, ausgenommen IQF ANFRAGE | 10,0kg | 1 Karton
Nordsee Seezunge ganz 100-150g, ausgenommen mit Haut LAGER 10,0 kg 1 Karton
F116-1 Nordsee Seezunge ganz 200-300 g, ausgenommen mit Haut LAGER 10,0 kg | 1 Karton
F116 Nordsee Seezunge ganz 300-400 g, ausgenommen mit Haut ANFRAGE 10,0 kg 1 Karton
F117 Nordsee Seezunge ganz 400-500 g, ausgenommen mit Haut LAGER 10,0 kg | 1 Karton
F118 Sardellen, roh LAGER 12,0kg | 1Karton
ARTIKEL- NR.: TINTENFISCHTUBEN IQF, ARME / STUCKE i r:;ﬁ'::::z r pfoe:’;i‘;n Be’;"t:ﬁz:ge
F6 Tintenfischtuben U5, geputzt, ohne Kopf,6x1kg Fa.ROYALA ANFRAGE | 12,0kg | 1kg
F6-1 Tintenfischtuben U5, geputzt, ohne Kopf,6x2kg Fa.ROYALA ANFRAGE | 12,0kg | 1kg
F6-2 Tintenfischtuben U5, geputzt, ohne Kopf, 12x 1kg, 30% Glasur LAGER 12,0kg | 1kg
F6-3 Tintenfischtuben U5, geputzt, ohne Kopf EXCELLENT, 25% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1kg
F6-4 Tintenfischtuben U5, geputzt, ohne Kopf EXCELLENT, 30% Glasur LAGER 12,0kg | 1kg
Tintenfischtuben U10, geputzt, ohne Kopf, 25% Glasur ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
F7 Tintenfischtuben U10, geputzt, ohne Kopf, 30% Glasur LAGER 12,0kg | 1 Karton
Tintenfischstiicke gekocht, 10x 800g, 20% Glasur y LAGER 10,0 kg 1 Karton
Tintenfischarme ca. 4 Sttick/Schale (Gigas) “ LAGER 10,0 kg | 1 Karton
F8 Tintenfischringe natur 3-5 cm, IQF LAGER 8,0 kg 1 Karton
Tintenfischringe paniert IQF LAGER 8,0 kg 1 Karton
F9 Tintenfischringe paniert IQF, Royala LAGER 12,0kg | 1Karton
AT SEPIA - ganz, gerelnigt in/:rzt;etlrsat::léser prGoe;zla:irc:n Be's\,/lt!;ﬁ:tr;ge
F10 Sepia U5 - IQF Royala, 20% Glasur LAGER 10,0kg | 1kg
F10-2 Sepia U5 - IQF Royala, 25% Glasur 4 ANFRAGE 12,0 kg 1 Karton
F11 Sepia U10 - IQF Royala, 20% Glasur L LAGER 12,0kg | 1kg
F11-1 Sepia 8-12 - IQF Royala, 20% Glasur \ LAGER 10,0 kg | 1 Karton
F12 Sepia 11/20, ganz gereinigt, IQF, 20% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
Sepia 21/40, ganz gereinigt, IQF, 25% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
F13 Sepia "Babysepia" 21-40, ganz gereinigt, IQF, 25% Glasurr LAGER 12,0kg | 1Karton
Sepia "Babysepia" 61up, ganz gereinigt, IQF LAGER 5,0 kg 1 Karton
ARTIKEL- NR.: PULPO (Octopus vulgaris) einzeln ausgewogen i:\\'zt;etlrsatﬁ::ser p?oeva;irc:n Be’;’:gﬁ: :tn'ge
Pulpo / Oktopus klein 100-300g LAGER 12,0kg | 1 Karton
F14 Pulpo / Oktopus 1000-2000g, 7-8% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
F14-1 Pulpo / Oktopus 2000-3000g , 7-8% Glasur LAGER 12,0kg | 1 Karton
F14-2 Pulpo / Oktopus 3000-4000g, 5% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
Pulpo / Oktopus 4000-5000g 5% Glasur LAGER 12,0kg | 1 Karton
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ARTIKEL- NR.: PULPO (Octopus vulgaris) einzeln ausgewogen : n/:';;et':::;‘;; p?oe:z';(:;n Be’;/'t::ﬁ: Ztn_ge
Pulpo / Oktopus 1200-1500g Blumenform, 10% Glasur LAGER 10,0 kg | 1 Karton
Pulpo / Oktopus 1500-2000g Blumenform, 10% Glasur LAGER 12,0 kg 1 Karton
Pulpo / Oktopus 2000-3000g Blumenform, 10% Glasur ANFRAGE | 10,0kg | 1 Karton
F14-B2 Pulpo / Oktopus 3000-4000g Blumenform, 10% Glasur ANFRAGE | 12,0kg | 1 Karton
F14-3 Pulpotentakel geschnitten und vorgekocht 20% Glasur ANFRAGE 5,0 kg 1 Karton
F14-4 Pulpotentakel 100-150g / Sttick vorgekocht, 20% Glasur LAGER 5,0 kg 1 Karton
Fo1 Pulpolitos Moscardini 40/60, IQF, 12x1kg, 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
F92 Pulpolitos Moscardini 61 up, IQF, 12x1kg, 20% Glasur LAGER 10,0 kg | 1 Karton
ARTIKEL- NR.: MUSCHELN - ganze und halbe Schale ir:rzt;ﬁ':ﬁ:;ser prGoe:’;:zn Be';/"(zma:;ge
F1 Spanische Miesmuscheln, ganze Schale, gekocht im Sud, COZZE, LAGER 10,0 kg 1kg
Spanische Miesmuscheln, halbe Schale, gekocht im Sud, COZZE, LAGER 10,0 kg | 1 Karton
F2 Venusmuschel - ganze Schale, gekocht, IQF, VONGOLE LAGER 12,0kg | 1kg
F2-1 Venusmuschel - halbe Schale, gekocht, IQF LAGER 12,0 kg 1 Karton
Venusmuschel - ganze Schale, gekocht, IQF, VONGOLE, Braun LAGER 12,0 kg 1 Karton
St. Jakobsmuscheln halbe Schale, roh LAGER 10,0 kg 1 Karton
ARTIEL R MIUSCHELFLEISCH ":thlek::::::l;Ser pI'GOevaaii:)tn BeszTﬁr::Ege
F71 St. Jackobsmuschelfleisch 8/12, roh, mit Rogen 12x1kg, 20% Gle ANFRAGE 10,0 kg 1 Karton
F73 St. Jackobsmuschelfleisch U10,roh, ohne Rogen 12x1kg, 20% Gle LAGER 12,0kg | 1kg
F73-1 St. Jackobsmuschelnfleisch 10/20,roh, ohne Rogen 12x1kg, 20% LAGER 12,0 kg 1kg
F74 Span. Miesmuschelfleisch 200-300, gekocht LAGER 10,0kg | 1kg
F76 Venusmuschelfleisch 500/800, gekoch LAGER 12,0kg | 1kg
F76-1 Venusmuschelfleisch 800/1000, gekocht LAGER 12,0kg | 1lkg
ARTIKEL R SPIERE |n?'—zt:'i|:at::l;5er p?oegir;n Bels\,/ltz:a:e:':ge
F93 GarnelenspieRe BT 100g/Stk, 1QF, 20% Glasur LAGER 10,0kg | 1kg
F93-1 GarnelenspieRe WT 100g/Stk, IQF, 20% Glasur LAGER 10,0 kg 1kg
F95 SepiaspieRe 80g/Stk, IQF, 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1kg
F97 MeeresfriichtespieR Provencale 125g/Stk, 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1 Karton
LachsspieRe 100g/Stk, 20% Glasur LAGER 12,0kg | 1Karton
ARTIKEL- NR.: GARNELEN ZUM FRITTIEREN i r:fzt;knet':ﬁ:;se r pfoe‘lz’;:‘;n Be's\,/ltz;a:e::ge
Fo8 Garnelen paniert BT Butterfly 26/30, 6x 1kg ANFRAGE 6,0 kg 1 Karton
F98-1 Garnelen paniert BT Butterfly 26/30, 12x 1kg LAGER 12,0kg | 1Karton
F99 Garnelen paniert BT Torpedo 26/30, 12x 1kg LAGER 12,0kg | 1Karton
F100 Garnelen im Kartoffelnest 10x 300 g w,: LAGER 3,0 kg 1 Karton
F101 Scampi Fritti im Backteig, 10x 1kg > ] 2 3 LAGER 10,0 kg | 1 Karton
F4 Muslitos - Panierte Krebspfoten LAGER 10,0 kg | 1 Karton
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Lieferbedingungen

(Af)casa del

g.,f?‘ dessert

Nahverkehr

Liefer - und Bestellbedingungen: Radius 100 km ab Stuttgart mit eigenen Fahrzeugen.

- Bestellungen miissen bis spatestens Dienstagabend 18.00 Uhr vorgenommen werden.

- Ausgenommen Vorbestellungen (Fisch, Pasta u. Fische-Eis) bis spatestens Donnerstagvormittag 11.00 Uhr.
fiir Lieferung ind der Folgewoche

- Mindestbestellwert pro Lieferung / Auftrag: 130€/Netto

- Bei einem Bestellwert unter 130€, berechnen wir einen Zuschlag von 3,50€

- Pro Lieferung / Auftrag berechnen wir 2,50€ "Energiekostenanteil" (Ausgleich variable Kosten)

Bei Artikel, die in der derzeit giiltigen Preisliste mit "Vorbestellung" oder "Anfrage" gekennzeichet sind,

bendtigen wir einen Vorlauf von 8 - 10 Tagen (ab Montags)

Fernverkehr
Liefer - und Bestellbedingungen: liber einem Radius von 100 km per Spedition

- Mindestbestellwert: 650€ mit einem Frachtzuschlag von 50€
- Ab einem Warenwert von ca. 900€ frei Haus

GroBverbraucher und GroBhandler

- Speziell angepasste Preismodelle, abhdngig von Entfernung, Abnahmemenge und Produktgruppen

Preise giiltig ab 01.01.2022. Alle dltere
Preise verlieren ihre Giiltigkeit.

Unser Angebot richtet sich ausschlieBlich an
Hotelerie, Gastronomie und
Betriebsverpflegungen. Fiir den GroBhandel
werden individuelle Konditionen vereinbart.
Alle Preise verstehen sich in € zzgl. der derzeit
giiltigen Mwst.

Fiir Druckfehler iibernehmen wir keine
Haftung.
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Ihr Partner fur Tiefkiihlspezialitdten

casa del dessert GmbH
Weillimdorfer Strasse 80
70839 Gerlingen

07156 433097
0716629972

info@casadeldessert.de
visit us on facebook
www.casadeldessert.de
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Knoche & Roll
WeinstraBe 16
74392 Freudental

07143871692
01729127373 (maobil)

info@knoche-roll.de
visit us on facebook
www.knoche-roll.de




