50 lecker!

ERGIBT: 1T0RM, 240M  ZUBEREITUNGSZEIT: GA. 40MIN.

ZUTATEN

Miirbeteig:
250g Mehl
9og Zucker
150¢ Buller, kalt
11/2 TL Vanilleextrakt

Fiillung;
500¢ Magerquark
100g Zucker
50¢ Mehl
11/2 TL Vanilleextrakt
3 Eier
1 EL Speisestirke
50g Butter, fliissig
ca. 2-3 Apfel
1EL Zitronensaft

1 EL Aprikosenmarmelade

hpsel Quark Torte

1. Fiir den Miirbeteig alle Zutaten in eine Schiissel geben
und kurz vermischen. Teig nicht kneten! Anschliessend
auf einer leicht bemehlten Arbeitsfliche gleichmiissig
ausrollen. Mit dem Tortenring den Boden ausstechen
und mit dem restlichen Teig einen ca. 4-5cm hohen
Rand auskleiden. Fiir mind. 3omin. kiihl stellen.

2. Fiir die Fiillung den Quark mit dem Zucker cremig
rithren. Eier nach und nach beigeben, die restlichen
Zutaten bis auf die Apfel beigeben und glatt riihren.

3. Den Tortenboden mit der Aprikosenmarmelade
bestreichen. die Creme dariiber verteilen.

4.Die Apfel schiilen und in Spalten schneiden, mit dem
Zitronensaft betraufeln. Die Spalten beliebig verteilen.

Ofen bei 180°C fiir ca.

Anschli

ZUBEREITUNG

d im vor

45-60min. backen. Gegen Ende evtl. mit Alufolie
zudecken, damit die Apfel nicht zu dunkel werden.

5. Kuchen aus dem Ofen nehmen, noch heiss mit etwas
Aprikosenmarmelade bestreichen und komplett
abkiihlen lassen. Form entfernen und fiir mind. 6omin.

kiihl stellen.

BAOKZEIT: GA45-60MIN.



