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Speiseplan August 2024

. Unternehmensgruppe Hanchen
rcimy mameenent  Kita "Weltenbaum' Komsa

"... eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”

02.08.2024

29,07.2024
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o o s s Linseneintop™® Bavernroulade® ™ |
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T Mischbrot®"¢4 Spiitzle®®!
? Frischer Salat
monatlich 10 % Bio-Anteil ! Ohst
05.08.2024 06.08.2024 07.08.2024 08.08.2024 09.08.2024
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Kénigsberger Klops®®' Jumbo-Fischstibchen®® - ABIDIGAIWS
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Obst Frischer Salat
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s . IG4 i- i
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in milder CurrvsoRe®™ w mit frischen Krautern, @ MilchgrieRbrei @ Miillerin Art W mit Tomaten- @
ena A " PasgB’G1 Kartoffelwiirfeln und mit Zucker-Zimt-Mischung |~ mit DillsoRe®"™* und Frischkisesofie®™ '
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26.08.2024 27.08.2024 28.08.2024 29.08.2024 30.08.2024
L FIG1 Pasta®®’
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1M @ @ - e &% | mit Honig-SenfsoBe®"™" und|t BIGTINS ‘
veia | mit Paprika-KdsesoRe : mit Kartoffeln = | mit Zucker-Zimt-Mischung [ Kartoffelpiiree™ KléBRchen und L]
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Unsere Qualitdtsarbeit zeichnet sich durch die Zertifizierung unseres HACCP-Konzepts durch die DEKRA sowie des Zentralspeiseplans durch die Deutsche Gesellschaft fiir Ernahrung (DGE) und die Arbeiten nach den Richtlinien 1SO 9001:2008 aus.

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierun fi arbstoff (5) mit SUBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstdrker (8) Sdurungsmittel (9) modifizierte Stdrke (10) NitritpSkelsalz
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