
VORSPEISEN 
 

Gartenfrischer Frühlingsblattsalat an Hausdressing 15.00

Gemischter Salat an Hausdressing * 9.00 

Marktfrischer grüner Salat an Hausdressing * 8.00 

Rindfleisch-Tartar 19.50 
 

 
Vitello tonnato

17.50

VORSPEISE 
 
Überbackener Rindsknochen mit seinem Mark 17.00

AUF NATÜRLICHE ART 

Ostschweizer Riesling x Sylvanerrahmsuppe* 9.00 
 
Spargelrahmsuppe* 9.00 
 
Hausgemachte Gemüsebouillon mit Kräuterflädli 7.50 

„Suppen-Müsterli"  4.00 



MIT BESONDERER FREUDE 
 
„Niederbürer-Teller" 32.00 
zart gebratene Schweinsfiletmedaillons an feiner Waldpilzcreme 

 

Fein gebackenes Schweinscordonbleu * 28.00

Rassige Kalbsleber mit Kräuterknoblauch * 29.50 

Zürcher Kalbsrahmgeschnetzeltes * 34.50 
 

 
Kalbssteak an Pommery-Senfsauce 44.00 

 
Rindsfiletwürfel „Stroganoff“ 39.00 

Butterzarte Trutenhaxen mit goldig gebackenen Zwiebelringli 28.00 



MIT SPARGELN 

 
„Flachs isä“ zartes rosa gebratenes Rindsteak von der Schulter 34.00

 
Glasierte Haxe mit Schwarzbier- und Honigmarinade 29.00 

 
Zart gebratene Schweinsfiletmedaillons im Speckmantel 29.00 

 
Geräucherte Forellenfilets 28.00 

GLÜCKLICH 

Amriswiler Tofuwürfeli mit frischen Waldpilzen 28.00 
  

«Ziegler Kichererbsen-Pattie» mit Ajvar-Sauce  31.00 

 
AUS DEM SEE 

 
Gebratenes Zanderfilet aus dem Lago Maggiore  39.00 

  
 
Feinster Stockfisch 31.00


