UNSERE
VORSPEISEN

Gartenfrischer Friihlingsblattsalat an Hausdressing
aus Olivenol und altem Aceto Balsamico mit Spargelsalat,
mit Forelle und knusprigen Croutons

Gemischter Salat an Hausdressing *
aus Sesam-, Haselnuss- und Schweizer Rapsol

Marktfrischer griiner Salat an Hausdressing *
aus Sesam-, Haselnuss- und Schweizer Rapsol

Rindfleisch-Tartar
in bunter Garnitur mit Toast und Butter

Vitello tonnato

hauchdunn geschnittener Kalbsschulterbraten
an feiner Thunfischsauce mit frischen Salatblattern

WARME
VORSPEISE

Uberbackener Rindsknochen mit seinem Mark
an Krauter, Knoblauch und Meersalz mit knusprigem Weissbrot
und knackigem Blattsalat (Zubereitungszeit 20 Minuten)

SUPPCHEN
AUF NATURLICHE ART

Ostschweizer Riesling x Sylvanerrahmsuppe*
Spargelrahmsuppe*

Hausgemachte Gemiisebouillon mit Krauterfladli

»Suppen-Miisterli" Suppe nach Wahl serviert in der Espressotasse

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.
Fur Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.
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*glutenfrei



FLEISCHGERICHTE
MIT BESONDERER FREUDE

,Niederburer-Teller" 32.00

zart gebratene Schweinsfiletmedaillons an feiner Waldpilzcreme
hausgemachte Knopfli und Marktgemise

Fein gebackenes Schweinscordonbleu * 28.00
Pommes frites und Marktgemuse

Rassige Kalbsleber mit Krauterknoblauch * 29.50
Rosti und Marktgemuse

Zircher Kalbsrahmgeschnetzeltes * 34.50
Rosti

Kalbssteak an Pommery-Senfsauce 44.00

Hausgemachten Knopfli und Bratgemuse

Rindsfiletwiirfel , Stroganoff” 39.00

Knopfli und bunte Gemusevariation

Butterzarte Trutenhaxen mit goldig gebackenen Zwiebelringli ~ 28.00
Rosti und Bratgemuse

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt. *glutenfrei
Fur Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.



FRUHLINGSGENUSS
MIT SPARGELN

,Flachs isd“ zartes rosa gebratenes Rindsteak von der Schulter
an Bratensauce mit hausgemachtem Mostsenf,
Spargelstlcken und gebratenen jungen Kartoffeln

Glasierte Haxe mit Schwarzbier- und Honigmarinade
Ganze Spargeln und junge Bratkartoffeln

Zart gebratene Schweinsfiletmedaillons im Speckmantel
an Krauterhollandaise mit ganzen Spargeln

Geraucherte Forellenfilets
Feine, ganze Spargeln an Hollandaise mit frischen Krautern

FLEISCHLOS
GLUCKLICH

Amriswiler Tofuwitrfeli mit frischen Waldpilzen
an hausgemachter Siss & Sauersauce
mit gedampftem Basmatireis, mit Spargelstiicken * (vegan)

«Ziegler Kichererbsen-Pattie» mit Ajvar-Sauce
auf Bratgemise, mit jungen Bratkartoffeln

FRISCHES UND WILDES
AUS DEM SEE

Gebratenes Zanderfilet aus dem Lago Maggiore
mit Krauter-Hollandaise, buntem Reis und Gemuse

Feinster Stockfisch
Goldige Butter-Rostzwiebeli auf Bohnen, Wirz und kleinen Salzkartoffeln
aus dem feinen Sud

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.
Fur Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.
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