
 
 

WILLKOMMEN IN DER FUCHS’SCHEN MÜHLE 
 

Vegane Speisenwünsche sowie Kindergerichte gerne auf Nachfrage. 
 

Hinweis für Hotelgäste: Rechnungen können nicht auf das Zimmer geschrieben werden. 

 
 

KLEINES „MÜHLEN-MENÜ“ 
 

Sommersalat mit gebratenen Pfifferlingen 
*** 

Lachsfilet mit süßer Senfsauce, Schmorgurken und Tagliatelle 
*** 

Lauwarmer Käsekuchen mit Himbeersorbet 
48,00 € 

 
 

„VEGGI-MENÜ“ 
 

Karotten-Ingwer-Suppe mit Cocos Joghurt und scharfen Beeren 
*** 

Tagliatelle mit Pfifferlingen in Rahmsoße und Kräuter 
*** 

Himbeersorbet mit Fruchtsalat 
36,00 € 

 

 
VORSPEISEN 

 

Vorspeisensalat 
8,00 € 

 

Rucola Salat mit Cherry Tomaten und Parmesan Raspeln 
11,00 € 

 
 

Bunt gemischter Sommersalat mit gebratenen Riesengarnelen 
24,00 € 

 
 

Surf & Turf - Etagere (Ab 2 Personen) 
Garnelen, Roastbeef, Serranoschinken, Dreierlei Dip, Tomaten-Mozzarella 

24,00 € pro Person 
 

Karotten-Ingwer-Suppe mit Cocos Joghurt und scharfen Beeren 
9,00 € 

 

 



 
 

WILLKOMMEN IN DER FUCHS’SCHEN MÜHLE 
 

Vegane Speisenwünsche sowie Kindergerichte gerne auf Nachfrage. 
 

Hinweis für Hotelgäste: Rechnungen können nicht auf das Zimmer geschrieben werden. 

VEGETARISCHE GERICHTE 
 

Kräuterkartoffeln mit mediterranem Gemüse und Quarkdipp/ Rucola 
16,50 € 

 

Tagliatelle mit gemischten Pilzen und Pfifferlingen in Rahmsoße und Kräuter 
18,50 € 

 
 

FISCHGERICHTE 
 

Lachsfilet mit süßer Senfsauce, Schmorgurken und Petersilienkartoffeln 
28,00 € 
-  

Gebratene Riesengarnelen mit Kräuterkartoffeln, Aioli Dip, Rucola und Parmesan 
32,00 € 

 

Gebratener marinierter Pulpo mit mediterranem Gemüse und Bratkartoffeln 
34,00 € 

 
 

FLEISCHGERICHTE 
 

Paniertes Kalbsschnitzel mit Bratkartoffeln und Beilagen Salat 
28,00 € 

 

Kalbssteak - zartrosa gebraten - mit Ravioli, Pilzen in Rahmsoße und Marktgemüse 
32,00 € 

 

Pfeffersteak vom Rind (250g) - rosa gebraten - mit Bratkartoffeln und Beilagen Salat 
34,00 € 

 

Steak vom Angus Rinderrücken mit mediterranem Gemüse und Bratkartoffeln 

Ladies Cut 180g = 32,00 € 
Mens Cut 250g = 36,00 € 
Chefs Cut 350g = 48,00 € 

 

DESSERT 
 

Espresso mit Bruchschokolade 
5,00 € 

 

Himbeersorbet mit Fruchtsalat und Mandelkrokant 
10,00 € 

 

Bourbon Vanilleeis mit Obstsalat und Mandelkrokant 
10,00 € 

 

Lauwarmer Käsekuchen mit Himbeersorbet 
11,00 € 

 


