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&/ SCHON SIND SIE BEI UNS.

VORSPEISEN

BLATTSALAT 9.50

Hauptgang 14.50
mit gehobeltem Belper Knollenkase plus  4.00
NUSSLER 14.50
mit gehacktem Freilandel, Hauptgang 21.50

Honigspeck & Croltons

GEMISCHTER SALAT 14.50

Hauptgang 21.50

HAUSSALAT 14.50

mit Gurken, Radieschen, Hauptgang 21.50
Kernen, Balsamicospeck,
/wiebeln und Ei

GEBACKENER ZIEGENKASE 15.50

mit Salatbouquet Hauptgang 22.50
WEISSWEINSUPPE 14.50

Hauptgang 16.50
TAGESSUPPE 10.50

Hauptgang 14.50



ESSEN IST EIN BEDURFNIS,
GENIESSEN IST EINE KUNST
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BARENMENU

Nach Empfehlung aus unserer Kiiche....

vii ZWEI GANGEN

Vorspeise & Hauptgang

vt DREl GANGEN

Vorspeise, Hauptgang & Dessert

vit VIER GANGEN

/wel Vorspeisen, Hauptgang & Dessert

52.50
62.50

72.50

BARENTELLER

Stellen Sie sich Ihren Barenteller nach Wunsch
zusammen ...

KALBSNIERSTUCK - 1004 16.50
PFERDEFILET ;o 1004 16.50
RINDSENTRECOTE ;- 1004 16.50

Als Beilage dazu servieren wir lhnen Pommes frites,
Marktgemuse, hausgemachte Krauterbutter und
Rotweinjus plus 11.00

BAREN CORDONBLEU
LEHNFLUE Cordonbleu

42.50
mit Kalbfleisch, Greyerzer und Kalbsschinken

BI PPER Cordonbleu

mit Schweinefleisch, Greyerzer und Schinken

BAREN Cordonbleu

mit Schweinefleisch, Speck, Rauch
und Schinken

31.50

34.50

BAREN KLASSIKER
KALBSLABERLI it rosti 32.50

KL Portion 28.50

ZURCHER GESCHNETZELTES

mit Rosti 36.50
KL Portion 32.50
HENE’S BARENZIPFU 2150

mit Rosti und Zwiebelsauce

ROSA LAMMNIERSTUCK 34.50

In Krauterkruste KL Portion 30.50

SCHWEINSSCHNITZEL

Paniert oder an Rahmsauce

RINDSTATAR < sriochetoast  36.50

mit Cognac, Whiskey oder Vorspeise 26.50
Calvados, Pommes frites und Butter

BARENBURGER Im Barenbrot

mit Pommes frites

FISCHKNUSPERLI

mit Pormmes frites

29.50

29.50

28.50
Vorspeise 21.50

BEILAGEN

Spatzli, Risotto, Nu_del_n, Rosti, Pommes frites




HOTEL&RESTAURANTRR

'DIE WELT GEHORT DEM
w DER SIE GENIESST

IPSTg SSULSEBICL I v

VEGETARISCH

VEGIBLEU 28.50

mit Waldpilzen und Kirbis

WALDPILZRRISOTTO 26.50

mit Truffeln

SPATZLI-GEMUSE-PFANNE

24.50

HAUSGEMACHTER GEMUSE-

BURGER Im Barenbrot 26.50
mit Pommmes frites
BERNER ROSTI 25.50

mit Spiegelei und 65er Raclettekase



HOTEL&RESTAURANTRR

KLEINE KARTE

BIERFUHRMANN'’S risti

Trockenfleisch, Hobelkase und Hausbrot flur Zwei

6-SPANNER PLATTE

Trockenfleisch, Hobelkase und Hausbrot fur Vier

RI N DSTATAR & Briochetoast

26.50
53.00

36.50

mit Cognac, Whiskey oder kL. Portion 28.50

Calvados, Pommes frites und Butter

GEMISCHTER SALAT 14.50

Hauptgang 21.50

HAUSSALAT

mit Gurken, Radieschen,
Kernen, Balsamicospeck,
/wiebeln und Ei

BAREN SANDWICH 9.50

Schinken, Salami oder Kase 1 Portion .50

POULETFLUGELI oc.:

14.50
Hauptgang 21.50

CHICKEN NUGGETS ,.su 250
mit Pommes frites plus  3.50
mit gemischtem Sala plus  6.30

~ Alle Preise verstehen sich in

Schweizer Franken und inkl. 8.1% MWSt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen
kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

DESSERT

EISKAFFEE BAREN 8.50

Y2 Portion 650

BAREN CREMESCHNITTE s.50

Y2 Portion 7.50

WARMES .
SCHOKOLADENKUCHLEIN .50

MERINGUE 4.50

mit Rahm 1, Portion 5.50 8.50
mit Rahm und Glace 2 Portion 6.50 9.50

VERMICELLE 7.50

mit Meringue und Rahm ¥, Portion 8.50 11.50
mit Meringue, Rahm und Glace ¥ Portion 9.50 12.50

SORBET MIT SCHUSS 9.50

Y2 Portion

KUGEL GLACE 4.00

Zitrone, Schoggi, Mokka, Vanille, Erdbeer,
Pistache, Eierlikor, Haselnuss,
Himbeer, Zwetschgen oder Maroni

COUPE BAREN 9.5

Vanille, Eierlikor 1, Portion /.9

COUPE MARITGASSE

Vanille, Mokka und Baileys

COUPE LANGWALD 550

Pistache, Schoggi und Vanille )

mit Rahm 1.50
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Y2 Portion

Y2 Portion

COUPE BIPPER KNACKER s.50

Vanille, Schoggi, Haselnuss 1, Portion /.50
mit Amaretto und Baumnusse

COUPE WINTER 9.50

Maroni, Vanille, Meringue 1, Portion  7.50

COUPE DANEMARK 9.50

Y2 Portion 7.50

KINDERGLACE 6.50

Vanillepanda, Erdbeerhippo, Schokoladenbirdy
oder Schatztruhe



